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Inventia se refera la industria laptelui, si adaugarea unui stabilizator, racirea pana la
anume la un procedeu de fabricare a desertului temperatura de  50...55°C,  addugarea

de branza functional.

Procedeul, conform inventiei, include
amestecarea branzei cu un continut de grasimi
de 0...9% cu sirop de zahar de 65...85% si
smantanad dulce pasteurizatd cu un continut de
grasimi de 20...35%, pasteurizarea
amestecului la temperatura de 72...77°C,

extractului hidroalcoolic de aronie sau de
catina alba, sau de maces, sau de paducel cu
continut de substante uscate de 40...85% in
cantitate de 0,4...3,0%, amestecarea si racirea
pana la temperatura de 2...6°C.
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