TEHNOLOGII MODERNE IN INDUSTRIA ALIMENTARA

Pe 22 octombrie 2016, Facultatea Tehnologie

si Management in Industria Alimentara a UTM,

n parteneriat cu Institutul Stiintifico-Practic de
Horticultura si Tehnologii Alimentare al Ministe-
rului Agriculturii si Industriei Alimentare al RM, cu
suportul unor agenti economici, a organizat Confe-
rinta internationala bienala ,Tehnologii moderne in
industria alimentara-2016”, editia a lll-a.

In deschiderea sesiunii plenare au rostit cuvinte
de salut dr., conf. univ. Vladislav RESITCA, deca-
nul FTMIA, Roxana TURCANU, directorul Antenei
AUF-Chisinau, dr., prof. univ. Camelia VIZIREANU,
decanul Facultatii Stiinta si Inginerie a Alimentelor
a Universitatii ,Dundrea de Jos” din Galati, Alain
POULARD, expert in enologie, inginer-cercetator,
I’Institut Francais de la Vigne et du Vin.

Referindu-se la importanta evenimentului, rectorul
UTM, prof. univ., dr. hab. Viorel BOSTAN, a subli-
niat ca aceasta platforma stiintifica internationala
are mai multe semnificatii: cunostintele obtinute
prin cercetare si diseminate vor favoriza procesul
de pregatire a inginerilor; cercetarea si pregatirea
cadrelor in securitatea alimentara este o prioritate
in programul UE ,,Orizont-2020”; sunt propuse spre
dezvoltare noi tehnologii ce ar asigura o mai buna
aprovizionare cu alimente a populatiei; contribuie
la consolidarea relatiilor de parteneriat dintre cadre

didactice, cercetdtori si oameni de afaceri in vede-
rea realizarii unor proiecte comune.

In sedinta plenard au prezentat rapoarte stiintifi-
ce dr. hab. Pavel TATAROV, prof. univ. la Catedra
tehnologia produselor alimentare, UTM: ,$tiinta
alimentelor, aspecte teoretice si aplicative”; dr.,
conf. univ. Eduard COROPCEANU, cu ai sai colegi de
la Institutul de Chimie, Institutul de Microbiologie
si Biotehnologie, Institutul de Genetica, Fiziologie
si Protectie a Plantelor ale ASM: ,,Compusi coordi-
nativi oximici in calitate de stimulatori ai procese-
lor fiziologice la unii fungi si culturi de plante”; dr.
ing. Cristina Gabriela CONSTANTINESCU, conf. la

Universitatea ,Stefan cel Mare” din Suceava: ,In-
ternational Food Standard (versiunea 6): concepte
si aplicare practica in industria produselor lactate”;
prof., PhD. Dumitru MNERIE, cu ai sai colegi de la
Universitatea Politehnicd si Universitatea ,loan
Slavici” din Timisoara: ,Unele consideratii privind
modernitatea industriei alimentare europene”.

In sectiuni au fost examinate 85 de comunicéri sti-
intifice in subiectele: Procese moderne si echipa-
mente in industria alimentara; Tehnologii alimen-
tare (2 ateliere: in engleza si franceza), Chimia si
microbiologia alimentelor.




