
ǤужǠаетǔя Ǟ ǑбǞязке, ǑǠǤакǑ Ǒбǣазка ǔаǠǑǞǬǣ ǞаǓǑǣ иǢи ǒаǓафи-
ǤǑǣ ǑбязатеǢǭǤа.

ƸǔǢи ǒǑǠǞǑй иǣеет  бǑǢǭǩǑй ǠиаǣетǓ ǒǑǢуǓаǔǪеǒ Ǥа ǒеǤǭке 
ǣǑжǤǑ ǠеǢатǭ ǔ ǤеǔкǑǢǭких ǔтǑǓǑǤ ǔтǞǑǢа.

ƿǓиǞиǞку Ǟ ǓаǔǪеǒ и ǒǑǢуǓаǔǪеǒ ǨаǔтǑ ǒǓиǣеǤяǯт ǠǢя ǔǑзǠаǤия 
ǒǓиǞитǬх ǞиǤǑǟǓаǠǤикǑǞ, ǒутеǣ ǞǬǔаǠки Ǥа ǒǑǔтǑяǤǤǑе ǣеǔтǑ ǔа-
жеǤǧеǞ ǒǑǠǞǑя,  Ǥа кǑтǑǓǬе ǨеǓез ǟǑǠ ǒǓǑизǞǑǠят ǒǓиǞиǞку Ǥа ǣеǔте. 
Ǎти же ǔǒǑǔǑбǬ ǒǓиǞиǞки иǔǒǑǢǭзуǯт ǠǢя ǒеǓеǒǓиǞиǞки ǔǑǓтǑǞ Ǥа 
ǩтаǣбǬ ǔуǪеǔтǞуǯǪих ǤаǔажǠеǤий, иǔǒǑǢǭзуя ǒǓи ǮтǑǣ ǓазǤǬе ǔǒǑ-
ǔǑбǬ ǒǓеǠǑхǓаǤеǤия ǣеǔта ǒǓиǞиǞки Ǒт ǒǑǠǔуǩиǞаǤия и ǔǑзǠаǤия 
ǒǑǞǬǩеǤǤǑй ǞǢажǤǑǔти  и теǣǒеǓатуǓǬ ǠǑ заǞеǓǩеǤия  ǔǓаǔтаǤия 
ǒǓиǞиǞаеǣǬх кǑǣǒǑǤеǤтǑǞ.  ƽаǒǓиǣеǓ, ǣеǔтǑ ǒǓиǞиǞки ǒǑкǓǬǞаǯт 
ǞǑǠǤǑǓаǔтǞǑǓиǣǑй кǓаǔкǑй, беǤǢатǑǣ, ǒаǓафиǤǑǣ и ǠǓ. ǁ ǒǑǣǑǪǭǯ 
киǔтǑǨки ǤаǤǑǔят ǔ бǑкǑǞ и ǔǞеǓху ǩтаǣбǑǞ Ǟ ǠǞа ǔǢǑя кǓаǔку. ƿǑ-
ǞеǓх ǒеǓǞǑǟǑ ǔǢǑя кǓаǔки ǤакǢаǠǬǞаǯт беǢуǯ ǟиǟиеǤиǨеǔкуǯ буǣаǟу, 
ǑхǞатǬǞая Ǩаǔтǭ ǩтаǣба и ǞеǓхǤǯǯ Ǩаǔтǭ ǒǓиǞиǞки. ƹатеǣ ǤаǤǑǔят 
ǞтǑǓǑй ǔǢǑй кǓаǔки ǔǞеǓху и ǔ бǑкǑǞ, ǒǑкǓǬǞая Ǟǔǯ буǣаǟу   и ǑхǞа-
тǬǞая Ǩаǔтǭ ǩтаǣба. Ƶ теǨеǤие Ǟеǟетаǧии, ǒǓи  ǒǑяǞǢеǤии тǓеǪиǤ  Ǟ 
заǪитǤǑǣ ǒǑкǓǬтии, ǤаǤǑǔят  ǠǑǒǑǢǤитеǢǭǤǬй ǔǢǑй кǓаǔки. ǍтǑ ǒǑ-
ǞтǑǓяǯт 3-4 Ǔаза и ǑǠǤǑǞǓеǣеǤǤǑ уǠаǢяǯт ǒǑǠǞǑйǤуǯ ǒǑǓǑǔǢǭ.

ƷǢя Ǯтих же ǧеǢей ǒǓиǣеǤяǯт и ǒǑкǓǬтие ǣеǔт  ǒǓиǞиǞки ǞǢажǤǑй 
каǣеǓǑй,  заǒǑǢǤеǤǤǑй ǞǢажǤǬǣ ǣхǑǣ, тǑǓфǑǣ, ǑǒиǢкаǣи и ǠǓуǟиǣ 
ǞǢаǟǑуǠеǓжиǞаǯǪиǣ ǣатеǓиаǢǑǣ. ƷǢя ǮтǑǟǑ Ǥа  ǩтаǣб ǔ ǒǓиǞиǞкǑй 
ǤаǠеǞаǯт ǒǢеǤǑǨǤǬй ǔтакаǤǨик. ƸǟǑ ǑбǞязǬǞаǯт ǒǢǑтǤǑ ǔǤизу, а ǣе-
ǔтǑ ǒǓиǞиǞки ǑбкǢаǠǬǞаǯт ǔ бǑкǑǞ ǞǢаǟǑуǠеǓжиǞаǯǪиǣ ǣатеǓиаǢǑǣ, 
кǑтǑǓǬй затеǣ ǒǑкǓǬǞаетǔя  ǨиǔтǬǣ ǓеǨǤǬǣ ǒеǔкǑǣ Ǥа  2-3 ǔǣ ǞǬǩе 
ǞеǓхǤеǟǑ ǟǢазка, ǤǑ ǔаǣу ǞеǓхуǩку ǒǓиǞǑя ǑǔтаǞǢяǯт ǤеǒǓикǓǬтǑй. 
ǁǑǠеǓжиǣǑе каǣеǓǬ ǒеǓиǑǠиǨеǔки (5-8 Ǔаз) за Ǟеǟетаǧиǯ уǞǢажǤя-
ǯт. ǁǑзǠаǯǪийǔя Ǟ Ǯтих уǔǢǑǞиях Ǯффект теǒǢа и ǞǢаǟи ǑбеǔǒеǨиǞает 
бǬǔтǓǑе ǓаǔǒуǔкаǤие ǟǢазкǑǞ и ǔǓаǔтаǤие  кǑǣǒǑǤеǤтǑǞ. ƶǢазки Ǔаǔǒу-
ǔкаǯтǔя Ǥа 15-20-й ǠеǤǭ. ƺх  ǤеǑбхǑǠиǣǑ ǔǞǑеǞǓеǣеǤǤǑ ǒǑǠǞязǬǞатǭ к 
ǑǒǑǓаǣ и ǑбǓабатǬǞатǭ ǒǓǑтиǞ бǑǢезǤей и ǞǓеǠитеǢей.

ǀаǔтуǪие ǒǑбеǟи ǒǑзǞǑǢяǯт ǤаǨатǭ ǔǑзǠаǤие ǤаǣеǨеǤǤǑй фǑǓ-
ǣǬ куǔтǑǞ. КаǣеǓу иǤǑǟǠа ǑǔтаǞǢяǯт и Ǥа ǔǢеǠуǯǪий ǟǑǠ.

ELABOR RI REMARCABILE ALE 

SAVANTULUI PETRU UNGUREAN

(120 de ani de la naştere)

Boris GAINA, academician AƇM, profesor, Emil RUSU, doctor 
habilitat în tehnicį, profesor universitar, Leonora OBADĮ, doctor 
în tehnicį, Academia de ƇtiinƊe a Moldovei, Institutul ƇtiinƊifico-
Practic de Horticulturį ƈi Tehnologii Alimentare

Printre primele elaborĪri ale savantului Petru Ungurean sunt 
rezultatele investigaƅiilor ce ƅin de mecanismul oxidĪrii vinuri-

lor, tehnologie strâns legatĪ de ameliorarea calitĪƅii vinurilor tari 
oxidate, cum sunt: Madera, Heres, Port wine, Marsala, Malaga 
etc. Rezultatele obƅinute au constituit, în esenƅa, fundalul tezei 
doctorului în oenologie Petru  Ungurean, susƅinutĪ cu brio în anul 
1940 în oraƃul Krasnodar, pe lângĪ Consiliul specializat al Insti-
tutului Politehnic din acest oraƃ. Industria vinurilor a obƅinut reco-
mandĪri tehnologice preƅioase ƃi practice la producerea vinurilor 
tari oxidate. De asemenea, un aport esenƅial a fost adus nu numai 
practicii, dar ƃi ƃtiinƅei oenologice.

În perioada celui de-al Doilea RĪzboi Mondial experimentatul 
savant a condus, în calitate de ƃampanist, principala fabricĪ de 
ƃampanie (spumant) din or. Kibrai (o suburbie a or. Taƃkent). În 
condiƅii extrem de difi cile privind aprovizionarea cu vinuri-materie 
primĪ pentru ƃampanizare (din partea europeana a URSS se adu-
ceau vinuri-materie primĪ pentru ƃampanizare, deoarece în Asia 
Mijlocie obƅinerea lor era o problemĪ difi cilĪ), cu utilaj tehnologic 
performant necesar, în condiƅiile în care specialiƃtii erau mobili-
zaƅi la rĪzboi, doctorul în ƃtiinƅĪ Petru Ungurean asigura produ-
cerea fĪrĪ întrerupere a vinului spumant Sovetskoe ƃampanskoe 
pentru  Kremlin ƃi Cartierul General al Armatei Sovietice, precum 
ƃi pentru toate ambasadele acreditate la  Moscova. Activitatea de 
zi cu zi a ƃampanistului era verifi catĪ minuƅios de serviciile KGB-
ului sovietic-stalinist, creând  probleme în realizarea calitativĪ, la 
un nivel înalt a proceselor tehnologice ƃi biotehnologice la aceas-
tĪ prestigioasĪ întreprindere. Neîncrederea în acƅiunile înaltului 
specialist-ƃampanist era motivatĪ ƃi de refuzul lui de a deveni 
membru al partudului comunist-bolƃevic din URSS.

În primĪvara anului 1944, când linia frontului era pe râul Prut 
(operaƅia Iaƃi-Chiƃinau),  patriotul ƃi cetĪƅeanul RSSM Petru 

Ungurean revine în Patrie ƃi se încadreazĪ în serviciu, în funcƅia 
deƅinutĪ anterior în or. Taƃkent – ƃampanist principal al Com-
binatului de ƃampanie din Chiƃinau. Cu experienƅa sa colosalĪ 
ƃi datoritĪ  titlului ƃtiinƅifi c de doctor în vinifi caƅie ce îl deƅinea, 
savantul ƃi ƃampanistul  Petru Ungurean putea sĪ ocupe orice 
post de înalt rang: ministru, viceministru al Ministerului  Indus-
triei Alimentare al RSSM sau ƃef de direcƅie ViticulturĪ ƃi Vinifi -
caƅie a aceluiaƃi minister. ÎnsĪ în perioada aceea bĪƃtinaƃii nu 
puteau fi  promovaƅi în  funcƅii înalte din cauza neîncrederii ma-
nifestate de politica bolƃevicĪ, ƃovinĪ instituitĪ în Moldova. Cu 
atât mai mult cĪ în republicĪ se atesta o lipsĪ colosalĪ de cadre 
califi cate în toate domeniile de activitate, inclusuv în complexul 
vitivinicol. Ƃi totuƃi programele de stat socioeconomice ƃi cele 
ƃtiinƅifi ce elaborate de experimentatul specialist, proiectele de 
revitalizare a complexului vitivinicol, înaintate conducerii repu-
blicii, convingĪtoarele calcule ƃi argumente ale talentatului sa-
vant Petru Ungurean  au fost puse la baza redobândirii imaginii 
viticulturii ƃi vinifi caƅiei pe plaiurile moldave, a importanƅei ƃi 

ʛˊʥ.1. ʔаʤˊаˎт˕ ʣʤʢˊˉˆʢˈʥтˆа ʣʤˊˆˊˆʢк ˎа ˍеʥте 
ˑеʤеˎкаˍˊ: А – ˆ ʣʢˌуʤаʥ˓еʣ; Б ˊ ʔ – ˆ ʤаʥ˓еʣ; ʕ – ˆ 
ʣʤˊкˌаˈку ʣʤʢʥтая; Д – ˆ ʣʤˊкˌаˈку ʥ яˉ˕ˑкʢˍ; Е – ˆ 
ʣʤˊкˌаˈку ʥ ʥеˈˌʢˍ ˊ яˉ˕ˑкʢˍ (1, 2, 3 ˊ т.ˈ. – ʣʢʥˌеˈʢ-
ˆатеˌ˖ˎʢʥт˖ ˆ˕ʣʢˌˎеˎˊя ʢʣеʤаːˊˋ ʣʤˊ ʣʤʢˊˉˆʢˈʥтˆе 
ʣʤˊˆˊˆʢк)
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popularitĪƅii strugurilor de masĪ ƃi a  vinurilor de diferite tipuri, 
produse pe parcursul secolelor în Moldova. 

Printre cele mai importante realizĪri ale membrului-cores-
pondent al Academiei de Ƃtiinƅe a Moldovei (AƂM), vinifi cator 
emerit al URSS, Erou al Muncii Socialiste Petru Ungurean (1896-
1975), meritĪ sĪ fi e menƅionate  studiile uvologice ƃi oenologice 
ale soiurilor autohtone de viƅĪ-de-vie (FeteascĪ albĪ, FeteascĪ 
regalĪ, FeteascĪ neagrĪ, RarĪ neagrĪ, Plavai etc.), ale celor adu-
se din Europa (albe – Aligote, Traminer, Chardonnay, Sauvignon, 
Semilion, Pinot gri, Pinot meunier, Pinot blanc, Riesling de Rhin, ƃi 
roƃii –  Cabernet-Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Gammay freaux, 
Mourvedre, Pedro-Gimenes, Bastardo etc.), precum ƃi ale celor 
introduse din Georgia (Rkaƅiteli, Cinuri, Saperavi, Alexandrouli, 
Mtsvane, Hihvi etc.). În acelaƃi timp, dorind sĪ salveze situaƅia 
criticĪ a viilor, ca urmare a pĪtrunderii fi loxerei de pe continentul  
nord american în toatĪ Europa, inclusiv  pe plaiul nostru vitivini-
col, oenologul Petru Ungurean s-a consacrat ƃi studiilor hibrizi-
lor-producĪtori direcƅi implementaƅi în Moldova (Basarabia anilor 
1905-1918),  cum sunt: Teras, Cuderc, Rayndor, Seibel, Gaiar, 
Castel, Seyve Villard-Pierrelle, Dattie etc.).  Din vizorul savantului 
nu au fost scĪpate nici varietĪƅile rezistente la fi loxerĪ, mildiu ƃi 
oidium de pe acelaƃi continent nord american (Isabella, numi-
tĪ CĪpƃunĪ roƃie, Lidia – CĪpƃunĪ rozĪ, Noah – CĪpƃunĪ albĪ, 
Taylor, Concorde etc.). 

Pentru sporirea productivitĪƅii plantaƅiilor de viƅĪ-de-vie, în 
condiƅiile în care temperaturile de iarnĪ coborau uneori sub 

-25-27°C, iar viile sufereau puternic, uvologul moldovean studi-
azĪ profund ƃi o serie de hibrizi intraspecifi ci ai viƅei-de-vie, obƅi-
nuƅi anterior în URSS sau în perioada activitĪƅii recente a Domniei 
Sale în Moldova, cum ar fi  varietĪƅile: Pervomaiski, Codrinschi, 
Turiga, Magaraci 217, Doina, BĪcioi etc.

Academicianul Petru Ungurean, în colaborare cu savantul-
ecolog  Pavel  Ivanov, a efectuat un amplu studiu de microraio-
nare viticolĪ a întregului teritoriu al Republicii Moldova ƅinându-
se cont de specializĪrile ce aveau loc, de sortimentul necesar al 
producƅiei vitivinicole (struguri de masĪ pentru consum curent, 
pentru producerea vinurilor de diferite tipuri – liniƃtite ƃi spuman-
te, seci, dulci, licoroase, tari etc.),  toate destinate pentru imensa 
piaƅĪ de desfacere a spaƅiului sovietic. Teritoriul republicii a fost 
clasifi cat de savant în patru zone: Nord, Centru, Sud, Transnistria 
(RĪsĪriteanĪ), aducându-se cele mai convingĪtoare argumente 
bazate pe studiul solurilor, expoziƅiilor, înclinaƅiei pantelor, altitu-
dinilor, condiƅiilor climatice, prezenƅa fl uviilor ƃi lacurilor etc. Da-
toritĪ acestor elaborĪri suprafaƅa ocupatĪ cu viƅĪ-de-vie a crescut 
în perioada de dupĪ rĪzboi (1945-1955) mai mult de douĪ ori, 
atingând cifra de cca 150 mii ha.

Ƃi astĪzi rĪmân a fi notorii rezultatele cercetĪrilor în do-
meniul fermentaƅiei mustului în flux continuu cu ajutorul in-
stalaƅiei speciale, alcĪtuitĪ din 6-7 rezervoare verticale unite 
consecutiv, realizate de savantul Petru Ungurean în colabora-
re cu inginerii Leonid Coƃev, Samuil Ƅimerman ƃi microbiolo-
gul Ana Oprea. Colectivul de cercetĪtori experimentaƅi condus 
de savantul Petru Ungurean, pentru prima datĪ în istoria oe-
nologiei, a abordat practicile din Moldova ƃi principiile clasice 
ale biotehnologiei, în care levurile selecƅionate se multiplicĪ 
în flux continuu, iar însĪmânƅarea este fĪcutĪ doar în primul 
rezervor. Aceasta a permis întreprinderilor de vinificaƅie de a 
economisi mai mult de 3-5 ori numĪrul rezervoarelor, care 
erau atât de necesare în perioada campaniilor de recoltare ƃi 
procesare a strugurilor, de fermentare a mustului, luând în 
considerare cĪ acestea se produceau în serii limitate. Vinurile 
de calitate, atât cele liniƃtite (de masĪ), cât ƃi cele efervescen-

te (spumante),  obƅinute la aceastĪ instalaƅie în flux continuu 
puteau fi produse la nivel industrial cu cheltuieli reduse. Zeci 
de întreprinderi din republicĪ ƃi din ex-URSS, precum ƃi de 
peste hotare (Bulgaria, fosta Iugoslavie etc.) au implementat 
aceastĪ originalĪ elaborare inventicĪ din oenologia practicĪ 
moldavĪ, graƅie eforturilor mari depuse de talentatul inovator 
ƃi vinificator Petru Ungurean. Grupul de cercetĪtori-inventa-
tori, în frunte cu savantul  Petru Ungurean, a fost distins cu 
Premiul de Stat în domeniul ƃtiinƅei al RSSM.

Printre lucrĪrile teoretice incluse în oenologia modernĪ ale 
membrului-corespondent al AƂM  Petru Ungurean meritĪ sĪ 

fi e menƅionatĪ „Teoria ƃi mecanismele oxidĪrii vinurilor în practi-
ca producerii bĪuturilor de struguri”, numitĪ de cĪtre autor  „Vinuri 
de masĪ slab oxidate” (ǣаǢǑǑкиǔǢеǤǤǬе). AceastĪ realizare no-
torie a savantului a completat de minune rezultatele oenologilor 
chimiƃti germani, care au pus bazele noii tendinƅe mondiale de a 
produce ƃi consuma vinuri albe ƃi roƃii de masĪ neoxidate, vinuri 
care îƃi pĪstreazĪ naturaleƅea aromei, culoarea ƃi gustul stru-
gurilor procesaƅi. Tehnologia inovativĪ a savantului moldovean a 
fost implementatĪ la fabrica experimentalĪ de vinuri a Institu-
tului de CercetĪri Ƃtiinƅifi ce din domeniul Pomiculturii, Viticulturii 
ƃi Vinifi caƅiei, Combinatul de ƃampanie din ChiƃinĪu, precum ƃi 
în subteranele vinicole din Cricova. AceastĪ tehnologie avansatĪ, 
graƅie originalitĪƅii sale, a fost extinsĪ în tot spaƅiul vitivinicol  din 
fosta Uniune SovieticĪ.

Problema calitĪƅii vinurilor moldoveneƃti a fost soluƅiona-
tĪ în baza studiului de peste 10 ani duratĪ, în toate cele patru 
zone vitivinicole ale Moldovei, utilizând procedeele de sepajare 
(amestec de struguri) ƃi cupajare (amestec de vinuri). Urma-
re acestora, au fost obƅinute vinuri de masĪ seci, demiseci ƃi 
demidulci  de o rarĪ originalitate, cu arome  tipice de soi, de 
culoare nativĪ varietalĪ, cu gust rond ƃi  extractiv,  tipice ce-
lor mai prestigioase vinuri din lume: Beaujole,  Lafi t, Bordeaux,   
Sauternne, Mossel  ƃi altele. Noile mĪrci de vinuri albe – „Alb 
de codru”, „Floarea viei”, „Floreasca”, „De Tigheci”, ƃi roƃii – 
„Codru”, „Codrinschi”, „Cabernet”, „Pinot  noir”, „Merlot”, „RarĪ 
neagrĪ”, au fost implementate practic la toate fabricile de vinuri 
din Republica Moldova. Aceste vinuri originale,  înalt aprecia-
te la multiple concursuri internaƅionale, se bucurau de o mare 
popularitate  în întreg spaƅiul ex-URSS. Vinul roƃu de masĪ 
„Codru”, iniƅial numit „Bordeaux”, la o întrunire în orĪƃelul 
Pitsunda, a fost înalt apreciat de preƃedintele Franƅei Georges 
Pompidou, dar care a menƅionat cĪ denumirea  e  „geografi cĪ 
francezĪ”.  DupĪ acest incident conducerea ministerului respec-
tiv de la Moscova a restabilit denumirea iniƅialĪ a vinului „Co-
dru”, datĪ de autor, academicianul-vinifi cator Petru Ungurean.

Actualmente brandul „Codru”, nĪscut în laboratorul celui mai 
iscusit vinifi cator al vremurilor noastre academicianul  Petru 

Ungurean, este  mândria naƅiunii noastre. Vinul roƃu de calitate 
superioarĪ „Codru” – tip „Bordeaux”, compus din 60-70% de  Ca-
bernet-Sauvignon ƃi 30-40% de Merlot în cupaj, a fost  produs 
pentru prima datĪ la SA „Cricova”. Divinul (cognacul) „Codru” este 
o capodoperĪ a doi mari patrioƅi-vinifi catori ai neamului nostru 
– Petru Ungurean ƃi Ion Neagu, realizat de minunatul colectiv-
creator „Barza albĪ” din BĪlƅi. Spumantul „Codru” de asemenea 
este o „carte de vizitĪ” a Moldovei, la baza cĪruia au fost puse 
elaborĪrile originale ale savantului Petru Ungurean în colaborare 
cu specialiƃtii din ramura vitivinicolĪ a Republicii Moldova. Aces-
tea sunt doar câteva lansĪri remarcabile ale marelui oenolog 
moldovean, care va fi  omagiat în toamna anului 2014 cu prilejul 
împlinirii a 120 de ani de la naƃtere.
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