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ELABORARI REMARCABILE ALE
SAVANTULUI PETRU UNGUREAN

(120 de ani de la nastere)

Boris GAINA, academician ASM, profesor, Emil RUSU, doctor
habilitat in tehnicd, profesor universitar, Leonora OBADA, doctor
in tehnicd, Academia de Stiinte a Moldovei, Institutul $tiintifico-
Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Printre primele elabordri ale savantului Petru Ungurean sunt
rezultatele investigatiilor ce tin de mecanismul oxidarii vinuri-
lor, tehnologie strans legata de ameliorarea calitatii vinurilor tari
oxidate, cum sunt: Madera, Heres, Port wine, Marsala, Malaga
etc. Rezultatele obtinute au constituit, Tn esenta, fundalul tezei
doctorului in oenologie Petru Ungurean, sustinuta cu brio Th anul
1940 in orasul Krasnodar, pe langa Consiliul specializat al Insti-
tutului Politehnic din acest oras. Industria vinurilor a obtinut reco-
mandari tehnologice pretioase si practice la producerea vinurilor
tari oxidate. De asemenea, un aport esential a fost adus nu numai
practicii, dar si stiintei oenologice.

In perioada celui de-al Doilea Rézboi Mondial experimentatul
savant a condus, Tn calitate de sampanist, principala fabrica de
sampanie (spumant) din or. Kibrai (o suburbie a or. Taskent). in
conditii extrem de dificile privind aprovizionarea cu vinuri-materie
prima pentru sampanizare (din partea europeana a URSS se adu-
ceau vinuri-materie prima pentru sampanizare, deoarece in Asia
Mijlocie obtinerea lor era o problema dificila), cu utilaj tehnologic
performant necesar, in conditiile Tn care specialistii erau mobili-
zati la razboi, doctorul n stiintd Petru Ungurean asigura produ-
cerea fara intrerupere a vinului spumant Sovetskoe sampanskoe
pentru Kremlin si Cartierul General al Armatei Sovietice, precum
si pentru toate ambasadele acreditate la Moscova. Activitatea de
zi cu zi a sampanistului era verificata minutios de serviciile KGB-
ului sovietic-stalinist, creand probleme in realizarea calitativa, la
un nivel Tnalt a proceselor tehnologice si biotehnologice la aceas-
ta prestigioasa Tntreprindere. Neincrederea n actiunile naltului
specialist-sampanist era motivata si de refuzul lui de a deveni
membru al partudului comunist-bolsevic din URSS.

An primavara anului 1944, cand linia frontului era pe raul Prut

(operatia lasi-Chisinau), patriotul si cetateanul RSSM Petru
Ungurean revine n Patrie si se Tncadreaza Tn serviciu, in functia
detinutd anterior Tn or. Tagkent — sampanist principal al Com-
binatului de sampanie din Chisinau. Cu experienta sa colosald
si datorita titlului stiintific de doctor in vinificatie ce il detinea,
savantul si sampanistul Petru Ungurean putea sa ocupe orice
post de Tnalt rang: ministru, viceministru al Ministerului Indus-
triei Alimentare al RSSM sau sef de directie Viticulturd si Vinifi-
catie a aceluiasi minister. Insa Tn perioada aceea bastinasii nu
puteau fi promovati Tn functii Tnalte din cauza neincrederii ma-
nifestate de politica bolsevicd, sovina instituita in Moldova. Cu
atat mai mult ca n republica se atesta o lipsa colosala de cadre
calificate Tn toate domeniile de activitate, inclusuv Tn complexul
vitivinicol. Si totusi programele de stat socioeconomice si cele
stiintifice elaborate de experimentatul specialist, proiectele de
revitalizare a complexului vitivinicol, Tnaintate conducerii repu-
blicii, convingatoarele calcule si argumente ale talentatului sa-
vant Petru Ungurean au fost puse la baza redobandirii imaginii
viticulturii si vinificatiei pe plaiurile moldave, a importantei si
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popularitatii strugurilor de masd si a vinurilor de diferite tipuri,
produse pe parcursul secolelor Th Moldova.

Printre cele mai importante realizari ale membrului-cores-
pondent al Academiei de Stiinte a Moldovei (ASM), vinificator
emerit al URSS, Erou al Muncii Socialiste Petru Ungurean (1896-
1975), merita sa fie mentionate studiile uvologice si oenologice
ale soiurilor autohtone de vita-de-vie (Feteasca alb, Feteasca
regald, Feteasca neagra, Rara neagra, Plavai etc.), ale celor adu-
se din Europa (albe — Aligote, Traminer, Chardonnay, Sauvignon,
Semilion, Pinot gri, Pinot meunier, Pinot blanc, Riesling de Rhin, si
rosii — Cabernet-Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Gammay freausx,
Mourvedre, Pedro-Gimenes, Bastardo etc.), precum si ale celor
introduse din Georgia (Rkatiteli, Cinuri, Saperavi, Alexandrouli,
Mtsvane, Hihvi etc.). in acelasi timp, dorind sa salveze situatia
critica a viilor, ca urmare a patrunderii filoxerei de pe continentul
nord american n toata Europa, inclusiv pe plaiul nostru vitivini-
col, oenologul Petru Ungurean s-a consacrat si studiilor hibrizi-
lor-producétori directi implementati Tn Moldova (Basarabia anilor
1905-1918), cum sunt: Teras, Cuderc, Rayndor, Seibel, Gaiar,
Castel, Seyve Villard-Pierrelle, Dattie etc.). Din vizorul savantului
nu au fost scapate nici varietatile rezistente la filoxerd, mildiu si
oidium de pe acelasi continent nord american (Isabella, numi-
ta Capsuna rosie, Lidia — Capsuna roza, Noah — Capsuna alba,
Taylor, Concorde etc.).

Pentru sporirea productivitatii plantatiilor de vita-de-vie, Tn
conditiile Tn care temperaturile de iarna coborau uneori sub
-25-27°C, iar viile sufereau puternic, uvologul moldovean studi-
aza profund si o serie de hibrizi intraspecifici ai vitei-de-vie, obti-
nuti anterior in URSS sau Tn perioada activitatii recente a Domniei
Sale in Moldova, cum ar fi varietatile: Pervomaiski, Codrinschi,
Turiga, Magaraci 217, Doina, Bacioi etc.

Academicianul Petru Ungurean, Tn colaborare cu savantul-
ecolog Pavel Ivanov, a efectuat un amplu studiu de microraio-
nare viticola a Tntregului teritoriu al Republicii Moldova tinandu-
se cont de specializarile ce aveau loc, de sortimentul necesar al
productiei vitivinicole (struguri de masd pentru consum curent,
pentru producerea vinurilor de diferite tipuri — linistite si spuman-
te, seci, dulci, licoroase, tari etc.), toate destinate pentru imensa
piata de desfacere a spatiului sovietic. Teritoriul republicii a fost
clasificat de savant n patru zone: Nord, Centru, Sud, Transnistria
(Rasariteana), aducandu-se cele mai convingatoare argumente
bazate pe studiul solurilor, expozitiilor, inclinatiei pantelor, altitu-
dinilor, conditiilor climatice, prezenta fluviilor si lacurilor etc. Da-
torita acestor elaborari suprafata ocupata cu vita-de-vie a crescut
n perioada de dupa razhoi (1945-1955) mai mult de doua ori,
atingand cifra de cca 150 mii ha.

Si astazi raman a fi notorii rezultatele cercetarilor in do-
meniul fermentatiei mustului Tn flux continuu cu ajutorul in-
stalatiei speciale, alcatuita din 6-7 rezervoare verticale unite
consecutiv, realizate de savantul Petru Ungurean 7n colabora-
re cu inginerii Leonid Cosev, Samuil Timerman si microbiolo-
gul Ana Oprea. Colectivul de cercetatori experimentati condus
de savantul Petru Ungurean, pentru prima data in istoria oe-
nologiei, a abordat practicile din Moldova si principiile clasice
ale biotehnologiei, Tn care levurile selectionate se multiplica
in flux continuu, iar Tnsdmantarea este facuta doar Tn primul
rezervor. Aceasta a permis Tntreprinderilor de vinificatie de a
economisi mai mult de 3-5 ori numarul rezervoarelor, care
erau atat de necesare n perioada campaniilor de recoltare si
procesare a strugurilor, de fermentare a mustului, luand n
considerare cd acestea se produceau n serii limitate. Vinurile
de calitate, atat cele linistite (de masa), cat si cele efervescen-

te (spumante), obtinute la aceasta instalatie Tn flux continuu
puteau fi produse la nivel industrial cu cheltuieli reduse. Zeci
de Tntreprinderi din republica si din ex-URSS, precum si de
peste hotare (Bulgaria, fosta lugoslavie etc.) au implementat
aceasta originala elaborare inventica din oenologia practica
moldava, gratie eforturilor mari depuse de talentatul inovator
si vinificator Petru Ungurean. Grupul de cercetatori-inventa-
tori, Tn frunte cu savantul Petru Ungurean, a fost distins cu
Premiul de Stat Th domeniul stiintei al RSSM.

rintre lucrarile teoretice incluse Tn oenologia moderna ale

membrului-corespondent al ASM  Petru Ungurean merita sa
fie mentionatd ,Teoria si mecanismele oxidarii vinurilor Tn practi-
ca producerii bauturilor de struguri”, numita de catre autor ,Vinuri
de masa slab oxidate” (ManooKkucneHHsle). Aceasta realizare no-
torie a savantului a completat de minune rezultatele oenologilor
chimisti germani, care au pus bazele noii tendinte mondiale de a
produce si consuma vinuri albe si rosii de masa neoxidate, vinuri
care isi pastreaza naturaletea aromei, culoarea si gustul stru-
gurilor procesati. Tehnologia inovativa a savantului moldovean a
fost implementata la fabrica experimentala de vinuri a Institu-
tului de Cercetari Stiintifice din domeniul Pomiculturii, Viticulturii
si Vinificatiei, Combinatul de sampanie din Chisindu, precum si
n subteranele vinicole din Cricova. Aceasta tehnologie avansata,
gratie originalitdtii sale, a fost extinsa n tot spatiul vitivinicol din
fosta Uniune Sovietica.

Problema calitdtii vinurilor moldovenesti a fost solutiona-
ta Tn baza studiului de peste 10 ani durata, n toate cele patru
zone vitivinicole ale Moldovei, utilizand procedeele de sepajare
(amestec de struguri) si cupajare (amestec de vinuri). Urma-
re acestora, au fost obtinute vinuri de masa seci, demiseci si
demidulci de o rara originalitate, cu arome tipice de soi, de
culoare nativa varietald, cu gust rond si extractiv, tipice ce-
lor mai prestigioase vinuri din lume: Beaujole, Lafit, Bordeau,
Sauternne, Mossel si altele. Noile marci de vinuri albe — ,Alb
de codru”, ,Floarea viei", ,Floreasca”, ,De Tigheci”, si rosii —
,Codru”, ,Codrinschi®, ,Cabernet”, ,Pinot noir”, ,Merlot”, ,,Rara
neagra”, au fost implementate practic la toate fabricile de vinuri
din Republica Moldova. Aceste vinuri originale, Tnalt aprecia-
te la multiple concursuri internationale, se bucurau de o mare
popularitate n intreg spatiul ex-URSS. Vinul rosu de masd
,Codru”, initial numit ,Bordeaux”, la o Tntrunire in oraselul
Pitsunda, a fost Tnalt apreciat de presedintele Frantei Georges
Pompidou, dar care a mentionat ca denumirea e ,geograficd
franceza”. Dupa acest incident conducerea ministerului respec-
tiv de la Moscova a restabilit denumirea initiala a vinului ,Co-
dru”, data de autor, academicianul-vinificator Petru Ungurean.

Actualmente brandul ,,Codru”, nascut n laboratorul celui mai
iscusit vinificator al vremurilor noastre academicianul Petru
Ungurean, este mandria natiunii noastre. Vinul rosu de calitate
superioara ,,Codru” - tip ,,Bordeaux”, compus din 60-70% de Ca-
bernet-Sauvignon si 30-40% de Merlot Tn cupaj, a fost produs
pentru prima data la SA ,,Cricova”. Divinul (cognacul) ,Codru” este
o capodopera a doi mari patrioti-vinificatori ai neamului nostru
— Petru Ungurean si lon Neagu, realizat de minunatul colectiv-
creator ,Barza albd” din Balti. Spumantul ,,Codru” de asemenea
este 0 ,carte de vizitd" a Moldovei, la baza caruia au fost puse
elaborarile originale ale savantului Petru Ungurean in colaborare
cu specialistii din ramura vitivinicold a Republicii Moldova. Aces-
tea sunt doar cateva lansari remarcabile ale marelui oenolog
moldovean, care va fi omagiat Tn toamna anului 2014 cu prilejul
Tmplinirii a 120 de ani de la nastere.
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