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REZUMAT

Gutu Alexandru: ,,Calitatea si suguranta carnii de porcine in cadrul abatorului SRL
«GAVRIS PRIM», mun.Chisinau”.
Teza de master contine 51 pagini, si anume: introducere, 4 capitole, bibliografia. Lucrarea
contine 11 figuri si 3 tabele. Pentru elaborarea tezei s-au utilizat 31 referinte bibliografice.

In lucrarea dati s-au studiat aspectele generale ale procesului de sacrificare ale porcinei,
abatorului din comuna Truseni, mun. Chisindu, crearea unui proces de sacrificare a animalelor cat
mai uman, cresterea automatizarii si a roboticii in timpul procesului de sacrificare, tehnologie si
inovatie in gestionarea deseurilor prin productia de biogaz si ingrasaminte, implementarea
principiile HACCP pentru produsul cercetat.

Scopul prezentei lucrari a fost atins. S-a rezentat compozitia chimica a carnii, examenele
sanitar-veterinare de inainte si dupa sacrificare, ale produselor si subproduselor de abator, examenari
ale carnii si organelor in cazuri speciale, s-au analizat pericolele critice de control ce pot surveni in

cadrul desfasurarii activitatilor in abator si s-a propus implementarea planului HACCP.

Cuvinte cheie: abator, industria carnii, sacrificare, examen sanitar-veterinar, asigurarea
calitatii, HACCP.



SUMMARY

Gutu Alexandru: "The quality and safety of pork meat in the slaughterhouse SRL" GAVRIS
PRIM ", Chisinau municipality".

The master's thesis contains 51 pages, namely: introduction, 4 chapters, bibliography. The
work contains 11 figures and 3 tables. For the elaboration of the thesis 31 bibliographic references
were used.

In this paper we studied the general aspects of the pig slaughter process, the study of the
possibilities of modernization and profitability of animal breeding in the slaughterhouse in Truseni
commune, Chisinau municipality, the creation of a process of animal slaughter as human as
possible, the increase of automation during the slaughter process, technology and innovation in
management waste through the production of biogas and fertilizers, implementing the HACCP
principles for the researched product.

The purpose of this paper has been achieved. The chemical composition of the meat, the
sanitary-veterinary examinations before and after slaughter, of the slaughterhouse products and by-
products, examinations of the meat and organs in special cases were analyzed, the critical control
dangers that may occur during the slaughterhouse activities were analyzed. and it was proposed to
implement the HACCP plan.

Keywords: slaughterhouse, meat industry, slaughter, veterinary examination, quality assurance,
HACCP.
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INTRODUCERE

Alimentul, este cel mai important factor care influenteaza organismul, aceasta
interdependenta stransa, fiind conditionatd in mod direct de salubriatea si calitatea sa trofico-
biologica.

Calitatea unui produs — ansamblul de proprietati care determina gradul de utilitate al
acestuia, gradul de acoperire si satisfacere a unei necesiati, in functie de destinatie.

Din punct de vedere istoric, alimentele de origine animala au fost in mod corect percepute
ca avand o mare importanta si, astfel, a contribuit la un loc special in traditiile si restrictiile
alimentare in cadrul diverselor culturi.

In tara noastra cresterea porcinelor este o traditie, concetitenii nostri fiind mari consumatori
de carne de porc si este o afacere, porcul furnizand 47-48 % din totalul productiei de carne.

Ca importanta zootehnica, porcul se situeaza pe locul 2 dupa bovine. Pe langa carnea de
porc, se obtin si alte produse care sunt foarte valoroase cum ar fi grasimea, piele, parul, gunoiul de
grajd.

In ultimii ani, consumatorii au optat pentru o carne de porc din ce in ce mai slaba (fira
grasime). Pentru a satisface cererea consumatorilor, rasele de porcii au trebuit sa fie perfectionate,
implicit cu aceasta a trebuit sa se perfectioneze si tehnologia de crestere sau productie.

Dezvoltarea continua a stiintei si tehnicii, paralel cu sporirea cererii de produse alimentare de
origine animald, au determinat o restructurare tehnica si organizatorica speciala a cresterii
animalelor. In prezent se constati o evolutie si o perfectionare rapida a tehnologiilor de exploatare si
o crestere importanta a investitiilor aferente in vederea dezvoltarii, modernizarii si rentabilizarii
productiei de animale, ramurd economica cu implicatii deosebite in asigurarea alimentatiei umane si
in ridicarea nivelului de trai.

Dezvoltarea intensiva a cresterii porcinelor impune in primul rand cresterea continua a
performantelor de productie ale porcinelor, prin ameliorarea materialului biologic si prin asigurarea
conditiilor de mediu care sa permitd realizarea productiilor planificate, n concordanta cu potentialul
genetic al animalelor.

Atata timp cat porcinele au fost exploatate in sistem goSpodaresc, cu investitii minore si o
productiei a muncii scazutd, influenta conditiilor de mediu, desi destul de accentuate, a fost mai

putin studiatd. Odata cu trecerea in sistemul de exploatare intensiv-industrial, conditiile de mediu



necesare cresterii rationale a animalelor au inceput sa intereseze in mod egal pe fermieri, cat si pe
cercetatorii stiintifici, acestea determinand nsasi rentabilitatea exploatarilor.

In prezent odati cu perfectionarea tehnologiilor de exploatare s-au facut progrese si in acest
domeniu. Astfel, exista complexe de crestere a porcinelor cu efective medii, mari sau foarte mari,
care functioneazd bine si realizeazd beneficii importante, pe baza experientei practice si a
rezultatelor cercetarii stiintifice.

In etapa actuald, se mai pune problema organizarii activitatii de productie si in cazul
exploatatiilor cu efective reduse, sau gospodaresti, ca un raspuns la specificul perioadei de tranzitie,
cand privatizarea trebuia sa demareze in cel mai scurt timp si sa constituie un factor precursor pentru
dezvoltarea intreprinderilor mijlocii, in masura sa regleze, mai eficient, economia de piata pentru
produsele rezultate de la porcine.

Consumul de carne este un standard la nivelul de trai. Productia mondiala de carne este
estimata la 160 milioane tone, din care 50 milioane tone carne de bovine, 62 milioane tone carne de
porc, 8 milioane tone carne de ovine si 40 milioane tone carne de pasare.

In ratia alimentara, proteinele de origine animala, trebuie sa detina minim 35 % (din care
15 % sa reprezinte carnea ss preparatele din carne). Se constata o crestere a ponderii alimentelor de
origine animala in detrimentul produselor de origine vegetala. Cresterea animalelor si valorificarea
carnii si subproduselor din carne reprezinta o importanta veriga a economiei unor tari, precum
S.U.A,, China, Comunitatea Statelor Independente, Brazilia, Argentina, Frant.

Productia de porcine reprezintd de fapt rezultanta, interactiunii dintre potentialul genetic al
animalelor si conditiile de mediu. In conditiile exploatirii intensiv-industriale, desi s-au facut
progrese considerabile prin proiectarea si realizarea unor adaposturi cu mediu controlat, totusi
conditiile de mediu continud sa reprezinte un factor important de influenta asupra productiei de
porcine.

Cresterea porcinelor, in conditiile tarii noastre, este o ramura economica foarte importanta,
aceasta caracterizandu-se prin majorea productiei, incepand cu producerea de purcei si terminandu-
se cu livrarea continua, ritmicad si constantd, a indivizilor ingrasati pentru sacrificare. Practicarea
exploatarii intensive a porcinelor impune, in primul rand, ridicarea continue a performantelor de
productie, avand la baza nivelul si gradul de ameliorare a populatiilor de animale, aldturi de
asigurarea la nivelul optim a conditiilor de mediu.

Actualitatea temei: restructurarea tehnica si organizatorica a cresterii animalelor;
perfectionare rapida a tehnologiilor de exploatare si o crestere importanta a investitiilor aferente in

vederea dezvoltarii, modernizarii si rentabilizarii productiei de animale in cadrul abatorului; crearea



unui proces de sacrificare a animalelor cat mai uman; cresterea automatizarii si a roboticii in timpul
procesului de sacrificare; tehnologie si inovatie in gestionarea deseurilor prin productia de biogaz si

ingrasaminte.

Obiectivele temei: analiza bibliografica privind producerea carnii de porcine;
Studiul posibilitatilor de modernizare si rentabilizare a productiei de animale in cadrul
abatorului din comuna Truseni, mun. Chisinau,
crearea unui proces de sacrificare a animalelor cat mai uman;
Cresterea automatizarii si a roboticii in timpul procesului de sacrificare;
tehnologie si inovatie in gestionarea deseurilor prin productia de biogaz si ingrasaminte.
Teza de master contine 51 pagini, si anume: introducere, 4 capitole, bibliografia. Lucrarea

contine 11 figuri si 3 tabele. Pentru elaborarea tezei s-au utilizat 31 referinte bibliografice.
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