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Indicatiile metodice sunt destinate studentilor, masteranzilor si doctoranzilor,
obiectele cercetarilor carora sunt vinurile, distilatele, alte produse obtinute din
struguri, produsele secundare, deseurile industriei vitivinicole. Totodatd, lucrarea
poate fi utila si pentru alte specialitati ale Facultati Tehnologia Alimentelor, la care
spectrofotometria ultraviolet-vizibila poate fi aplicata la studiul calitativ si cantitativ
al diferitor componenti si grupe de substante in materia prima vegetald si produsele
procesdril acesteia.

Indicatiile contin succinte principii teoretice menite sa ajute cititorul la estimarea
apriori a posibilitatii utilizarii spectroscopiei UV-VIS in functie de obiectul s
sarcinile cercetarii. Sunt explicate corelatiile dintre structura chimica a moleculelor si
capacitatea acestora de a absorbi radiatiile de anumite lungimi de unda. Numeroascle
exemple experimentale de studiere a unor substante sau grupe de substante relevante
ale vinurilor vin sa faciliteze adaptarea metodei la sarcini concrete.

in lucrare sunt expuse att aplicatii originale ale autorului si ale cercetatorilor
din domeniu de peste hotare, cdt si metodele de determinare a unor parametri
cromatici ai vinurilor recomandate de Oficiul International al Viei si Vinului (OIV).
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