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ВВЕДЕНИЕ   

    Темп и ритм существования любого современного города оказывает 
существенное влияние на образ жизни живущих в нем людей. Зачастую, 

чтобы сэкономить время на приготовлении пищи, жители крупных 

городов домашнему столу предпочитают посещение кафе и ресторанов, 

как в праздничные дни, так и в будни. На сегодняшний день конкуренция 

среди заведений общественного питания достаточно велика.  Рестораны 

выделяются среди своих конкурентов тем, что они являются местом не 
только потребления пищи, но и организации отдыха, деловых встреч, 

клубных мероприятий. Поэтому   немаловажная роль в ресторанном 

бизнесе отводится  созданию  эстетичной и комфортной  для людей  

обстановки  в ресторане – то есть, дизайну интерьера.  
   Тема «Интерьер ресторана» – была, есть и будет одной из   
интереснейших для  дизайнеров. В оформлении интерьера ресторана 
проектировщики стремятся к созданию уникального дизайна, 
насыщенного яркими решениями. И в то же время интерьер должен 

создавать ощущение камерности, оставаться  функционально комфортным 

и поддерживать аппетит у посетителей. Оригинальный и  

профессионально выполненный дизайн-проект интерьера ресторана  - это 

основа основ будущего заведения, его признания и внимания посетителей. 

   Тема «Интерьер ресторана» является  актуальной  и познавательной  в 

учебно-образовательном процессе при подготовке молодых дизайнеров 

интерьера. 

1. ЦЕЛИ  И  ЗАДАЧИ КУРСОВОГО ПРОЕКТА 

 

   Цель  курсового проекта – закрепление и углубление полученных 

студентами теоретических знаний, приобретение навыков проектирования 

функционально и психологически комфортного, а также эстетически 

выразительного, с  индивидуальным характером, интерьера ресторана. 
    Задачи курсового проекта 

   -научить студентов решать основные задачи разработки   

    интерьера ресторана; 
   -способствовать развитию творческого мышления при разработке  

учебного  задания; 

   -расширить навыки графического изображения проектного   материала и 

составления рабочих чертежей, обязательных для дизайн-проекта; 
   -закрепить навыки пользования технической документацией. 

 

   Проект должен быть разработан  студентами с учетом передового 

отечественного и зарубежного опыта проектирования  интерьера квартир 
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