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(57) Rezumat:

1

Inventia se refera la industia alimentara,
si anume la un procedeu de uscare a semintelor
de struguri.

Procedeul, conform inventiei, include
aducerea semintelor de struguri intr-0 stare de
strat suspendat de catre un flux de aer cu o
vitezd de 11,4 m/s si un debit de 430 m3h,
tratarea acestora cu microunde cu o frecventa
de 2450 MHz emise de un generator de

2
microunde cu puterea de 600W i
autosepararea treptatd a semintelor uscate din
stratul suspendat in functie de masa si
umiditatea initiala a acestora, totodata
procesul de autoseparare incepe dupa o
perioada de 200 min si se finalizeaza dupa
260 min.
Revendicari: 1



(54) Process for drying grape seeds

(57) Abstract:
1

The invention relates to the food
industry, namely to a process for drying grape
seeds.

The process, according to the invention,
comprises bringing the grape seeds in a
suspended layer state by an air flow with a
speed of 11.4 m/s and a flow rate of 430 m3/h,
treatment thereof with microwaves with a

(54) Cnocod cylmKku BUHOTPATHBIX CeMSIH

(57) Pedepar:

N3o0perenrie OTHOCHUTCS K IHIIEBOW
MPOMBIIUIEHHOCTH, a WMMEHHO K CIoco0y
CYIIKHA BUHOTPAJHBIX CEMSH.

Croco0, COMJIACHO  HM300pETCHUIO,
BKJIIOYAeT IPHUBE/ICHHE CEMSH BHHOIPajJa B
COCTOSIHUM ~ B3BEIIEHHOTO  CJIOS  HOTOKOM
BO3JyXa co ckopocThio 11,4 M/c u pacxomom
430 m%u, ux 00pabOTKy MMKPOBOJHAMH C
4acTOTOU 2450 MTI1, U3JIy4aeMble

2
frequency of 2450 MHz, emitted by a
microwave generator with a power of 600 W
and gradual self-separation of dry seeds from
the suspended layer, depending on their initial
weight and moisture, at the same time the self-
separation process begins after a period of 200
min and ends in 216 min.
Claims: 1

2
MHUKpPOBOJTHOBBIM T'€HEPaTOPOM MOIIHOCTBIO
600 BT 1 mocreneHHOE CaMOOTAENEHUE CYXUX
CeMsIH M3 B3BEIICHHOTO CJIOSi B 3aBHCHMOCTH
OT WX HAayaJbHOW MAacChl W BIAXKHOCTH, NPH
9TOM IIPOLECC CAMOOTAEICHUSI HAYWHAETCS
yepe3 nepuog B 200 MUH M 3aBepliaeTcs
yepe3 260 MuH.
I1. popmymsr: 1
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Descriere:

Inventia se refera la industia alimentara, si anume la un procedeu de uscare a semintelor de
struguri. Acesta poate fi aplicat la intreprinderile din industria alimentara, in laboratoarele si
centrele de cercetare care au legatura cu procesele de uscare.

Este cunscut un procedeul care include uscarea convectiva a semintelor de bostan pana la
umiditatea de 39...40% la temperatura agentului termic de 60...65?C, apoi procesul de uscare
continud Intr-un camp electromagnetic de frecventd inaltd cu intensitatea de 17135...17140 V/m,
timp de 40...42 min [1].

Solutia tehnica posedda dezavantajul cd produsul finit nu este prelucrat termic uniform,
intrucat in decursul procesului de uscare el se afld in stare de repaus.

De asemenea este cunoscut un procedeu de uscare a produselor alimentare, care include
tratarea acestora intr-un camp electromagnetic, utilizdnd o perioada activdi cu impulsuri de
frecventa suprainaltd pentru incalzire si o perioada de repaus fara transferuri de faza, cu eliminarea
umiditatii de pe suprafata produsului, totodata tratarea se efectueaza alternand perioadele, pana la
atingerea umiditatii necesare in produs, iar durata perioadelor se calculeazd utilizind cate o
formula pentru perioada activa a impulsurilor si pentru perioada de repaus [2].

Solutia tehnica are ca dezavantaje: produsul finit nu este prelucrat termic uniform, intrucat
in decursul procesului de uscare acesta nu se afla in migcare continua, procedeul dat nu permite de
a obtine indici 1nalti de calitate, deoarece produsul nu este uscat uniform.

Problema pe care o solutioneaza inventia constda in optimizarea duratei de tratare termica,
percum si in uscarea uniforma a produsului.

Problema formulata se rezolva prin aceea cd procedeul propus de uscare a semintelor de
struguri, include aducerea semintelor de struguri intr-o stare de strat suspendat de catre un flux de
aer cu o vitezi de 11,4 m/s si un debit de 430 m%/h, tratarea acestora cu microunde cu o frecventi
de 2450 MHz emise de un generator de microunde cu puterea de 600W si autosepararea treptata a
semintelor uscate din stratul suspendat in functie de masa si umiditatea initiala a acestora, totodata
procesul de autoseparare incepe dupa o perioada de 200 min si se finalizeaza dupa 260 min.

Cu alte cuvinte, dupa un timp de 200 min are loc autosepararea primelor seminte din stratul
suspendat, ele avand cea mai micd masd si umiditate, dupd care urmeaza restul semintelor in
dependenta de masa si continutul de umiditate a fiecarei in parte, iar la sfarsit, dupa o perioada de
260 min, sunt separate si semintele care au avut initial o0 masa mai mare si un continut de umiditate
ridicat. Astfel se obtine un produs uscat uniform.

Rezultatul tehnic al inventiei constd in urmatoarele: procedeul asigurd o calitate inaltd a
produsului uscat, datorita autosepararii treptate din zona de tratare, totodata se reduce considerabil
durata de tratare termica a produsului si creste uniformitatea uscarii acestuia.

Exemplu de realizare a inventiei.

La prima etapa are loc incércarea in tubul vertical al instalatiei de uscare a 500 g de seminte
de struguri cu umiditatea initiala de 37,5% si antrenarea semintelor intr-un strat suspendat de catre
un curent de aer cu o viteza de 11,4 m/s si un debit de 430 m®/h.

La etapa a doua este pornit generatorul de microunde la un regim de 600W si o frecventa de
2450 MHz, temperatura semintelor fiind de 327C.

La etapa a treia, dupa un timp de 200 min are loc autosepararea primelor seminte din stratul
suspendat, ele avand cea mai mica masa si respectiv umiditatea finald fiind de 10,3%, dupa care
sunt urmate de restul semintelor in dependentd de masa si continutul de umiditate a fiecarei in
parte, iar la sfarsit, dupa o perioadd de 260 min sunt separate si semintele care au avut initial o
masd mai mare i un continut de umiditate ridicat.

Aplicand procedeul dat se obtine un produs cu un grad ridicat de uniformitate a uscarii,
totodata semintele uscate au fost analizate microscopic si s-a constatat ca suprafata lor nu este
acoperita de fisuri. Fisurile sunt caracteristice uscarii clasice si apar datoritd tratarii termice §i
temperaturilor Tnalte. Lipsa fisurilor pe suprafata exterioara a semintelor contribuie la diminuarea
gradului de oxidare a uleiului extras ulterior din ele, fiind un factor foare important in ceea ce
priveste indicii de calitate.
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(57) Revendicari:

Procedeu de uscare a semintelor de struguri, care include aducerea semintelor de struguri
intr-o stare de strat suspendat de cétre un flux de aer cu o viteza de 11,4 m/s si un debit de 430
m3h, tratarea acestora cu microunde cu o frecventd de 2450 MHz emise de un generator de
microunde cu puterea de 600W si autosepararea treptata a semintelor uscate din stratul suspendat
in functie de masa si umiditatea initiald a acestora, totodatd procesul de autoseparare incepe dupa
o perioadd de 200 min si se finalizeaza dupa 260 min.
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