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ADNOTARE

Obiectivul principal al lucrarii date este analizd vinurilor rose si perfectionarea lor la
intreprindera  IM,,VINARIA PURCARI,,S.R.L. pentru a aprecia situatia pietei vinurilor rose n
scopul elaborari masurilor de imbunatatire a intreprinderii.

Scopul de baza acestei lucrari de cercetare stiintifica este de analizd si perfectionarea
tehnologiei de producere a vinurilor rose cu IGP din cadrul S.R.L. Vinaria Purcari, luand in

Cuvinte cheie: Microzona, IGP, Terroir, Sustenabilitate, Durabilitate.

Lucarea este structurata in patru capitole ,care implica abordarea de notiuni fundamentale de
analiza financiard ,rolul acestei fiind direct legat de conducerea si activitatea de bazd a entitatii
vinicole TM,,VINIRIA PURCARI,,S.R.L.

Volumul total al lucrarii este format din 61 pag,3 capitole, 1 Tabele, 15 Figuri, 1 Schema.

Capitolul | cuprinde proiectia aspectelor generale si teoretice a origieni vinurilor rose si
caracteristica si istoria entitatii analizate si sortimentul acestei. Pentru aprecierea reala a situatii
vinurilor rose pe piata .

Capitolul 1l acest capitol cuprinde analiza generala a zonei IGP Stefan Voda si anume
microzona Purcari din care face parte intreprinderei TM, VINIRIA PURCARI, S.R.L. Analiza
microzonei si terroir-ului si anume influenta acestuia asupra vinului.

Capitolul 111 acest capitol implica procesul de productie a vinului rose de la materie prima
n vin produs finit si imbutelierea ,unde este refectuat schema tehnologica si metode de imbunatatire
a Vinariei Purcari prin prizma procesului de sustenabilitate si durabilitate

La finalul lucrdri urmeaza o concluzie si recomandari pe baza capitolelor lucrarii, fiind

abordata si tema actuala a produselor vinicole.



ANNOTARE

The main objective of this paper is the analysis of rose wines and their improvement at the
company IM ,, VINARIA PURCARI ,, S.R.L. to assess the situation of the rose wine market in order to
develop measures to improve the company.

The main purpose of this scientific research work is to analyze and improve the technology of
production of rose wines with PGI within the S.R.L. Purcari Winery, taking into account the specifics of
the varieties and the technological possibilities

Keywords: Microzone, PGI, Terroir, Sustainability, Sustainability.

The paper is structured in four chapters, which involve the approach of fundamental notions of
financial analysis, the role of which is directly related to the management and the basic activity of the
winery TM ,, VINIRIA PURCARI ,, S.R.L.

The total volume of the paper consists of 61 pages, 3 chapters, 1 Tables, 15 Figures, 1 Outline.

Chapter I includes the projection of the general and theoretical aspects of the origins of rose
wines and the characteristic and history of the analyzed entity and its assortment. For the real appreciation
of the situation of rose wines on the market.

Chapter 11 this chapter includes the general analysis of the PGI Stefan Voda PGI area, namely the
Purcari microzone, of which the company “VINIRIA PURCARI ,, S.R.L. Analysis of the microzone and
terroir, namely its influence on wine.

Chapter 111 This chapter involves the production process of rose wine from raw material to
finished product wine and bottling, where the technological scheme and methods of improving Purcari
Winery is refurbished through the prism of the process of sustainability and durability.

At the end of the paper follows a conclusion and recommendations based on the chapters of the

paper, being addressed and the current topic of wine products.
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INTRODUCERE

Tema aleasd pentru lucrare este Analiza si perfectionarea tehnologiei de producere a
vinurilor rose cu IGP la TM,,Vinaria Purcari,, S.R.L.

Tema a fost efectuati la IM,,VINARIA PURCARI” S.R.L

Obiectivul principal al lucrarii date este analiza vinurilor rose si perfectionarea lor la
intreprindera  IM,,VINARIA PURCARI,,S.R.L. pentru a aprecia situatia pietei vinurilor rose in
scopul elaborari masurilor de imbunatatire a intreprinderii.

Scopul de baza acestei lucrdri de cercetare stiintifica este de analizd si perfectionarea
tehnologiei de producere a vinurilor rose cu IGP din cadrul S.R.L. Vinaria Purcari, luand in

Cuvinte cheie: Microzona, IGP, Terroir, Sustenabilitate, Durabilitate.

Lucarea este structurata in patru capitole ,care implica abordarea de notiuni fundamentale
de analiza financiara ,rolul acestei fiind direct legat de conducerea si activitatea de baza a entitatii
vinicole TM,,VINIRIA PURCARI,,S.R.L.

Volumul total al lucrarii este format din pagine 61,3 capitole, 1 Tabele, 15 Figuri, 1 Schema.

Capitolul I cuprinde proiectia aspectelor generale si teoretice a origieni vinurilor rose si
caracteristica si istoria entitatii analizate si sortimentul acestei. Pentru aprecierea reald a situatii
vinurilor rose pe piata .

Capitolul 11 acest capitol cuprinde analiza generald a zonei IGP Stefan Voda si anume
microzona Purcari din care face parte intreprinderei M, VINTIRIA PURCARI,S.R.L. Analiza
microzonei si terroir-ului si anume influenta acestuia asupra vinului.

Capitolul T11 acest capitol implica procesul de productie a vinului rose de la materie prima
n vin produs finit si imbutelierea ,unde este refectuat schema tehnologica si metode de imbunatatire
a Vinariei Purcari prin prizma procesului de sustenabilitate si durabilitate

La finalul lucrari urmeaza o concluzie generala pe baza capitolelor lucrarii, fiind abordata si

tema actuala a produselor vinicole.
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