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composition and biological value of yogurt by fortifying it with Fe; reducing the 
amount of stabilizer and the fermentation time. The essence of the invention is that 
lactose-free yogurt based on milk of animal origin fortified with Fe contains cow's / 
goat's milk with 2.5% fat 97.0 ... 99.0% mas., inorganic iron 0.7… 1.0% mas., lactase  
ferment 0.5 ... 0.7% mas., stabilizer 0.2 ... 0.3% mas., starter cultures for yogurt 10-20 
DCU / 100 l milk. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Produse și tehnologii alimentare - biosecuritate alimentară 
Prototip. 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

 

  
7.  

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

PROCEDEU DE OBȚINERE A PÂINII FUNCȚIONALE CU FĂINĂ DE IN 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

PROCESS FOR OBTAINING FUNCTIONAL BREAD WITH FLAXSEED FLOUR 

Autor / autori Eugenia Covaliov, Popovici Violina, Capcanari Tatiana, Siminiuc Rodica, Grosu 

Carolina 

Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Brevetul de invenție - decizie pozitivă AGEPI nr. 9814 din 2021.06.08 
(Positive decision AGEPI nr. 9814 of 2021.06.08) 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Invenția se referă la industria produselor de morărit și panificație și poate fi utilizată 
în producția de alimente funționale şi anume la fabricarea produselor de panificație. 
Problema pe care o rezolvă invenţia constă în îmbunătăţirea proprietăţilor 
organoleptice, a valorilor nutriționale și biologice prin creșterea aportului de 
compuși fenolici și aminoacizi esențiali, cu aport sporit de fibre și prin reducerea 
indicelui glicemic datorită înlocuirii carbohidraților din făina de grâu cu făina de in 
degresată, având următorul raport de componente: făină de grâu 73,5...87%, făină 
de in degresată cu un conținut de grăsime de max. 5% 5,8...19,3, zahăr 5,0, sare 1,3, 
drojdie 0,9. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The invention relates to the bakery industry and can be used in the production of 
functional bakery products. The problem solved by the proposed invention is to  
improve the sensory characteristics, the nutritional and biological values by 
increasing the intake of phenolic compounds and essential amino acids with an 
increased intake of dietary fibers and by reducing the glycemic index due to the 
substitution of carbohydrates from wheat flour with defatted flaxseed flour, having 
the following ratio of components: wheat flour 73.5...87%, defatted flaxseed flour 
with a fat content of max. 5% 5.8...19.3, sugar 5.0, salt 1.3 and yeast 0.9. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Produse și tehnologii alimentare - biosecuritate alimentară 
Prototip. 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

Medalie de bronz. The 25th International Exhibition of Inventions “INVENTICA 2021” Iași, 
România 

 
8.  

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

UMPLUTURĂ FUNCŢIONALĂ DIN ȘROT DIN MIEZ DE NUCI (JUGLANS REGIE L) 
UTILIZATĂ ÎN PATISSERIE 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

FUNCTIONAL WALNUT KERNEL (JUGLANS REGIE L) USED IN PASTRY. 

Autor / autori CAZAC Viorica , SIMINIUC Rodica, GROSU Carolina, GUTIUM Olga 
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Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Lucrare în curs de brevetare: nr. 10094 din 21.07.2021 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Invenţia se referă la industria alimentară şi anume la produsele de patiserie cu 
conținut de șrot din miez de nuci (Juglans Regie L.) pentru producerea produselor de 
patiserie cu proprietăți senzoriale unice și proprietăți funcționale specific. Esența 
invenției constă în aceea că în compoziția umpluturilor produselor de patiserie 
învârtite, rulade, biscuiți în calitate de component nutritiv de bază se utilizează șrotul 
din miez nuci (Juglans Regie L). Umplutura conform invenţiei, conţin în diferite 
rapoarte cantitative şi calitative următoarele componente: șrot de nuci (Juglans Regie 
L.), zahăr tos, vanilie naturală. Rezultatul invenției constă în înlocuirea totală a miezului 
de nuci, care este o materie primă costisitoare, dar și modificarea proprietăților 
funcționale datorită conținutului de șrot din miez de nuci (Juglans Regie L.). 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The invention relates to the food industry, namely to confectionery products 
containing walnut kernel (Juglans 
Regie L.) for the production of confectionery products with unique sensory properties 
and specific functional properties. The essence of the invention consists in the fact that 
in the composition of the fillings of rolled pastries, rolls, biscuits as a basic nutritional 
component is used walnut kernel (Juglans Regie L). The filling according to the 
invention contains in different quantitative and qualitative ratios the following 
components: walnut kernel (Juglans Regie L.), caster sugar, natural vanilla. The result  
of the invention consists in the total replacement of the walnut kernel, which is an 
expensive raw material, but also the modification of the functional properties due to 
the grinding content of the walnut kernel (Juglans Regie L.). 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Industria alimentară 
Laborator. 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

 

 
9. 

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

ELABORAREA UNUI SET EDUCAȚIONAL INTERACTIV PENTRU COPII CU VÂRSTA DE 3-5 
ANI 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

COGNITIVE-INTERACTIVE SCIENCE EDITION FOR 3-5 YEAR OLD CHILDREN 

Autor / autori Cazac Viorica, Șonțu Lia-Liliana 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

lucrare brevetată sau în curs de brevetare (nr./data): f 2020044 din 21.05.2020 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Ediția prezintă un set de elemente cognitive-interactive despre știință, pentru copii cu 
vârsta de 3-5 ani, format din 18 coli cu puzzle, concepute pentru a ajuta micii 
exploratori să descopere lumea animalelor. Noutatea elaborării ține de complexitatea 
competențelor dezvoltate la copii mici care vizează: abilitățile de 
cunoaștere/recunoaștere a animalelor, mediul lor și locurile de viață, condițiile de 
viață necesare, explorarea, dezvoltarea gustului estetic, empatie și mediu protecție. 
Produsul cu elementele sale constituitive este fabricat din materiale ecologice, 
ecologice și inofensive. La nivel constructiv, au fost susținute soluții care evită 
posibilitatea de a evita apariția leziunilor mecanice: puncții, zgârieturi etc. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The elaboration presents a set of cognitive-interactive elements about science, for 3-5 
year old, consisting of 18 puzzle sheets, designed to help small explorers discover the 
animal world. The novelty of the elaboration is the complexity of the skills developed 
in young children aimed at: the skills of knowledge/recognition of animals, their 
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