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Descrierea lucrării: Procedeu de obținere a fibrelor alimentare din șrotul de semințe de in (Linum 
Usitatissimum) se referă la industria alimentară. Conform Procedeului, fibrele alimentare din 
șrotul de semințe de in (Linum Usitatissimum) sunt extrase prin degresarea șrotului, umec-
tarea șrotului degresat cu amestec de etanol şi apă, extracția din șrotul degresat a polizaha-
ridelor hidrosolubile cu apă caldă demineralizată, separarea fracției fibrelor insolubile prin 
presare, deshidratarea și transformarea fracției fibrelor de pentozani dizolvați în fibre solide, 
prin concentrare sau prin liofilizare. Rezultatul invenției constă în obținerea fibrelor alimen-
tare insolubile în forma solidă şi a compoziției polizaharidelor solubile (arabinoxilanului şi 
arabinogalactanului) în forma solidă.

Work description: Process for obtaining of dietary fiber from flaxseed (Linum Usitatissimum L.) meal 
refers to the food industry. The dietary fibers from a flaxseed meal are extracted by degrea-
sing of the meal, wetting the defatted meal with a mixture of ethanol and water, extracting of 
water-soluble polysaccharides from the defatted meal using hot demineralized water. Then 
follows separating the fiber fraction by pressing, dehydration and transformation of the dis-
solved pentosan fibers fraction into solid fibers, using concentration or lyophilization. The re-
sult of the invention: insoluble dietary fibers and the composition of soluble polysaccharides 
(arabinoxylan and arabinogalactan) in solid form.

Importanța socio-economică sau tehnică: Problema, pe care o rezolvă invenţia, constă în valorifica-
rea  şrotului de seminţe de in (Linum Usitatissimum L.), rezultat după separarea uleiului prin 
presare directă a semințelor. Procedeul se realizează prin  separarea fibrelor solubile şi insolu-
bile, compușilor biologic activi (CBA), necesare pentru utilizări în industria alimentară. Proce-
deul asigură stabilitatea fizico-chimică ridicată și păstrarea funcționalității biologice ale CBA.


