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Descrierea lucrarii: Inventia se refera la industria laptelui, si anume la un procedeu de fabricare a
inghetatei. Procedeul, conform inventiei, include prepararea mixului din lapte normalizat,
smantana dulce, lapte degresat praf, zahar, dextroza, sistem de stabilizare si emulsionare,
apa deionizata; filtrarea, omogenizarea, pasteurizarea, racirea mixului, dozarea pudrei de
aronia sau de catina albd, sau de macese, sau de paducel si a extractului hidroalcoolic de
aronia sau paducel, sau a extractului liposolubil de catina alba sau macese, maturarea, free-
zerarea mixului, ambalarea, cdlirea si depozitarea inghetatei.

Work description: The invention relates to the dairy industry, namely to a process for producing ice
cream. The process, according to the invention, comprises preparing a mixture of normali-
zed milk, cream, powdered skimmed milk, sugar, dextrose, a mixture of stabilizer and emul-
sifier, deionized water; filtering, homogenizing, pasteurizing, cooling the mixture, dosing
the powder of chokeberry, or sea buckthorn, or rosehip, or hawthorn and the hydroalco-
holic extract of chokeberry or hawthorn, or fat-soluble extract of sea buckthorn or rosehip,
ripening, freezing the mixture, packaging, hardening and storing the ice cream.

Importanta socio-economica sau tehnica: Adaugarea pudrelor, extractelor hidroalcoolice si lipo-
solubile din fructe de padure permite obtinerea inghetatei fara coloranti si arome sintetice,
cu utilizarea materiei prime vegetale autohtone. In plus, producerea inghetatei cu pudre,
extracte hidroalcoolice si liposolubile din fructe de padure conduce la imbunatatirea ca-
racteristicilor senzoriale si proprietatilor reologice ale inghetatei si prin urmare la cresterea
gradului de acceptare si a volumului de vanzari a sortimentelor de inghetata brevetate.



