
creșterea rezistenței PME, PG și β-Gal. 

Pedicelul verde este considerată unul dintre cei mai importanți indicatori ai calității cireșelor și 

este asociat cu prospețimea lor. Culoarea brună a acestuia este rezultatul pierderii integrității 

membranei care permite polifenoloxidaza și substanțele polifenolice să se amestece în celulele 

deteriorate, ceea ce duce la brunificarea țesutului (Wang, Y., Long, L.E. 2014). 

Culoarea verde a pedicelului la cireșile din soiul Regina după 2 și 4 săptămâni de depozitare în 

timp ce s-a aplicat 0,2% CaCl2 în apa de răcire. După 2 săptămâni de păstrare, în cazul variantei 0,2% 

CaCl2, la numai 10% din fructe pedicelele erau brune, comparativ cu celelalte variante. În cazul 

concentrațiilor CaCl2 de 0,5%, 1,0% și 2,0%, după 4 săptămâni de păstrare, s-a determinat că la 35%, 

55% și, respectiv, 75% din fructe pedicelul a fost puternic brunificat. 

Ultimele 2 variante ar fi inacceptabile pentru piața proaspătă. Unul dintre motive este specificul 

soiului Regina pentru depozitare în comparație cu alte soiuri.  

În cercetările efectuate de Wang Y. și Long L.E. (2014) au ajuns la aceleași rezultate ca ale 

noastre în cadrul soiurilor Sweet Heart și Lapins, unde după 4 săptămâni de păstrare, fructele imersate 

în apă rece concentrația soluției de 0,2% și 0,5% CaCl2 au înregistrat valori mai scăzute a brunificării 

pedicelului în comparație cu varianta martor. Concentrația de CaCl2 0,5% a redus brunificării 

pedicelului la soiurile Sweet Heart și Lapins până la 9% și, respectiv, 34%. 

CONCLUZI 

Răcirea cu apă într-un timp scurt după recoltare este un element tehnologic important în lanțul 

valoric de depozitare și comercializare al cireșelor, utilizată pentru a elimina căldura acumulată în 

câmp. Adăugarea de CaCl2 cu concentrația de 0,2; 0,5; 1,0 și 2,0% în apa de răcire a crescut în fructe 

conținutul de ioni de calciu. 

Fermitatea pulpei cireșelor sporește după imersarea lor în apa rece tratată cu CaCl2 și 

depozitarea pe parcursul a 2 - 4 săptămâni. În cazul cireșelor din soiul Regina, adăugarea a 0,2% 

CaCl2 în apa de răcire are un efect pozitiv asupra menținerii codiței verzi a fructului, dar are un impact 

negativ în timp ce adăugarea unor concentrații mai mari (0,5 la 2.0%). 
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Abstract. Pinot Noir is a red wine variety that originated in the Burgundy region, France, but is grown 

in many other wine regions around the world, including California, Oregon, Australia, New Zealand, and more. 

Pinot Noir wines are known for their subtle and elegant taste, with aromas of red fruits such as 

strawberries, cherries and raspberries, as well as hints of spice and wood. Pinot Noir wines typically have 
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moderate acidity and fine tannins, making them suitable for aging. Because of its delicate nature and sensitive 

to the climate and soil where it is grown, the production of Pinot Noir grapes and wine is often expensive and 

of high quality. 

Pinot Noir grapes are often used to produce dry red wines, but can also be used to produce sweet or 

sparkling wines. Pinot Noir is often blended with other grape varieties such as Chardonnay or Pinot Meunier 

to produce sparkling wines such as Champagne. 

Pinot Noir wines are usually paired with light and delicate dishes such as salmon or chicken, but they 

also pair well with soft, white-rind cheeses such as Brie or Camembert. Pinot Noir wines are also ideal to be 

enjoyed as an aperitif or with a light and pleasant meal. 

Foundation Plant Services (FPS), which was founded in 1958 near UC Davis - owns a number of Pinot 

noir clones, namely - 01A, 02A, 09, 13, 13.1, 15, 16, 18, 19, 31 , 32, 36.1, 37, 38, 39, 40, 44, 46, 47, 48, 51, 

54, 55, 66, 67, 68, 69, 70, 71, 71.1, 72, 73, 74, 75, 76 , 76.1, 77, 78, 79, 79.1, 80, 81, 82, 83, 84, 85, 85.1, 86, 

87, 88, 89, 90, etc. 

ENTAV-INRA (France) - owns a number of Pinot noir clones, namely – 111, 112, 113, 162, 163, 164, 

165, 236, 292, 372, 373, 374, 460, 461, 521, 528 etc. 

Vivai Cooperativi Rauscedo (Italy) - owns a number of Pinot noir clones, namely – VCR-SMA 201, 

VCR 18, VCR 20, VCR 9, R 4, VCR 453, VCR 274. 

In the Republic of Moldova, according to the Catalog of plant varieties, the following clones of the Pinot 

noir variety are cultivated – M-2, R-4, LB-4, R-8, FR-13L, 23, 70WM, 82-3WM, F-105, 115 R-4, SMA-201, 

375, 386, 667, 777, 792. 

 

Cuvintele-cheie: Clone, Pinot noir, Soi, Viticultură, Vinificație. 

Rezumat. Pinot Noir este un soi roșu pentru vin, originar din regiunea Burgundia, Franța, dar cultivat 

în multe alte regiuni viticole din întreaga lume, inclusiv California, Oregon, Australia, Noua Zeelandă și multe 

altele. 

Vinurile din soiul Pinot Noir sunt cunoscute pentru gustul subtil și elegant, cu arome de fructe roșii, cum 

ar fi căpșuni, cireșe și zmeură, precum și note de mirodenii și lemn. Vinurile din soiul Pinot Noir au de obicei 

o aciditate moderată și tannini fini, ceea ce le face potrivite pentru maturare. Din cauza naturii sale delicate și 

sensibile la clima și solul unde este cultivat, producția de struguri şi vin din soiul Pinot Noir este adesea 

costisitoare și de calitate superioară. 

Strugurii din soiul Pinot Noir adesea sunt folosiţi pentru a produce vinuri roșii seci, dar se poate folosi 

și pentru a produce vinuri dulci sau efervescente. Pinot Noir este adesea cupajat cu alte soiuri de struguri, cum 

ar fi Chardonnay sau Pinot Meunier, pentru a produce vinuri spumante, cum ar fi Champagne. 

Vinurile din soiul Pinot Noir se potrivesc de obicei cu preparate culinare ușoare și delicate, cum ar fi 

somonul sau puiul, dar se potrivesc și cu brânzeturi moi și cu crustă albă, precum Brie sau Camembert. Vinurile 

Pinot Noir sunt, de asemenea, ideale pentru a fi savurate ca aperitiv sau alături de o masă ușoară și plăcută. 

Foundation Plant Services (FPS), care a fost fondată în 1958 pe lîngă UC Davis – deţine un şir de clone 

ale soiului Pinot noir, şi anume - 01A, 02A, 09, 13, 13.1, 15, 16, 18, 19, 31, 32, 36.1, 37, 38, 39, 40, 44, 46, 

47, 48, 51, 54, 55, 66, 67, 68, 69, 70, 71, 71.1, 72, 73, 74, 75, 76, 76.1, 77, 78, 79, 79.1, 80, 81, 82, 83, 84, 85, 

85.1, 86, 87, 88, 89, 90 etc. 

ENTAV-INRA (Franţa) - deţine un şir de clone ale soiului Pinot noir, şi anume – 111, 112, 113, 162, 

163, 164, 165, 236, 292, 372, 373, 374, 460, 461, 521, 528 etc. 

Vivai Cooperativi Rauscedo (Italia) - deţine un şir de clone ale soiului Pinot noir, şi anume – VCR-SMA 

201, VCR 18, VCR 20, VCR 9, R 4, VCR 453, VCR 274. 

În Republica Moldova, conform Catalogului soiurilor de plante se cultivă următoarele clone ale soiului 

Pinot Noir – M-2, R-4, LB-4, R-8, FR-13L, 23, 70WM, 82-3WM, F-105, 115 R-4, SMA-201, 375, 386, 667, 

777, 792. 
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CARACTERISTICILE MORFOBIOLOGICE ALE UNOR SOIURI DE CRIZANTEMĂ 
DIN GRUPA MULTIFLORA 
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Abstract The aim of this work was to study the particularities of growth of chrysanthemum depending 

of the variety. Materials of the study were the following Crysanthemum variety multiflora. The studied 
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