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Abstract: In aceastd lucrare s-au efectuat cercetari a antocianilor, intensitatii si nuantei culorii in
maceratele din zmeurd §i coacdzd rosie.
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Introducere

Din punct de vedere chimic, antocianii reprezinta glicozide, derivati ai cationului flaviliu. In regnul
vegetal cele mai raspindite antocianidine sunt: pelargonidina,cianidina,delfinidina,peonidina, petunidina,
malvidina.

Antocianii sunt pigmenti, care coloreaza plantele in diferite culori (de la roz pina la violet) si prezinta
agliconi ai antocianilor.

Antocianii sunt foarte sensibili la oxidare. Starea oxido-reducatoare a bauturilor (Eh) influenteaza de
asemenea culoarea antocianilor. Cand Eh- ul are valori scazute, bauturile prezintd o coloratiec mai slaba.
Vinurile rosii, 1n timpul fermentatiei pe bostina din cauza mediului puternic reducator au o culoare mai
slaba; dupa tragerea vinului de pe bostina, culoarea se intensifica datorita oxidarii antocianilor (1).

Pentru bauturile roze si rosii culoarea ( sau caracteristica cromatica) este unul din indicii organoleptici
apreciati de consumatori.

Caracteristicile cromatice ale produsului sint apreciate prin intensitatea colorantd (I) si nuanta culorii
(T), care sint determinate conform unui procedeu adoptat in calitate de metoda uzuala.

1. Materiale si metode

Pentru cercetari au fost utilizate fructele arbustilor fructiferi autohtoni: zmeura si coacaza rosie.
Pentru pregatirea maceratelor au fost utilizate solutii hidro — alcoolice cu concentratia alcoolicad 40 si 60 %
vol de alcool. Prealabil toate ingredientele au fost zdrobite manual pentru a obtine o extragere mai optimala.
in calitate de parametrul de optimizare Y a fost ales continutul de antociani (mg/dm?3). Tn conformitate cu
matrita de planificare s-au efectuat 8 experiente in 2 variante paralele, pentru fiecare fruct in parte.

Reiesind din instructiunea de preparare a bauturilor alcoolice in Republica Moldova au fost alesi 3 factori
de optimizare a procesului de macerare a fructelor.
Din literatura se cunoaste ca nivelul de baza a factorilor care regleaza procesele de extragere a antocianilor se
caracterizeaza prin urmétoarele regime:

- X;=40 g, masa fructelor in g/100cm3;

- X=20 zile, durata macerarii;

- X3=50 % vol. de alcool, taria alcoolica.
Intervalele de varietate A pentru acesti factori au fost alese urmatoarele:

- pentru x; — A1 =10 g/100cm?;

- pentru xo —A2 =5 zile;

- pentru xs —A3 =10 % vol.

Dinamica schimbarii continutului de antociani, intensitatea si nuanta culorii in maceratele hidro-
alccoolice din zmeura si coacdza rosie au fost determinate prin metoda fotoelectrocolorimetrica, la
aparatul KFK-2.
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2. Rezultate si discutii
Continutul de antociani in maceratele hidro-alcoolice din zmeura si coacdza rosie au fost determinate
dupa 5, 15 si 25 de zile macerare. Dupa a 15-a zi si a 25-a zi maceratele au fost separate de sediment.
Tn fig. (1 - 4) sunt reprezentate diagramele schimbirii continutului de antociane in dependenta de
durata macerarii in zile, adica dupd a 5-a, a 15-a si a 25-a zi.
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Fig.1. Dinamica antocianilor in maceratele din zmeura cu concentratia 40 % vol.
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Fig.2. Dinamica antocianilor Tn maceratele din zmeura cu concentratia 60 % vol.
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Fig.3. Dinamica antocianilor in maceratele din coacaza rosie cu concentratia 40%vol.
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Fig.4. Dinamica antocianilor in maceratele din coacdza rosie cu concentratia 60% vol

In figura 1 sunt reprezentate maceratele de zmeura cu concentratia solutiei hidro-alcoolice de 40% vol.
din care se observd cd 1n a 5 zi de macerare concentratia antocianilor este mai micd comparativ cu
macerarea dupa 15 zile, in care antocianile cresc si ating valoarea maxima de 90,34 mg/l (proba 5), pe cind
valoarea maxima dupa macerarea de 5 zile ajunge la 79,78 mg/I ( proba 5 ).

Maceratele de 25 zile in solutii hidro-alcoolice de 40% vol. descresc in comparatie cu maceratele de 5 si
15 zile in care ating maxima de antociani pina la 58,64 mg/1 ( proba 6) si scad pina la 40,68 mg/1( proba 4).

Tn figura 2 sunt reprezentate maceratele de zmeurd cu concentratia solutiei hidro-alcoolice de 60% vol.
din care se observa cd 1in a 5 zi de macerare concentratia antocianilor este deasemenea mai mica
comparativ cu macerarea dupa 15 zile, in care antocianele cresc si ating valoarea maxima de 85,0 mg/1
( proba 8 ), pe cind valoarea maxima dupa macerarea de 5 zile ajunge pind la 82,42 mg/l ( proba 7 ).
Maceratele de 25 zile in solutii hidro-alcoolice de 60% vol. descresc in comparatie cu maceratele de 5 si 15
zile in care ating valoarea de antociane 62,34 mg/l ( proba 8) si scad pina la 38,04 mg/l ( proba 4). Asadar,
cele mai bune macerate pentru zmeura sunt obtinute dupa 15 zile de macerare in solutii hidro-alcoolice de
40% vol.

Tn figura 3 sunt maceratele de coacizi rosie cu concentratia solutiei hidro-alcoolice de 40% vol. unde
se observa ca dupa a 5 zi de macerare concentratia antocianelor este foarte micad comparativ cu macerarea
dupa 15 zile, in care antocianele cresc s§i ating valoarea maximad de 45,96 mg/l ( proba 6), pe cind
valoarea dupa macerarea de 5 zile ajunge pina la 11,09 mg/I( proba 6 ), iar maceratele de 25 zile in solutii
hidro-alcoolice de 40% vol. descresc in comparatie cu maceratele de 15 si cresc la cele de 5 zile in care
ating valoarea de substante fenolice de 17,96 mg/1 (proba 6).

In figura 4 sunt reprezentate maceratele de coacizi rosie cu concentratia solutiei hidro-alcoolice de
60% vol. unde se observa ca dupa a 5 zi de macerare concentratia antocianelor este mai

mica comparativ cu macerarea dupa 15 zile, in care antocianele cresc si ating valoarea maxima de 48,6
mg/l (proba 7), pe cand valoarea dupa macerarea de 5 zile ajunge pind la 12,15 mg/l ( proba 7 ), iar
antocianile din maceratele dupa 25 zile descresc in comparatie cu maceratele de 15 si cresc comparativ cu
cele de 5 zile in care ating valoarea de antociani de 15,85 mg/l ( proba 8).

Deci, cea mai optimald variantd de macerate din coacaza rosie se obtine dupa 15 zile de macerare in
solutii hidro-alcoolice de 60 % vol.

Intensitatea si nuanta culorii in maceratele hidro-alcoolice din zmeura si coacidza rosie au fost
determinate dupa 5, 15 si 25 de zile macerare, la fotoelectrocolorimetru KFK cu lungimea de unda de
440 nm si 540 nm in cuve de 5 mm si in calitate de solutie de referinta serveste apa distilata.

Tn tabele ( 1-2 ) sunt reprezentate indicii intensitatii (I) si nuantei de culoare (T) a maceratelor hidro-
alcoolice din zmeura si coacaza rosie, dupa 5, 10, 15,20 si 25 zile.

Dupa cum se vede din tabelul 1 valoarea intensitatii culorii in maceratele de zmeura de 5, 10 si 15 zile
creste de la 0,49 pina la 1,34. In maceratele de 20-25 zile valoarea creste de la 0,75 pinala 1,37.

In tabelul 2 valoarea intensitatii culorii in maceratele de coacdza rosie de 5, 10 si 15 zile creste de la
0,22 pini la 1,09. In maceratele de 20-25 zile se observa cd valoarea creste de la 0,34 pini la 0,65.
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Tabelul 1. Dinamica schimbarii intensitatii si nuantei culorii in macerate de zmeura

N 5 zile 10 zile 15 zile 20 zile 25 zile
r.

2 2 b 2 b 2 b 2 2 2
”I ”T ”I ”T ”I ”T ”I ”T ”I ”T

1.(30g,15z,40%vol) | 0,58 | 0,81 | 0,74 | 0,64 | 0,79 | 0,64

2.(309,25z,60%vol) | 0,49 | 0,75 | 0,67 | 059 | 0,72 | 05 | 0,75 | 0,59 | 086 | 0,79

3.(30g,152,60%vol) | 0,63 | 0,85 | 0,71 | 057 | 0,76 | 0,58

4.(309,25z,40%vol) | 069 | 097 | 085 | 066 | 087 | 067 | 088 | 0,66 | 089 | 0,67

5.(509,15z,40%vol) | 0,86 | 091 | 125 | 0,68 | 1,31 | 0,67

6.(509,25z,40%vol) | 0,83 | 097 | 125 | 068 | 1,34 | 069 | 137 | 0,69 | 1,33 | 0,70

7.(509,15z,60%vol) | 0,86 | 0,86 | 1,19 | 0,60 | 1,26 | 0,59

8.(509,25z,60%vol) | 1,01 0,83 1,19 0,60 1,25 0,60 1,27 0,60 1,25 | 0,62

Tabelul 2. Dinamica schimbdrii intensitatii si nuantei culorii in macerate de coacaza rosie

N 5 zile 10 zile 15 zile 20 zile 25 zile
r.

b 2 b b ”»” 29 b 29 2 2
”I ”T ”I ”T ”I ”T ”I ”T ”I ”T

1.(30g,15z,40%vol) | 0,30 | 0,87 | 038 | 052 | 0,39 | 0,44

2.(30g,25z,60%vol) | 0,22 | 069 | 031 | 0,34 | 035 | 0,34 | 040 | 0,37 | 0,44 | 041

3.(309,15z,60%vol) | 0,30 | 0,76 | 0,28 | 0,33 | 0,36 | 0,33

4.(309,25z,40%vol) | 0,30 | 0,87 0,30 0,57 0,32 0,45 0,34 | 041 0,38 | 0,46

5.(509,15z,40%vol) | 0,47 0,95 0,67 0,71 0,58 0,52

6.(509,252,40%vol) | 0,46 1,09 054 | 0,54 | 0550 0,51 0,64 | 0,56 0,65 | 0,63

7.(509,152,60%vol) | 0,47 | 0,74 | 042 | 0,44 | 0,62 | 0,440

8.(509,25z,60%vol) | 0,38 | 0,72 | 0,44 | 037 | 053 | 043 | 0,60 | 042 | 062 | 047

Concluzie
1. Prin metoda fotocolorimetrica a fost determinatd concentratia antocianilor in dinamica dupa 5, 15 si
25 zile macerare In zmeura si coacaza rosie. Continutul maxim de antociani a fost stabilit in zmeura

90,34 mg/l in macerate de 40 % vol., si 48,60 mg/l coacdza rosie in solutie de 60 % vol. dupa 15 zile
macerare.

2. Prin metoda fotocolorimetricd in dinamicd dupa 5, 10, 15, 20 si 25 de zile macerare au fost
determinate intensitatea culorii“I” si calculata nuanta culorii “T” a maceratelor din zmeura si coaciza rosie.
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