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Rezumat: Potentialul soiului de vita-de-vie Delaware de a produce vinuri de calitate,
impreuna cu adaptabilitatea la diferite conditii de sol si clima, face sa fie o alegere
buna pentru viticultorii din Republica Moldova care doresc sa produca vinuri
artizanale.

Cultivarea necesita atentie si ingrijire pentru a se asigura o productivitate ridicata si
struguri de calitate superioara.

Specificul productiei vinului din soiul de vita-de-vie Delaware este reprezentat de
utilizarea strugurilor maturati la momentul optim, fermentarea mustului, maturarea in
butoaie din lemn, clarificarea ulterioara. Vinul produs are un gust dulce si aromat.
Vinurile produse din Delaware sunt cunoscute pentru aroma lor intensa si gustul
dulce, care le face sa fie ideale pentru consumul direct sau pentru a fi folosite in
amestecuri pentru a imbunétéati calitatea altor vinuri, fiind Tnalt apreciate de catre
consumatori.

Desfasurand cercetarile in zona Centru a Republicii Moldova, au fost realizate
activitati de durata n teren si un veritabil experiment. A fost produs, firesc etapizat,
vinul artizanal Dolivar, in conditiile unei gospodarii, in r-nul Calarasi.

Cuvinte-cheie: tehnologii tradifionale, terroir, soiul Deliware, vin artizanal, de vifa-
de-vie.

1. INTRODUCERE

Vinul e parte componenta a traditiei si culturii noastre nationale — este
cate un pic din fiecare. Dar, ca sa fie inteles in intreaga sa complexitate,
trebuie s&-I cunoastem, sa fim cu el per TU. Cine nu poate depési aceasta,
nu va reusi sa inteleaga niciodata diferenta dintre un vin obisnuit de un ,vin
mare”, de cea mai inaltd calitate. Cei care reusesc sa inteleaga vinul ca
suport de cultura, reusesc performanta de a-si construi un propriu sistem de
valori in jurul acestui deziderat — traditie si cultura. n plus, vinul este si cel
mai mare produs al unei natiuni. In fiecare pahar cu vin sta povestea locului
din care vine, nu numai cu terroir-ul, dar si cu intreaga cultura locala care
explica atitudinea omului fata de vita-de-vie si de vin.

Realizarea proiectului ,Educafie pentru revitalizarea patrimoniului
cultural nafional prin tehnologiile traditionale de prelucrare utilizate in
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Republica Moldova, in contextul multiculturalitatii, diversitafii si integrérii
europene” a inclus varia studii multiaspectuale de documentare.

2. TEHNOLOGII TRADITIONALE DE PRODUCERE A VINULUI

Vinurile artizanale sunt considerate a fi de o calitate superioara, iar
producatorii lor sunt dedicati calitatii si proceselor traditionale de productie.

Sa incercam sa conturam unele distinctii dintre vinurile artizanale si cele
industriale, care difera in multe aspecte, inclusiv in procesul de productie,
gust, calitate si costuri. lata cateva dintre diferentele majore intre acestea:

Procesul de productie. Vinurile artizanale sunt produse in cantitati mici
si sunt facute manual, iar vinurile industriale sunt produse in cantitati mari,
folosind echipamente si tehnologie avansata.

Materiile _prime. Vinurile artizanale sunt produse de multe ori din
amestecuri de struguri care sunt cultivati cu grija si selectati manual, in timp
ce vinurile industriale sunt produse folosind struguri de calitate superioara si
MOonoSoi.

Fermentatia. Vinurile artizanale sunt fermentate natural, cu ajutorul
drojdiilor prezente in mod natural pe struguri, in timp ce vinurile industriale
pot fi fermentate cu drojdii selectionate si cu aditivi pentru a imbunatati
gustul.

Imbatranirea. Vinurile artizanale sunt adesea imbatranite in butoaie de
lemn, ceea ce le ofera un gust distinct si 0 aroma complexa, in timp ce
vinurile industriale sunt Tmbatranite in butoaie de otel inoxidabil sau cu
ajutorul aditivilor.

Intr-un atare context, ne referim si la soiuri de vita-de-vie rarisime. S&
facem o incursiune Tn specificul vitei-de-vie Delaware si la producerea vinului
din acest soi.

3. SOIUL DE VITA-DE-VIE DELAWARE

Delaware este un soi de struguri de masa si de vinificatie, originar din
Statele Unite ale Americii, fiind cultivat si in alte tari, inclusiv in Romania.
Varietatea de vita-de-vie Delaware a fost descoperita in secolul al XIX-lea
de catre horticultorul american George W. Campbell. A fost o incrucisare
naturala a speciilor Vitis vinifera cu (V. aestivalis x V. labrusca). Aceasta se
adapteaza bine la solurile mai sarace si la climatul mai rece din regiunile
viticole din estul Statelor Unite ale Americii, fiind cultivata in special in statele
New York, Pennsylvania si New Jersey [1]. Datorita aromei si gustului sau
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proaspat si fructat, vinul Delaware este apreciat de multi consumatori de
vinuri din Statele Unite ale Americii, Japonia si Coreea de Sud [4].

De-a lungul timpului, varietatea Delaware s-a raspandit in alte tari, cum
ar fi Canada, ltalia, Romania, Ucraina si Republica Moldova. In aceste tari,
strugurii Delaware sunt utilizati preponderent pentru producerea de vinuri
dulci, aromate si usor acidulate.

Acest soi de struguri se adapteaza bine conditiilor climatice din aceasta
regiune, care sunt caracterizate prin veri calde, secetoase si ierni reci. Vita
de vie Delaware este consideratd o varietate viguroasa, este foarte
rezistenta la boli, nu se trateaza cu chimicale.

Vita-de-vie Delaware este de dimensiuni medii, cu crestere moderata si
frunze medii (Fig. 1). Ciorchinii sunt de dimensiuni mici pana la medii, cu
struguri mici si rotunzi. Strugurii au o culoare roz si sunt acoperiti cu o ceara
subtire, boabele de struguri sunt mici si au o culoare roz de la pal pana la
roz inchis, cu seminte mici si moi rezistenti la boli si daunatori [4].

L™
=
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Figura 1: Frunza vitei-de-vie Delaware

Strugurii Delaware sunt o varietate, folosita in special pentru producerea
vinului Delaware. Gustul acestor struguri este dulce si fructat, cu arome de
fructe de padure/fragi, precum zmeura si capsune. In mapamond, aceasta
varietate de struguri este utilizata, de asemenea, la productia de suc de
struguri si marmelada. (Fig. 2).

In arealul vitivinicol local, strugurii sunt utilizati pentru producerea vinului
alb/rose sec sau demisec. Strugurii Delaware sunt folositi, in special, pentru
producerea vinului Delaware — un vin roz aromat. Vinurile Delaware din
Republica Moldova sunt apreciate pentru aromele lor fructate si proaspete si
sunt cunoscute sub denumirea de ,Dolivar”.
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Figura 2: Strugurii Delaware

Acest soi de vita-de-vie este foarte apreciat pentru aroma intensa si
capacitatea sa de a se adapta la diferite tipuri de sol si clima.

Faptul ca Delaware poate fi cultivat cu succes in diferite tipuri de sol si
clima face atractiv acest soi pentru gospodariile viticultorilor din Republica
Moldova. Cultivatorii de vita-de-vie autohtoni, care au crescut acest soi de
struguri, au observat ca acesta se adapteaza bine la conditiile din zona si
poate fi cultivat cu succes in regiunile cu clima temperata. in plus, Delaware
este apreciat pentru productivitatea sa ridicatd si rezistenta la boli si
daunatori, ceea ce face ca acesta sa fie o alegere buna pentru viticultorii din
Moldova.

Delaware este o vita-de-vie productiva si necesitd o atentie deosebita
pentru a se asigura o recolta bogata si de calitate.

in primul rand, Delaware necesitd expunere la soare si protectie
impotriva vanturilor reci si a ingheturilor tarzii in timpul primaverii. in plus,
solul trebuie s& fie bine drenat si bogat in nutrienti, pentru a sustine
dezvoltarea radacinilor si a asigura o productivitate ridicata [1].

Un alt aspect important in ingrijirea vitei-de-vie de acest soi include
taierea corecta a lastarilor, eliminarea frunzelor care acopera strugurii pentru
a permite expunerea la soare si pentru a preveni aparitia bolilor fungice,
formarea unei coroane echilibrate si imbunatatirea aerisirii. De asemenea,
este important sa se monitorizeze nivelul de zahar din struguri pentru a stabili
momentul optim de recoltare.

4. PRODUCEREA VINULUI DELAWARE: GENERALITATI

Vinul produs din soiul de vita-de-vie Delaware are un specific aparte,
care il face popular in randul consumatorilor de vin (bunadoara, din Japonia
si Coreea de Sud) [5]. Vinurile Delaware sunt cunoscute pentru aromele lor
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intense si gustul dulce, cu note de fructe de padure in special fragi, ceea ce
le face sa fie ideale pentru a fi consumate ca desert sau ca aperitiv.

In ceea ce priveste procesul de vinificatie, strugurii Delaware sunt
apreciati pentru aroma si gustul lor dulce, ceea ce ii face ideali pentru
producerea vinurilor de desert sau a vinurilor demidulci. Caracteristicile
unice ale strugurilor din acest soi sunt transferate in vin prin intermediul
procesului de productie, care necesita o atentie deosebita si pretinde
experienta.

Primul pas in productia vinului din soiul Delaware este recoltarea
strugurilor la momentul optim de maturitate (Fig. 3). Strugurii trebuie sa aiba
o cantitate suficientd de zahar si o aciditate corespunzatoare pentru a
asigura calitatea si gustul vinului [6]. Strugurii sunt culesi manual si, dupa
recoltare, sunt transportati la crama, unde se realizeaza procesul de zdrobire
si presare a strugurilor.

Urmatorul pas este fermentarea mustului, care are loc in vase de
fermentare din otel inoxidabil sau din lemn. Procesul de fermentare poate fi
realizat cu sau fara adaugarea de drojdii speciale, in functie de preferintele
producétorului de vin. in cazul in care sunt ad3ugate drojdii, acestea vor
contribui la dezvoltarea aromelor si gustului specific vinului din soiul
Delaware.

In timpul fermentarii, trebuie acordata o atentie deosebitd temperaturii si
oxigenarii mustului, pentru a se obtine un vin cu caracteristici organoleptice
superioare. Dupa fermentare, vinul este maturat in butoaie din lemn sau in
vase de invechire din otel inoxidabil, unde se realizeaza procesul stabilizare.
Vinul este tras de

pe drojdie (pitrocirea) dupa terminarea fermentarii apoi inca o data — in
luna ianuarie-februarie. Daca conditiile climaterice iarna sunt

Figura 3: Strugurii Delaware din regiunea Codru
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favorabile (temperatura noaptea -10 = -12C) pentru a indeparta impuritatile
si a-i conferi o limpezime perfecta, se tine la aceasta temperatura o noapte
doua, apoi se pitroceste. Dupa aceasta procedura vinul poate fi chiar si
imbuteliat si depozitat Th conditii corespunzatoare pentru a mentine calitatea
si aroma vinului.

5. SOIUL DELAWARE iN REGIUNEA CODRU: REFLECTII

Vinurile Delaware sunt apreciate pentru aromele lor delicate, care sunt
specifice soiului de struguri Delaware. Spre regret, nu exista informatii
exacte despre gradul de raspandire a soiului de vie Delaware in Republica
Moldova. Tn Republica Moldova, vita de vie Delaware a fost introdusa la
inceputul secolului XX, perioada post filoxerica si este cultivat Tn principal Tn
regiunea vitivinicola CODRU.

In Republica Moldova, vita de vie Delaware este pe cale de disparitie, si
se cultivata in principal in regiunea Vaii Culei (satele Radeni, Cornova,
Napadeni).

Gratie activitatilor — in cadrul proiectului — nemijlocit in teren, soiul
Delaware a fost localizat in zona CODRU.

in continuare, expunerea va viza acest soi de vita-de-vie care se mai
gaseste razlet prin Codrii Calarasului si Unghenilor — Delaware — numit local,
pe Valea Culei, si Dolivar. A urmat etapa de monitorizare si studiere
minutioasa a terroir-ului.

Poposind cu cercetarile in zona Centru a Republicii Moldova, a fost
posibila desfasurarea unor cercetari de durata in teren si realizarea unui
veritabil experiment. Sa relatam cum a fost produs, firesc etapizat, vinul
artizanal Dolivar, in conditiile unei gospodarii, in r-nul Calarasi.

Vinurile Dolivar sunt produse in special de catre gospodariile taranesti in
raioanele Calarasi, Ungheni si Nisporeni. Producatorii de vinuri Dolivar
utilizeaza tehnici traditionale de vinificatie artizanald, precum fermentatia
naturala in cazi de lemn, care pastreaza caracteristicile distincte ale soiului
de struguri.

Producerea vinului artizanal din soiul de vita-de-vie Delaware difera de
productia industriala prin faptul ca este realizata in cantitati mici, in mod
traditional si cu un grad mai mare de implicare a producatorului in procesul
de productie. De asemenea, productia de vin artizanal implica utilizarea
metodelor de cultivare, recoltare si procesare manuala a strugurilor, ceea ce
contribuie la obtinerea unui produs de calitate.

Primul pas in productia vinului artizanal din soiul Delaware este
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cultivarea vitei-de-vie Tn conditii naturale, fara utilizarea substantelor chimice
si a pesticidelor. Recoltarea se face manual, in functie de momentul optim
de maturitate al strugurilor. Acest proces asigura selectia celor mai buni
struguri, care vor fi utilizati in procesul de productie.

In podgorie, Delaware se coace mai devreme decat Concord, soiul cu
care este adesea comparat. In arealul Moldovei, soiul in cauzi se coace
dupa Pinot Gris si Traminer [5].

Figura 4: Bobite Delaware

Roada de vita-de-vie Dolivar, de pe teritoriul plantatiilor locale, s-a
acumulat intr-o cantitate anume de struguri. Strugurii au fost stransi la 14
septembrie a.c., avand o zaharitate de 25%. Au fost raciti afara, noaptea
cand temperatura mediului a fost de +6 grade Celsius (Fig. 3). In dimineata
zilei de 15 septembrie, au fost zdrobiti, temperatura mustuielii fiind de +8 de
grade Celsius. Dupa recoltare, strugurii sunt zdrobiti in mod obisnuit Tntr-un
vas (cada) si presati utilizdnd o presa traditionald. Acest proces este
important pentru a extrage mustul si aroma specifica a soiului Delawar, s-au
lasat la macerare 2 zile, apoi in cea de-a 3-a zi, s-au adaugat levurile si s-a
mai l&sat o zi. In ziua a 4-a s-a scurs révacul (Fig. 5). Cantitatea de révac a
fost de 50% din totalul de struguri zdrobiti. Mustul a fost |asat la fermentare
in beci, cu temperatura +14 grade Celsius [2].

Dupa extragerea mustului, acesta este transferat in vase de fermentare
din lemn sau inox si adaugata drojdie speciala, pentru a incepe procesul de
fermentare. Vasele de fermentare sunt acoperite cu un material textil si sunt
mentinute la o temperatura constanta, pentru a se asigura o fermentare
optima. In timpul fermentarii, mustul este amestecat regulat si degustat,
pentru a se asigura calitatea vinului.

Dupa fermentare, vinul este transferat in butoaie de lemn unde se
realizeaza procesul de invechire. Invechirea vinului este importantd pentru
a-i conferi arome si gusturi specifice. Vinul poate fi invechit in butoaie timp
de cateva luni in functie de preferintele producéatorului.
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Figura 5: Monitorizarea procesului de producere

Acest proces tehnologic a fost implementat si respectat/monitorizat, in
cadrul Proiectului, pentru producerea vinului artizanal Delaware — un vin
alb/roze dulce usor fructat, cu arome de fructe de padure, in special fragi.
Gustul este dulce si proaspat, cu o aciditate echilibratd. Acest vin trebuie
servit la o temperatura de 8-10 grade Celsius si este adesea asociat cu
deserturi sau preparate din peste.

Vinul produs/obtinut din soiul Delaware are un gust dulce, cu note de
fructe de padure si zmeura, iar culoarea sa este de o nuanta de roz (Fig. 6).
Acest tip de vin este potrivit pentru a fi consumat ca desert sau ca aperitiv,
fiind apreciat de catre iubitorii de vinuri dulci si aromate.

Figura 6: Vinul Delaware obtinut experimental
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In functie de vinificator si de conditile de productie, gustul vinului
Delaware poate varia usor. Unele vinuri Delaware pot fi mai seci si mai
acidulate, in timp ce altele — pot fi mai dulci si mai aromate. in general,
vinurile Delaware sunt potrivite pentru a fi consumate ca aperitiv, pentru a
insoti deserturile sau pentru a fi servite alaturi de preparate din carne alba
sau peste.

Dupa obtinerea unui asemenea vin, am solicitat la Laboratorul central
analiza fizico-chimica a vinului — Tn scopul de a verifica si aprecia stiintific
calitatea produsului (Fig. 7).

Vinul obtinut atesta o fnaltad calitate — conform rezultatelor analizei —
continutul de alcool este de aproximativ 14%, iar diglucozidele lipsesc.
Toate acestea, per ansamblu, sugereaza ca vinul poate sa fie produs chiar
si industrial.

o G it sopne e

Figura 7: Certificat de calitate

n regiunea Codru, unde am desfasurat experimentul, se regaseste o
asociere perfectd a vinului Dolivar cu invartita cu Nuci si Invértitd ca la
Rédeni (invartita cu cartofi si branza de oi).

Invartita — din aluat subtire si umplutura cu cartofi, ciuperci, branza de oi
ceapa si verdeata — reteta delicioasa, simpla si usor de pregatit. Secretul
acestei invartite consta in aluatul foarte subtire, aproape transparent.

Umplutura pentru aceste invartite se face foarte usor. Cartofii se fierb cu
coaja, fiind pusi la fiert in apa rece. Vor fierbe pana cand furculita intra siiese
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usor din ei. Cartofii fierti in coaja se curata usor cat sunt inca fierbinti, apoi
se piseaza. In acest timp, se caleste ceapa si se toaca verdeata si se adauga
ciupercile maruntite (popenci). Cartofii sunt adaugati in amestec cu
ciupercile si se prajesc aproximativ 5 min. Se racesc si se adauga branza de
0i si —umplutura e gata [3].

In maturarea vinului, producétorii de vinuri artizanale preferd s&
foloseasca butoaiele de stejar, deoarece acestea ofera cele mai complexe
arome si texturi. Tn plus, producétorii de vinuri pot folosi butoaie din alte tipuri
de lemn. Desi maturarea vinului in butoaie de lemn poate fi mai costisitoare
decét maturarea in cuve de inox sau alte recipiente, aceasta metoda poate
adauga valoare vinului si poate contribui la dezvoltarea aromei si gustului
intr-un mod unic si individual. Si consumatorii de vinuri artizanale sunt
adesea atrasi de vinurile maturate in butoaie de lemn, deoarece acest
proces poate adduga o notd suplimentard de autenticitate si calitate
produsului final.

In extensia Proiectului de cercetare si ca urmare a activitatilor realizate
in comun cu producatorii artizanali, s-a decis marirea suprafetelor de vita-
de-vie Deliware. In zona respectivé vor fi plantati noi butasi de acest soi, care
au fost deja comandati la pepiniere.

Acestea sunt doar cateva dintre caracteristicile specifice producerii
vinurilor artizanale in Republica Moldova, care isi au radacinile n traditiile
de productie viticola vechi de secole.
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