A.8.12. Procedeu de fabricare a vinului rosu sec cu continut avansat de
substante biologic active

Autori:Taran Nicolae,Soldatenco Eugenia, Bostan Victor, Chiosa Nicolae, Morari Boris,
Soldatenco Olga, Cichir Liusia, Vasiucovici Svetlana, Rudoi Alexandru, Natalia Taran
rudoi.alexandru@mail.ru, +3732 2285431

Galati, 16-18 Octombrie 2019 55



]
UG"I- Salonul Inovirii si Cercetarii UGAL INVENT

INVENT

Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati

Procedeul, conform inventiei, prevede zdrobirea si desciorchinarea strugurilor, care
contin minimum 22 % de zaharuri in must, cu obtinerea mustuelii, eliminarea unei cantitati de
must din mustuiald in cantitate de 10-20 %, dupa care are loc fermentarea-macerarea a
mustuelii cu caciula plutitoare in decurs de 5-10 zile, dupa care urmeaza scurgerea mustului
fermentat si presarea bostinei. Rezultatul consta in intensificarea proceselor de extractie din
seminte si pielita a substantelor fenolice si colorante, proantocianidine, resveratrolului, rutinei
si quarcitinei si Tmbogdtirea vinului rosu cu substante biologic active.
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