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rvomecanism care realizează o mişcare de 90 de grade schimbândorientarea motorului. Ca 
şi puncte ţări ale acestei aeronave fără pilot ar fi:

• Lipsa unor echipamente speciale pentru decolare şi aterizare cât şi a terenului 

• s de energie în modul de zbor pe orizontală;
• Dezasamblarea rapidă pentru transport;
• Greutatea aparatului relativ mică;
•
•
Prototipul este în curs de cercetare şi dezvoltare, urmând ulterior să fie îmbunătăţit 

pentru îndeplinirea cât mai eficientă a misiunilor pentru care a fost proiectat.

Băuturi 
Materiale pentru igienă 

 

B.8.1. Dressing-uri pentru salate cu extract lipofil de tomate 
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Dressing-urile pentru salate sunt sosuri reci şi reprezintă preparate culinare lichide sau 
semi-lichide vâscoase (piure sau pastă), alcătuite dintr-un amestec de ingrediente, care 

acompaniază şi completează preparatele alimentare. Acestea sunt adăugate cu scopul de a 
condimenta salatele, îmbogățindu-le gustul, dar și de a conferi aromă și diversitate coloristică 
produsului, fără a domina sau masca caracteristicile alimentului. 

CO2-extractul liposolubil din deșeuri de tomate este un produs natural, care poate fi 
utilizat în calitate de ingredient la diversificarea produselor alimentare destinate unei 

alimentații sănătoase, cum ar fi dressing-ul pentru salate, prin ameliorarea valorii biologice şi 
nutritive a alimentelor.  

Cercetările au fost axate pe crearea dressing-urilor pentru salată cu adaos de CO2-

extract din deşeuri de tomate cu conţinut înalt de substanţe biologic active. 
Metoda de producere a dressing-ului pentru salate cuprinde pregătirea componentelor 

prestabilite în reţetă (ulei vegetal, piure de mere, apă, acidifiant / oţet, zahăr, sare, condimente, 
CO2-extract de tomate, pectină); amestecarea unei părţi de ulei vegetal de floarea-soarelui cu 

CO2-extractul din deşeuri de tomate; amestecarea pectinei cu zahăr şi dizolvarea în apă caldă; 
amestecarea uleiului vegetal cupajat pentru dressing cu pireul de mere, suspensia gelatinoasă 
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de pectină, apa, zahărul, sarea şi condimentele; adăugarea oţetului; amestecarea; adăugarea 
restului de ulei vegetal cupajat; mixarea; ambalarea dressing-ului pentru salate şi refrigerarea. 

Problema soluţionată este producerea dressing-urilor pentru salate cu conținut redus de 
grăsimi şi zahăr; fortificate cu CO2-extract liposolubil din deşeuri de tomate, sursă de 
antioxidanţi şi substanţe biologic active: carotenoide, inclusiv licopen, tocoferoli, acizi graşi 
nesaturaţi (acidul linoleic, acidul oleic). 

 

Produse funţionale obţinute prin valorificarea agenţil
textură şi carotenoide

Proiectul are ca scop utilizarea agenţilor naturali de textură şi a c
din surse agroalimentare indigene în fabricarea produselor cu potenţial funcţional sporit. În 
timpul desfăşurării Proiectului sunt preconizate următoarele rezultate principale ale 
cercetărilor: Caracteristici ale surselor agroalimentare cercetate în vederea fabricării 
compuşilor funcţionali; Metode de producere a compuşilor funcţionali din surse 
agroalimentare; Recomandări privind regimuri tehnologice de producere a compuşilor 
funcţionali din surse agroalimentare; • Schema tehnologică de obţinere a compuşilor 
funcţionali; Mostre de compuşi funcţionali obţinute la instalaţia pilot; Caracteristici ale 
potenţialului nutriţional, antioxidant şi funcţional al mostrelor de compuşi obţinuţi; Procedee 
şi reţete argumentate ştiinţific privind fabricarea produselor alimentare cu potenţial funcţional 
sporit. Proiectul va facilita dezvoltarea ştiinţei în vederea rezolvării unor probleme stringente 
ale ţării în domeniul dat, va asigura creşterea capacităţilor de cercetare, inovaţionale şi de 

re a rezultatelor ştiinţifice obţinute şi va întări cooperarea ştiinţifică a tinerilor 
cercetători din instituţia ştiinţifico practică şi din cea de învăţământ superior a Republicii 
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