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Descrierea lucrarii: Inventiile se referd la biotehnologie, si anume la procedee de conservare a tul-
pinii de levuri Saccharomyces cerevisiae CNMN-Y-21 pe un termen indelungat si utilizarea
acesteia ca sursa de substante biologic active. Procedeele constau in conservarea levurii
Saccharomyces cerevisiae CNMN-Y-21, prin liofilizarea acesteia, utilizand medii de protec-
tie constituite din lapte degresat si 5...10% vol. extracte de compusi boactivi din biomasa
cianobacteriei Spirulina platensis. Procedeele asigura stimularea continutului de proteine
si carbohidrati in biomasa levurii Saccharomyces cerevisiae CNMN-Y-21. Dupa un an de pds-
trare in stare liofilizatd, continutul de proteine creste in biomasa cu 9,35...52,86%, iar cel al
carbohidratilor cu 11,16...39,58%.

Work description: The inventions relate to biotechnology, particularly to a process for conservation
of Saccharomyces cerevisiae CNMN-Y-21 for a long term and its use as a source of biologi-
cally active substances. The processes consist of preserving the yeast Saccharomyces cerevi-
siae CNMN-Y-21 by using lyophilization with protective media consisting of skimmed milk
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and 5-10% vol bioactive extracts from Spirulina platensis biomass. The processes ensure the
stimulation of protein and carbohydrate content in the Saccharomyces cerevisiae CNMN-
Y-21 biomass. After one year of freeze-drying, protein content in yeast biomass increase by
9.35...52.86% and of carbohydrates by 11.16...39.58%.

Importanta socio-economica sau tehnica: Rezultatele propuse pun la dispozitia comunitatii

stiintifice si a societatii cunostinte noi cu referire la posibilitatea obtinerii conservantilor na-
turali din biomasa cianobacteriilor. De asemenea, acestea propun noi oportunitdti pentru
intreprinderile ce realizeaza cultivarea microalgelor si cianoobacteriilor in ceea ce priveste
valorificarea eficientd a biomasei prin diversificarea gamei de produse, ce pot fi obtinute.
Astfel, conservantii naturali extrasi din biomasa de spirulina sunt prezentati ca o alternativa
serioasa conservantilor sintetici, fiind buni protectori ai microorganismelor cu mentinerea
caracterelor specifice pentru un timp indelungat.
Preparatele policomponente obtinute din biomasa de spirulind utilizate in calitate de agenti
protectori in procesul de liofilizare a microorganismelor permit mentinerea securitatii
colectiei pe un termen indelungatk, iar sporirea continutului biochimic al levurilor ca re-
zultat al conservdrii poate pune in evidenta noi proprietati tehnologice ale acestora pentru
utilizarea ulterioara in producerea industriala.



