CUCUTENI 5000 REDIVIVUS — lasi, 19-20 Noiembrie 2021 53

SANCTUARUL VINULUI: TRADITII VECHI iN
SATUL COLIBASI DIN SUDUL BASARABIEI

lon BOSTAN, acad., |Nicolae DABIJA, acad.,

Ilie MANOLI, conf.univ.dr., Valeriu DOROGAN,| prof.univ.dr.hab.,

Valeriu DULGHERU, prof.univ.dr.hab, Sergiu ZAPOROJAN, conf.univ.dr,
Mircea ZGHEREA, artist, Tudor BOTIN, pictor

Abstract: Arta vinului in spatiul romanesc isi are originea in adancurile istoriei de peste
5000 de ani. Primele plantatii de vita de vie au aparut in Tracia apr. in mileniul III. Despre
arta vinului la traci — daci au scris cei mai mari filozofi, poeti si istorici ai antichitatii (Platon,
Homer, Herodot, Pliniu s.a.). Insusi zeul vinului Dionisos a fost de origine tracd preluat apoi
de greci. Aceasta frumoasd traditie s-a transmis urmasgilor tracilor — dacilor, inclusiv, ramurii
de est — carpilor care au populat teritoriul Basarabiei de astazi. Despre cultul vinului la daci,
care la o anumitd perioada a devenit o problema, vorbeste si faptul taierii plantatiilor de vie de
catre daco la ordinul celui mai maret rege dac Buerebista sfituit de Deceneu. Insugsi procesul
facerii vinului a devenit un adevarat ritual, care a razbatut in timp pana astazi. Colibasii, un
frumos sat de urmasi ai carpilor din sudul Basarabiei de pe malul Prutului de jos este din
putinele localitati, in care s-a pastrat intactd aceasta tradifie.

Povesti ale vinului

O licoare atdt de apreciatd, precum vinul, nu are cum sd nu fie invaluita
in nenumdrate povesti care mai de care mai surprinzatoare si mai
Induiosatoare.

Legenda lui Dionisos

,Dionysos tanar, mergand spre
insula Naxos. Obosit din cauza
drumului lung, se aseza pe o pajiste
sa se odihneasca. La picioarele lui
observa o planta firava, necunoscuta.
Ii plicu infatisarea ei §i la plecare o
smulse, ludnd-o cu sine. Soarele
ardea puternic si dogoarea ar fi putut
pali planta smulsa. Voind s-o apere
de arsita, Dionysos folosi un os de
pasare gasit pe drum, in care a
introdus planta firava. Tinuta insa in mana lui de zeu cu puteri supranaturale,
planta a continuat sa creasca vazand cu ochii si osul de pasare deveni tot mai
neincapator. Dionysos gasi un os de leu in golul caruia puse osul de pasare cu
planta cu tot. Planta crescu mereu, mai viguroasa s§i osul deveni §i el
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nedncapator. Mergand pe drum, gasi o capatana de magar si puse in ea planta,
cu osul de pasare si cu cel de leu la un loc. In sfarsit, ajungdnd la Naxos el sddi
in plamant planta care era vita de vie. Aceasta crescu, facdnd struguri
minunati, pe care Dionysos ii transforma in vin, invatandu-i §i pe oameni sa
lucreze via §i sa bea vin. Legenda spune ca vinul din aceasta vita capatase
insusirile celor trei receptacule in care crescuse §i anume: cei care au baut
putin din vinul oferit de zeu, la inceput au fost veseli si au ciripit ca pasarelele;
cei care au baut mai mult au devenit combativi, bravi si puternici ca leul; iar
cei care s-au intrecut cu bautura au inceput sa raga ca magarul”.

Legenda egipteana

,,Cu trei mii de ani in urmad, vestita
§i frumoasa regina din Saaba, impodobita
cu aur §i pietre pretioase, s-a dus la
lerusalim sa cunoasca un rege tot atdt de
frumos si de celebru, regele Solomon, din
a carui gura izvorau povesti fara seaman,
ganduri intelepte si faimoase cdntece de
dragoste. Desi din prima clipa simpatia a
fost reciproca, regina din Saaba I-a tinut
la distanta pe inflacaratul rege si a refuzat
sa locuiasca in palatul regal, dar s-au intdlnit seri de-a randul pentru a a’zscum
toate problemele lumii si ale filozofiei. Numai in ajunul inapoierii in tara sa,
regina consimti sa petreaca ultima noapte in palatul regelui, cerandu-i insa sa-
i fagdduiascd cd o va respecta. Inteleptul Solomon organizd o primire mdreatd
in palatul sau. Bucatarii au pregatit mancarurile cele mai alese, iar pivnicerii
au scos vinurile cele mai rare pentru acest ospat de adio. Vinul cel mai bun a
fost mai cuceritor decdt toata intelepciunea, elocventa si farmecul regelui: "Te
dezleg de juramant - spuse regina, dupa cateva pahare - daca imi dai sa beau".

Legenda indiana

sUndeva in India un imparat aflat la vanatoare cruta de la moarte un
batran vultur. Drept recunogtinta vulturul lasa sa cada in mana imparatului,
cdteva seminte. Plantate cu grija in gradina imparatului acestea au dat nastere
unei plante nemaivazute cu flori verzi si boabe negre, zemoase. Fiind nevoit sa
plece la razboi, imparatul a poruncit ca nemaivazutele fructe sa fie culese §i
incuiate in camara pana la reintoarcerea sa. Numai ca dupa cdteva saptamani,
la intoarcerea imparatului, fructele se transformasera intr-un lichid rosu.
Curios, imparatul obliga un condamnat la moarte sa bea din ciudata bautura.
Dupa primul pahar acesta declara ca nu simte nimic. Dupa al doilea a devenit
mai vorbaret, dupa al treilea mai curajos iar dupa al patrulea s-a simftit ca
imparatul”.
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Legenda chineza

. In prima dinastie, impdratul Yu, cel blind si intelept, avea o sotie pe
masurd. Imparateasa Yidi era o gospodina desdvarsita, care stia dintr-o privire
tot ce se intdmpla §i ce era necesar in vastele case imparatesti. Cazand insa
bolnava §i nemaiavand puterea sa se ocupe de bunul mers al gospodariei,
slugile se lenevird i nimic nu pdarea sa mai fie ca inainte. Incepand sd-si vind
in fire, intr-o zi, din patul ei acoperit de matasuri, impardateasa isi aduse minte
de savoarea strugurilor ei aromati si le ceru slugilor sa-i aduca un ciorchine
proaspat. Dar ei, cum demult nu mai ingrijisera camarile, intrara in panica,
dar in cele din urma trebuira sa recunoasca... La palat nu mai erau struguri.
Impdrateasa stupefiatd s-a dat jos din pat si s-a dus sa vadd cu ochii ei ce era
in camara. A descoperit acolo, intr-un vas de bambus, cativa ciorchini uitati,
invaluiti intr-un aer ametitor, care incepuserd sa fermenteze. Impdrdteasa
scurse zeama lasata de struguri intr-un vas de portelan §i o bau. Surprinsa,
savura micile piscaturi pe limba, aroma placuta din gura, parfumul delicat din
nari si se lasa apoi cuprinsa de o nespusa stare de bine. Urmele bolii disparura
ca prin farmec. Impardteasa Yidi intelese ce descoperise”.

Legenda persana

., O legenda persana povesteste cum regele Jamshid isi izgoneste una
dintre sotii din harem, iar aceasta, dezolata, doreste sa se sinucida. Se retrage
intr-una din magaziile regale §i cauta un vas marcat cu ‘“otrava’, care
continea de fapt ramagite de struguri stricati. Consumdnd bautura, care era
rezultatul fermentatiei, femeia incepe sa-si vina in simfiri §i se reintoarce la
rege pentru a-i impartasi experienta. Acesta, foarte incantat, o primeste inapoi
in harem si da ordin ca toti strugurii din regat sd fie folositi pentru obtinerea
licorii atat de savuroase...”.

Din istoria vinului

Din vremi imemorabile vita de vie si a gasit locul alaturi de om slujindu-
si reciproc nevoile. Omul a Ingrijit planta iar aceasta cu rodul ei, strugurele, a
rasplatit munca. De mai bine de treizeci de secole se vorbeste despre vin si de
rolul pe care l-a jucat sau il joaci in societate. Inc nu s-a incumetat nimeni sa
scrie o istorie a vinului care s-ar confunda, fara nici o Indoiald, cu insdsi istoria
umanitatii. Odata cu infiintarea primelor forme ale societatii, cand au inceput
sd aparda miturile zeilor, vita de vie a fost socotitd simbol al fecunditatii, iar
vinul, dupa definitia datd de Herodot, a devenit...cel mai frumos dar pe care
natura l-a dat omenirii ca bautura divina. La vechii egipteni, ofrandele aduse
zeilor atingeau valori impresionante. Papirusul ,,Harris” enumerd darurile
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ficute de Ramses al III™® divinititilor in templele din Memphis, Theba si
Heliopolis ce cuprindeau, printre alte produse alimentare si cosmetice si cateva
mii de amfore cu vin provenite din domeniile faraonului de la Per-Amen si
sigilate cu sigiliul lui Thotmes seful ,,cramei” o garantie a calitatii si cu o
valoare pe masura.

Existenta vinului este legata de numele lui Noe, cel ales de Domnul sa
continue viata dupa potopul devastator ce urma sa nimiceasca pamantul ,,plin
de silnicie” si fiintele cel populeaza. Locul unde arca Legendarului Noe se
aseazd, dupa diluviu, muntele Ararat din Armenia, ar fi dupd opiniile multor
specialisti,
contrazise partial de altii, originea lui Vitis Vinifera. Cercetatorii Bibliei sustin
ca Noe si fiii sai ar fi obtinut vin din parcelele cultivate la poalele muntelui
Ararat. Cu vin se Tmbatd Noe (primul betiv biblic si, probabil, din istorie) in
Facerea, 9:20-25, dupa ce se retrag apele, ancoreaza Arca si planteaza mai mulfi
butasi de vitd-de-vie. Dupad teologi, Noe era fiul lui Lameh, nepotul lui
Matusalem, descendentul lui Adam prin Set.

Vinul, aceasta licoare facutd din
struguri, are o istorie extrem de bogata.
Arheologii apreciaza ca la inceput vita de vie
a fost ,,sdlbatica”, cultivarea ei a fost facuta
cu aproape 8000 p.Hr. de ani in urma, initial
in Caucaz, apoi, in partea dintre Turcia,
Georgia si Armenia de astdzi. Cea mai veche
cramda a fost localizata intr-o pestera din
Armenia, datand din anul 4100 1.Hr. Aceasta
ar fi confinut o presa de struguri, vase pentru
fermentat si pentru baut. Primele podgorii se
crede ca au existat pe langa Marea Caspica si
in Mesopotamia, in zona Iranului de astizi. in
Egiptul antic vinul juca un rol important in
ceremoniile sacre. Papirusuri din morminte
atestd existenta vinului in Egipt in jur de 3000 i.Hr. In delta Nilului s-a
dezvoltat o industrie prospera a bauturii, posibil ca urmare a unui schimb
comercial intens intre Egipt si Canaan, In vremea dinastiei a 3-a (sec. 27-26
i.Hr.). Reprezentdrile scenice de pe peretii mormintelor si listele de ofrande
includeau si acest aliment, care pana la finele Regatului Vechi devine parte a
setului canonic de provizii pentru viata de apoi. Se consuma mai ales vin rosu,
desi recent s-au descoperit urme de vin alb in cinci amfore din mormantul lui
Tutankhamon. Papirusuri din morminte atestd existenta vinului in Egipt in jur
de 2700-2500 p.Hr. Preotii si regii aveau acces la vin, in timp ce clasele
inferioare beau bere. In Egipt s-au descoperit primele recipiente, in care vinul
era pastrat, si s-a observat cd oamenii aveau deja cunostinte despre efectul
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temperaturii asupra fermentarii vinului. Au fost identificate 1inscrieri pe
ulcioare, care mentionau anul, via si producatorul, adica elementele unei prime
etichete. Vase pline cu aceastd bauturd erau reprezentate in picturile de pe
peretii mormintelor. Se pare ca vinul facea parte din ,proviziile” care insoteau
persoana decedata pe lumea cealalta.
Vinul a ajuns in Europa o data cu extinderea civilizatiei grecesti din jurul
anului 1600 p.Hr. In Odiseea si Iliada ale lui Homer se gasesc pasaje, in care se
descrie in mod detaliat modul de preparare al vinului. Numele ,,vin” vine din
sanscrita de la cuvantul ,,vena” care inseamna ,,a iubi”. ,,Venus”, numele zeitei
dragostei, are aceleasi origini. Parfumul vinului tanar este cunoscut sub numele
de ,,aroma” in timp ce al unui vin matur este cunoscut ca ,,buchet”.
e e N ) M Din practicile vechilor greci

el ; deriva mult din cultura modernd a
vinului. Acesta era cunoscut de
civilizatiile minoica si miceniand. Mai
toate soiurile de struguri care cresc
exclusiv pe teritoriul grec s-au pastrat
din antichitate pand in epoca moderna.
Cea mai cunoscuta varietate, retsina, un
vin alb foarte aromat, isi are numele
mostenit din obiceiul de a brazda
ulcioarele cu rasind, care ii conferea o savoare specificd. Cele mai timpurii
productii de vin din Europa, cele grecesti, sunt datate la 6500 1.Hr. Conform lui
Pliniu cel Batran, grecii foloseau ipsos semi deshidratat inainte de fermentare si
un anumit tip de calcar dupa fermentare, pentru a reduce aciditatea. Cea mai
veche descriere a acestor aspect tehnice 1i apartine lui Teophrast. Zeul patron al
vinului, Dionysos, apare uneori cu denumirea de Acratophoros, cel care
daruieste vinul nealterat, pur. Starea de tulburare psihicad asociatd cu ceea ce in
mitologia homerica apare drept licoarea divinad este bakcheia (de la Bacchus).
Tot de la greci, mai exact de la poetul Spartan
Alkman (sec. 7 i.Hr.) avem prima referinta la un vin
denominat, Denthis, sortiment din vestul muntelui
Taygetus din Messenia, pe care il lauda ca fiind
precum anthosmias, mirosul de flori. Aristotel
mentioneazd vinul Lemnian, probabil acelasi cu
vinul modern Lemnio, ceea ce-l face cel mai vechi
stil inca in cultivare.

Multe din regiunile contemporane din
Occident care se ocupa de cultivarea si prelucrarea
strugurilor au ca baza plantatii romane, romanii fiind
cei care au dezvoltat extensiv viticultura. In timpul
Imperiului s-au dezvoltat multe varietati viticole si
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tehnici de cultivare, au fost preluate butoiul de la gali si sticla de la sirieni,
presele erau comune la vilele romane si tot romanii au fost cei care au propus
un sistem de apelare pentru vinurile cu reputatie deosebitd. Licoarea se
intrebuinta des in scopuri medicale, amestecata cu ierburi si...perle, mai ales de
catre familiile instarite. Existd si o legenda care spune ca regina Cleopatra i-ar fi
promis lui Marc Antoniu ca va sorbi valoarea unei provincii dintr-o cana cu vin,
dupa care a inghitit o perla scumpa cu bautura.

Despre vinul ca jertfa adusa lui Dumnezeu, Biblia, in a Treia Carte a lui
Moise — Leviticul, pentru Sarbatoarea Pastelui, se vorbeste despre porunca data
copiilor lui Israel de a aduce Domnului...si o jertfa de bautura de un sfert de hin
de vin. Vinul este cat se poate de prezent si In Sfintele Scripturi, existand nu
mai putin de 450 de referiri la vin si la vita-de-vie. Profetul Isaia a scris un
cantec al vitei-de-vie, iar, la nunta din Cana Galileii, Isus a transformat apa in
vin. Dar, fara indoiald, cel mai important pasaj este cel privitor la Cina cea de
Taina, atunci cand vinul capata acea semnificatie profunda, el devenind sangele
lui Hristos. Pentru crestini, vinul rosu reprezintd sangele Domnului care s-a
varsat pentru mantuirea neamurilor, bautura fiind nelipsitd de la ceremonialele
religioase, 1n timpul Sfintei Liturghii, alaturi de azima, transsubstantiindu-se in
carnea si sangele Mantuitorului. Nu sunt de neglijat nici cuvintele lui Hristos
care a spus: Eu sunt adevarata vita-de-vie”.

Mergand pe firul istoriei, meritd a incerca a urma drumul vinului alaturi
de om pe scara evolutiei sale spirituale, luand ca reper scrierile cu caracter
religios, subliniind o datd-n plus rolul bauturii divine In religia diverselor
comunitati umane, dar si in alte domenii ale vietii umane. O legenda spune ca
exista, in vremuri stravechi, obiceiul de a nu incheia nicio alianta sau contract
de comert fara a avea aldturi un ulcior cu vin, pentru ca se spunea — atunci ca si
acum — ca vinul dezleagd limba. Asta Insemna cé cel care a baut o cupa cu vin
va spune numai ceea ce gandeste cu adevarat, va spune numai adevarul.

Multe personaje din mitologia anticd sunt legate de vin si vinificatie. In
Grecia, zeul vinului era Dionysos, in Roma — Bahus, numit si Libero, in Egipt —
Sai, la sumerieni - Nin-kasi. Dionysos a devenit stdpanul Atenei, iar ulterior a
fost zeificat sub denumirea unanim acceptata de ,,zeul vinului* cucerind pe rand
toate cetatile Eladei, In care era adorat si sarbatorit. Cultul dionisiac a capatat
simboluri noi privitoare la viata oamenilor. Astfel, unele sarbatori au devenit
»vesele si chiar orgiastice, reprezentand bucuria, triumful vietii asupra mortii
(reinvierea), care coincideau cu anotimpul primaverii $i miscarea de primavara
a seveli vitei de vie. Alte serbari erau ,,triste’, inchipuind inmormantarea, care se
desfasurau toamna odata cu ingroparea vitei de vie. De ,,sarbdatori vesele” aveau
loc prezentiri dramatice la ,.teatrul lui Dionysos“. In Atena teatrul lui Dionysos
a fost construit in sec. IV-V p.Hr., avand o capacitate de 14 000 de locuri. In
anul 534 p.Hr. a fost prezent la Atena poetul antic Thespis, care a simbolizat
intrarea lui Dionysos in Grecia intr-o caruta in forma de corabie (in lat. ,,carrus
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navalia®, de unde deriva carnaval).

De-a lungul timpului vinul a fost cunoscut ca sacrament, ca medicament
si ca aliment (trinitatea alimentard: untdelemn-vin-paine). Bogatele fructe ale
vitei de vie - strugurele, neintrecutul suc natural, mustul si inegalabilul sau
produs fermentat — vinul, pe care L. Pasteur le-a definit ca fiind cele mai
complexe si mai sandtoase produse alimentare, au avut intotdeauna o utilizare
multipla. Medici vestifi, printre care si Hippocrate, obisnuiau sd il prescrie
foarte des. Specialistii spun cd bautul vinului in mod regulat ne ajutd sa ne
mentinem n forma si sdnatosi. Vinul este considerat mai complex decét plasma
sanguind, avand mai multe componente organice decit aceasta. In cea mai
veche scriere medicald, o farmacopee sumeriana descoperitda in Nipur, in anul
1910, gasim recomandari de utilizare a vinului, in tratarea diferitelor boli. Este
mentionatd bauturd ,,fabatu”, o bautura medicald babiloniana pe baza de vin
amestecat cu apa. Primele aplicatii medicale ale vinului au fost legate de
capacitatea sa antiseptica si antiinflamatoare, fiind indicat in tratarea ranilor si a
infectiilor. Consumul moderat de vin reduce riscul de boli gingivale,
Alzheimer, accidentele vasculare cerebrale si boli de inima. Produsele vitei de
vie reprezintd un complex de substante necesare omului, pregatite cu cea mai
mare arti in marele laborator al naturii. In acest sens e necesar de demonstrat
aspectele de utilizare cotidiana si rituald a vinului, functiile si semnificatiile lui
remarcate prin credintele, obiceiurile, comportamentele oamenilor pentru a
completa date privitoare la normele traditionale de consum a vinului.

Spre deosebire de licorile spirtoase, vinul a fost intotdeauna bautura celor
care beau cu moderatie. Medicina moderna ne spune ca vinul ajutd la asimilarea
substantelor nutritive din mancare, mai ales a proteinelor si din acest punct de
vedere este de preferat mai degraba vinul decat berea sau tuica. Carnea se
digerd mai usor, iar fasolea si painea nu mai supird stomacul. In secolul al
saselea p.Hr. un text medical indian descria vinul ca fiind tonifiant pentru minte
si trup, antidot pentru insomnie, tristete si oboseala. Producand foame, fericire
si digestie. Tot grecii au fost primii care au Invatat sd adauge ierburi si
condimente, pentru a-i da diferite arome.

In antichitate, vinul se ldsa mult la pastrare. Vinurile grecesti si romane,
sigilate in vase din lut (amfore) erau ingropate in pamant, se pastrau 15-20 ani
si doar dupd aceea puteau fi considerate bune pentru consum. Pastrarea vinului
in butoaie de lemn era practicatd de catre gali, iar romanii foloseau butoaiele
pentru a transporta vinul pe cale maritimd, iar pentru pastrare, continuau sa
foloseascd amforele, care erau astupate cu dopuri §i ceard, pentru a preveni
contactul vinului cu aerul. Orasul german Speyer este locul unde a fost
descoperita cea mai veche sticld de vin. Recipientul dateaza din anul 325 d.Hr.,
a fost gdsit intr-un sarcofag roman si In prezent poate fi vazut la Muzeul
German de Istorie din Pfalz.
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Istoria vinului la stramosii nostri

Argumentele aduse mai sus pe plan mondial privind istoria multimilenara
a culturii vitei de vie, legatd de istoria dezvoltarii civilizatiei umane, sunt
elocvente. Dar sunt suficient de multe indicii pentru a plasa originea vinului si
pe meleagurile noastre, ale vechii Dacii. Intre toate tiramurile roditoare de vie,
s-ar zice ca aici (in spatiul romanesc) Dumnezeu a pus cel mai mult soare pe cer
pentru a-i da in grija vitele ingreunate de boabe. Desi cocotate pe dealuri, viile
sunt protejate de curentii reci datorita fenomenului de phoenizare a maselor de
aer, ce aduce cu sine brize de caldura. Asa, in bataia vantului prielnic, boabele
copilaresc in voie si se Tmbogatesc cu dulceata. De ce nu am accepta ca a aparut
in mod independent in diferite zone, in care vita-de-vie era prezenta si se bucura
de atentia si aprecierea localnicilor? Astfel, exista indicii ca in actualul spatiu
geografic al Romaniei au existat precursori ai vitei-de-vie deja din Tertiar, de la
inceputul erei Neozoice. Unii istorici cred cd plantarea vitei de vie in zona e
anterioara celei a primelor cereale, iar referinte istorice la vinul proto-dacilor si
dacilor au facut si Strabo si Diodor din Sicilia.

Apoi, bazandu-se pe argumente de ordin botanic si climatic, botanistul A.
Griesbach, considera ca patria vitei-de-vie trebuie cautata in tinuturile Traciei,
iar B.P. Harden lansa aserfiunea ca pe aceste meleaguri cultura vitei-de-vie e
mai veche decat plugiria. In acelasi timp, R.Billiard sustine ci, dintre toate
partile Europei, Tracia ar fi cea mai veche patrie a vinului. Istoricul A.D.
Xenopol 1intireste aceastd parere, scriind: ,,Patria cea mai veche a Geto-
Dacilor, Tracia, era o regiune viticold, cauza pentru care era considerata ca
locul de nastere a zeului vinului, Dionysos”. lar Nicolae lorga afirma, cu
intreaga sa autoritate stintifica: ,,Cultura vitei de vie este, de asemenea,
traditionala la tracii iubitori de vin”. Relativ la cultul dionysiac, existd parerea
ca el s-a nascut in Tracia, in tinutul situat la nordul si sudul Dunarii, de unde s-a
propagat apoi in Grecia si Italia. La proto-dacii carpato-dunareni exista un cult
asemanator, la fel de vechi, personificat de zeul Sabazios. Deci, arta vinului in
spatiul romanesc 1si are originea In adancurile istoriei ei multimilenare. E
atestata arheologic inca din perioada culturii Cucuteni. Despre arta vinului la
traci — daci au scris cei mai mari filozofi, poeti si istorici ai antichitatii (Platon,
Homer, Herodot, Pliniu s.a.). Homer spunea ca barbatii daci si femeile lor beau
vinul dupa moda sciticd, adicd neamestecat cu apd, in loc de cani si pocale
folosind cornuri de cerb sau de bou. Acestea erau trecute din mana in mana si
de la gura la gura.

Primele plantatii de vita de vie au aparut in Tracia apr. in mileniul II1.
Sunt de altfel multe indicii sau chiar dovezi ca incepand din mileniul II i.Hr.
cultura vitei-de-vie si producerea vinului au devenit indeletniciri de baza ale
populatiei carpato-dunarene. Sunt insa si destui savanti care plaseaza acest
moment cu mult mai devreme. Sunt destule voci care sustin ca viticultura a fost
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exportata de pe aceste meleaguri catre alte popoare. De altfel, si in Iliada,
Homer ne spune ca razboinicii greci s-au dus in Tracia sa gaseasca vinul, iar
cultul dionisiac se considera ca ar fi aparut in Tracia, unde exista de altfel un
cult asemanator personificat de zeul Sabazios. Mai mult, legenda spune ca
Dionysos, zeul grec al vinului, s-ar fi nascut in Tracia, pe meleaguri care ar
putea fi identificate cu vechiul teritoriu al Daciei. Poetul Ovidiu — exilat de
Augustus la Tomis, actualul oras Constanta — scrie ca getii stiau sa produca si
un fel de coniac, concentrand vinul prin inghetare. Numeroase dovezi vorbesc
despre comertul cu vin facut prin portul Tomis. Vinul era carat in burdufuri
pdana la corabii unde era asezat in amforele infipte in nisip. ,, Strugure” e de
origine daca, iar anticii considerau ca pe meleagurile noastre s-ar fi nascut
zeul vinului.

D ﬂ\ﬁ

v

Evolutia vaselor pentru pdstrarea si servirea vinului

Miodd.

Aceasta abundenta nu a avut ca rezultat doar o dragoste, oarecum exagerata, a
dacilor pentru vin, dar a functionat §i ca o atractie de nestavilit pentru vecini.
Invaziile atribuite dorintei de a jefui vinul dacic erau atdt de numeroase, incdt
se spune cd Burebista (82 [ Hr. — 44 [.Hr.), la sfatul marelui-preot Deceneu, a
ordonat distrugerea viilor, in speranta de a opri atacurile. Informatia provine
de la geograful, filosoful si istoricul antichitatii Strabon (66 i.Hr. - 24 d.Hr.).
Un alt motiv atribuit de Strabon actiunii lui Burebista a fost dorinta acestuia de
a eradica befia, devenita obisnuita atat in randul nobililor, cdt si al celor de
rand.

Oricum masura lui Burebista a fost doar o micad piedica in dezvoltarea
viticulturii. Viile nu au fost distruse in totalitate, iar viticultura s-a refacut rapid,
romanii descoperind aici, dupa cucerirea Daciei o viticultura dezvoltata.
Romanii au dat un nou impuls viticulturii Daciei. Ei au acordat libertate deplina
colonistilor de a dezvolta cultura vitei de vie, introducand soiuri noi, dar si
practici de culturd si vinificatie mai performante.
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Numeroase descoperiri arheologice,
cum ar fi mesele de piatra de la presele de
struguri, pietre funerare ori altare votive care
au ca ornamente vita de vie si ciorchini de
struguri, cat si altarul ridicat de un veteran al
legiunii XIII Gemina 1in cinstea zeului
Silvanus, protector al agriculturii  si
viticulturii, reprezintda dovezi cu privire la
vechimea si ponderea acestei ocupatii. \
Romanii au batut apoi moneda si la propriu K ' d 4,
cu vinul din Dacia, moneda Dacia Felix [ % Qe ;
lansata in vremea lui Traian, cat si o alta —. ,
emisiune din perioada imparatului Decius ilustrau Dacia sub forma unei femei
care purta in brate doi copii, unul {indnd un ciorchine de struguri, iar celalalt
spice de grau. Dupa retragerea aureliand (271-275 D.Chr.) Dacia a devenit
terenul de joacd al mai tuturor popoarelor migratoare care patrundeau in
Europa, si e de crezut ca plantarea vitei de vie a suferit, desi nu a disparut.

Viticultura a  fost
practicata si dupa pardsirea
Daciei de citre romani. In
acest sens stau actele emise
de catre regele Andrei al 11
al Ungariei, la 1206, prin
care sasii colonizati la Ighiu,
Cricau si Romos, ,primii
hospites regni”, sunt scutiti
sd nu plateasca nimanui dare
dupa viile pe care le vor sadi.
Potrivit unei legende care
circuld in zona, la nunta
regelui Matei Corvin s-ar fi servit vinuri din satele Bucerdea Vinoasd, Telna,
Ighiu si Sard. In secolul al XVI™ cronicarul Veracsics relata despre vinurile ce
se produc In aceasta zond, afirmand ca sunt atat de bune la gust Incat nu mai
doresti nici vinul din Campania, Italia. Vinurile roménesti au fost la mare
cautare in Europa. Dupd spusele lui Dimitrie Cantemir, vinurile produse in
Moldova erau trimise in Tarigrad, Varsovia, Viena, iar cele din Muntenia erau
pe gustul turcilor si al egiptenilor. Domnitorul Constantin Brancoveanu a
acordat o atentie deosebitd dezvoltarii plantatiilor de vie. In acea perioadi,
soiurile romanesti de Cotnari, Magura, Piatra si Nebuna erau pe picior de
egalitate cu cele de Tokay, Sauternes, Santorin si Bourgogne.

Vinul de Cotnari era unul din sortimentele preferate ale lui Napoleon. Rasfoind
filele istoriei, gasim in scrierile lui Radu Rosetti mentiuni despre podgoria
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Cotnari la 1250, inainte chiar de intemeierea Moldovei. Dar descoperirile din
interiorul cetdtii Catilina duc cultura vitei de vie dincolo de timpul crestin,
tocmai in vremea regelui geto-dacilor, Burebista (82-44i.Hr). In perioada
domniilor lui Petru al 11", Stefan cel Mare si Despot-Voda podgoria Cotnari se
aratd semeatd sub soare: via se intinsese ca o iedera pe colinele Moldovei, iar
vinul se imbogitise ca niciodatd pana atunci. Insusi Dimitrie Cantemir avea s
scrie in ,,Descriptio Moldaviae” despre aceste ,,podgorii sfinte”. La sfarsitul
secolului al XVI’lea, Cotnariul, cu cele 3500 de fumuri ale sale, era unul dintre
cele mai mari targuri ale Moldovei, dupa Suceava si Bacau. Dezvoltarea s-a
datorat in mare parte ciorchinilor rasfatati de soare, dar si iscusintei oamenilor
locului de a implini menirea strugurilor: prefacerea in vin. In fond, insusi
numele de Cotnari vorbeste despre destinul sau, acela de a fi mester in ,,cotitul
butoaielor” (cot — a coti, a masura si ar - mester). Pe la 1830, strugurii se
adunau de pe cele 720 de pogoane ale podgoriei. Un secol mai tarziu
dimensiunile acesteia se pastraserd, pentru ca in 1990 viile Cotnariului sa
cuprinda nu mai putin de 2000 de hectare, iar vinoteca este una dintre cele mai
impresionante din tard, cu peste 1 milion de sticle, unele mai vechi chiar decat
salasul in care se odihnesc.

Ce a Insemnat via si vinul in viata taranului roman in decursul
timpului? Pentru tdranul romén era o cinste sa fii proprietar de vie si sa-{i
ingrijesti vita. Respectul fata de rodul viei se regaseste la nivelul mentalitafii
traditionale 1n nobila idee ca ceea ce creste din grau (paine) si ceea ce creste din
vitd (strugurele transformat in vin) este dumnezeiesc deoarece ne da
Cuminecitura. In simbolistica traditionala, vita de vie este trupul Méntuitorului,
iar vinul, Sangele Siu (Sfanta Impartasanie). Taranul vedea in fiecare roada
noud a vitei mila si darul lui Dumnezeu, semn ca pamantul va mai ddinui atata
vreme cét via isi va da roada ei spre a deveni materie sfanti, adica Impartisanie.
Toata aceastd gandire tradifionald ne invitd spre o altd simbolisticd a vitei de
vie, aceea a nemuririi. Alte simboluri ale vitei de vie sunt: simbolul bunatatii
unei mame - adicd asa cum o mama isi hraneste la sanul ei pruncii, asa si vita 1si
whraneste pruncii’- strugurii din coarda; simbolul armoniei intre cer si pamant
- culoarea rosie-vinetie a strugurelui reprezintd unirea dintre pamant (rosu,
culoarea sangelui si, implicit, a vietii) si cer (vinetiu, violet sau mov, ultima
culoare a curcubeului, culoarea cea mai apropiatd de Dumnezeu); simbolul
bogdtiei unui neam - vita care se inmulteste si rodeste anual. In acelasi timp,
taranul vedea 1n rodul viei mustul care prin fermentare devine vin, licoarea
tineretii fara batrdanete, laptele batrdnilor sau vin de viata lunga si totodata apa
vie, care alunga starea mohorata a omului. Ne este cunoscutad expresia populara:
Lwvinul...bata-l vina, e toiagul batranetilor si nebunia tineretilor”. Maria sa,
Vinul, insoteste ritualic viata omului din zorii vietii pana la asfintitul ei. Cu
vinul transformat in Sfanta Impartisanie se impartisesc pruncii la Botez si
oamenii la marile sarbatori. Vinul si painea ii insotesc pe miri la nunta, iar la
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sfarsitul vietii, inainte ca trupul sa fie primit in sdnul pamantului, se stropeste
ritualic cu untdelemn si vin. De-a lungul vietii oamenii ridica paharele umplute
cu vin urandu-si de sanatate si belsug.
Ce obiceiuri s-au dezvoltat in viata
satului romanesc in jurul viei s§i vinului?
Calendaristic, viata vitei incepe in fiecare an
la sfarsitul lunii ianuarie cand seva din
pamant se pregateste sa patrunda in butuc.

La 1 febuarie, de =ziua sfantului Trifon,

ocrotitorul viilor si al viticultorilor sau v
podgorenilor se facea sfestanie la vie si apoi

se taia ritualic prima coarda. La 9 martie, de

ziua sfintilor 40 de mucenici, stapanul viei 4

dezgropa o sticla sau o ploscd cu vin, %

ingropatd cu un an inainte $i o consuma =

Lritualic” impreuna cu ajutoarele tocmite pentru lucrul la vie. La echinoctiul de
primavarda, 21 martie, se incepea taiatul corzilor, operatie de reusita céreia
depindea productia de struguri. De Paste se ingropa in vie un ou rosu -
»merigor”, cu gandul ca via sa fie feritd de furtuni si inundatii. La 6 august, de
sarbatoarea Schimbarii la Fata se facea rugaciune de binecuvantare a parghii de
strugure, obicei numit gustare de poamd noud. La 15 august, de sarbatoarea
Adormirii Maicii Domnului, se facea coliva de struguri (o gramdjoara numai
din boabe de struguri), care simboliza lacrimile Maicii Domnului. La 14
septembrie, de ziua Inaltarii Sfintei Cruci, podgorenii se pregiteau de culesul
viei. Cu aceastd ocazie taranul nu uita de strugurele lui Dumnezeu, adica nu se
culegeau strugurii de la ultimul butas de vie, deoarece acestia erau dedicati
pasarilor cerului. Primii ciorchini de struguri si prima géleatd de must se dddeau
de pomana in numele stramosilor. Uneori, in folclor, frunza de vie era invocata
pentru a marca scurgerea timpului: ,,s@ mearga la cununie/ pana-i frunza verde-
n vie,/ daca frunza s-o usca/popa nu i-o cununa”. Unele date din calendarul
popular sunt desemnate prin datele calendarului agricol, de exemplu 15 august
»cand-u-s copti strugurii in vie”. Septembrie era numit ,,storsul vinului” sau pe
,vremea culesului”, iar noiembrie ,,cdnd da vinul in fiert”. Vinul era considerat
si aliment-medicament, adica leac, dar cum ,,/eacul nu-i cu sacul” bine este ca
vinul sa se bea moderat, cu masurd. Se puneau la macerat in vin diverse plante
(patrunjel, menta sau pelin), care tdmaduiau boli grave (anemie, pneumonie,
reglarea tensiunii arteriale).

Ce obiecte folosea taranul roman pentru Ingrijirea viei si producerea
vinului? Uneltele folosite la vie erau relativ putine: sapa, sapaliga, cosorul,
foarfeca si fire de panus. Pentru cules se foloseau vase de mare capacitate din
care razbate, pentru omul contemporan, multd truda a taranului pentru licoarea
vinului: linul sau célcatoarea (exista o ghicitoare graitoare in acest sens:
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soarele o coace, mdana o rupe, piciorul o calca si gura o bea. Ghici ce este?”),
teascul, zdrobitorul din lemn actionat manual, cdldari, butoaie, damigene,
budane.

Cultura vinului 1n Basarabia

,, Vinule sa fii gustos/ Limpede §i luminos/

’

Precum fata lui Hristos/ Sa fii jertfa omului”.

Pe-un picior de plai, pe-o gurd de rai se gaseste un taram mioritic, si
anume Basarabia, care prin forma sa de strugure se pare i-a fost scris sa fie
pamant al vinurilor bune si oamenilor cu suflet mare, care au imblanzit via pe
aceste meleaguri de-a lungul mileniilor prin truda si daruire. Vinul a devenit
faima si simbolul acestui colt de tard, imbold de renastere si trofeu de
victorie. De la butasul de vita de vie pana la stropul de vin din pahar, vinul
parcurge un drum lung binecuvantat de arsita si frig, ploaie si vant, bogatia
solului si mainile crapate ale culegatorilor. Ajungand apoi prin diverse procedee
de vinificatie in marile rezervoare din inox, cu temperaturd controlata,
continuand cu procesul de fermentare, filtrare, invechire in butoaie de stejar si
imbuteliere. Dupd o lungd calatorie, vinul ajunge in sfarsit sa ne incante
simturile si sa ne poarte intr-o lume fascinanta.

Legat de acea perioadd infloritoare in Basarabia circuld o legenda -
Legenda Berzelor Albe Salvatoare. ,,Pe vremea lui Stefan cel Mare, o armata
numeroasa de tatari a asediat Cetatea Soroca timp de luni de zile. Luptatorii
din cetate, lipsiti de hrana si apad, isi pierdeau pe zi ce trecea, puterile si
speranta. In mod neasteptat, deasupra cetdtii si-au ficut aparitia cdrduri de
cocori, purtand in ciocuri ciorchini de struguri, pe care i-au lasat sa cada in
incinta
citadelei. Boabele de struguri au sporit fortele si au ridicat moralul ostenilor
care au devenit victoriosi”. De-atunci barza constituie simbol al unitatii, iar
moldovenii an de an le intAmpina si le petrec in cdlatoria lor pastrandu-le cu
sfintenie cuiburile pe langa casele lor.

Mai circula prin Basarabia o legenda - Legenda vinului tamaduitor de la
Manastirea Rudi. Se povesteste ca unul dintre marii domnitori ai Moldovei,
Grigore Ghica, se imbolnavi si timp indelungat, toti vracii tinutului nu i-au
putut gasi leac. Pana cind, intr-o buna zi, un taran s-a oprit la poarta domniei
cerdnd sa fie primit de Maria Sa.
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»Madrite Doamne, i-a spus omul, daca poti lasa scaunul Térii pentru o luna de
zile, eu stiu secretul care va Tnapoia trupului vostru vigoarea de altadata.” Si
domnitorul a plecat insotit de taran spre meleagurile de la Rudi, unde a fost
tratat cu struguri si vin. In 30 de zile, s-a intors la domnie mai sandtos si plin
de fortd ca niciodatd. In semn de recunostintd, avea sa zideascd mai apoi, pe
acest taram binecuvantat, celebra manastire de la Rudi (1777), de pe malul
Nistrului. Si astazi vinurile Moldovei, prin calitatile lor terapeutice, pot trata
unele boli, cu ajutorul uvoterapiei (tratamentului cu struguri, must, sucuri) si al
oenoterapiei (tratamentului cu vinuri) in statiuni balneare cum ar fi Camenca,
Calarasi, Vorniceni, Vadul lui Voda si Cahul. Astazi, manastirile Moldovei
continud sa fabrice vin de pe propriile podgorii, pe care il folosesc in taina
impartasaniei, drept simbol al sangelui lui Hristos.

Scurt istoric. Ca si in restul spatiului romdnesc cresterea vitei de vie si
vinificatia pe teritoriul Basarabiei a inceput acum 4 - 5 mii ani in urmd, cand
Traco-Dacii au descoperit producerea vinului din struguri. Vinificatia s-a
intensificat odata cu colonistii greci care au ajuns pe coasta Marii Negre catre
sfarsitul secolului 3 i.Hr., aducand cu ei propriile traditii de producere a
vinului, pe care le-au impartatit cu localnicii. De asemenea, Imperiul Roman a
influentat vinificatia in partea de sud a Republicii intre valurile lui Traian,
restul Basarabiei, populata de ramura de est a dacilor — Carpii, nefiind
ocupata de romani. Odata cu crearea statului moldovenesc feudal in secolul
14, viticultura s-a dezvoltat mai rapid. Ea a atins apogeul in secolul 15, in
timpul domnirii lui Stefan cel Mare, care a ordonat sa se importe soiuri noi de
vita de vie si a stimulat productia vinurilor de calitate, infiintand postul de
Paharnic, in obligatiunile caruia intra supravegherea podgoriilor i
vinificatorilor pentru asigurarea productiei vinului de calitate inaltd. In timpul
domniei lui Stefan Voda vinificatia a fost stimulata suplimentar prin marirea
zonelor de cultivare a vitei de vie, ameliorarea tehnologiei si crearea cramelor.
La inceputul secolului 16, Moldova a cazut vasala Imperiului Otoman, care a
interzis vinificatia. Astfel, timp de urmatorii 300 de ani vinificatia a suferit un
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declin dramatic, nu insd gi disparutd complet. In monumentala operd
,,Descrierea Moldovei” (1714) Dm. Cantemir scria ca ,,in secolul al XVIIT fea
vinurile moldovenesti erau foarte cautate de negustorii rugi, polonezi, cazaci,
unguri §i transilvaneni. Vinul era pastrat i exportat in vase de stejar. Stejarul
moldovenesc, apreciat de straini pentru ca nu facea cari, era folosit la
prepararea vaselor, ce prelungeau viata vinului, de la o recolta la cealalta’.
,, Prisosul de poame este atat de mare, incdt lesii, cand navaleau pe vremuri in
Moldova, socoteau ca nu e nevoie sa-si aduca merinde. Cutez sa sustin ca este
mai ales si mai bun decat alte vinuri evropenesti si chiar decdt vinul de Tokay.
Cdnd este pastrat in pivnite adanci si boltite, cum se obisnuieste la noi in tara,
si este tinut trei ani, in cel de-al patrulea capadta o asemenea tarie, incat arde
ca vinul fierbinte”.

Cat nu e de straniu, mostenirea

vinului a renascut dupa anexarea Basarabiei
la Imperiul Rus in 1812. Un Imperiu
raschirat pe a 6 parte a Globului, cu o
natiune inclinatd spre patima bauturii, avea
nevoie de cantitati mari de vin. Ajunsa in
Basarabia (popa si negustorul rus mergeau
intotdeauna in urma armatei in teritoriile
ocupate!) nobilimea rusd a pus mana pe
vindriile existente si a inceput sd cultive in
preponderentd soiurile locale precum Rara
Neagra, Plavai, Galbena, Zghiharda, Batuta
Neagra, Feteasca Alba, Feteasca Neagra si
altele. Insusi tarul rus, Nicolai al II'*
Romanov, aprecia acest vin si a infiintat in -
Basarabia propria sa intreprindere, numitd Romanesti, care exista si asta21.
Vinurile basarabene au fost apreciate inca din secolul al XIX e ¢ la curtea
regald britanicd. In jumitatea a doua a secolului 19, in Basarabia au fost invitati
vinificatori §i importate soiuri franceze de vita de vie. Tot 1n aceasta perioada
zonele vinicole din Moldova precum Purcari au obtinut renume la nivel
international. Industria vinului prospera in continuare si catre 1837 Moldova
producea peste 10 milioane de litri pe an.

Manuc Bei si povestea Héancestiului. Manuc Bei era un negustor
armean, despre care se zice cd ar fi fost cel mai bogat om din Balcani, ce a avut
averi in toatd Tara Romaneasca si un conac de toatd frumusetea in Hancesti, in
centrul Moldovei. Povestea sa fulminantd si ascensiunea sa incepe in 1803,
avand rolul de paharnic la curtea domnitorului Tarii Romanesti, Constantin
Ipsilanti (1802-1806). Postul de paharnic era de mare cinste si cu influentd in
stat, astfel obtine titlul de bei — print al Moldovei — ca rasplata pentru repararea
cetatilor dunarene si aprovizionarea armatei cu pesmeti si vin. Dupa ocuparea
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Basarabiei Manuc Bei se muta in Basarabia, si alege sa-si construiascd conacul
pe mosia de la Hancesti, unde erau pamanturile prielnice pentru vie, iar vinurile
din valea Lépusnei printre cele mai renumite. Pe pdmanturile mosiei se cultiva
soiuri alese de struguri: Merlot, Cabernet, Sauvignon, Alligote, Chardonnay,
Riesling, Saperavi, Feteasca alba. Manuc Bei a reusit, inclusiv datoritd vinului
produs in Moldova, sa devina triplu agent in acea vreme: al Turciei, Rusiei si al
Imperiului Habsburgic. Arealul viticol de la Hancesti continud sia se
proslaveasca prin vinurile sale albe, existand podgorii frumoase pe colinele de
aici si multe companii vinicole.

Din pacate catre sfarsitul secolului 19, vinificatia moldoveneasca a avut
din nou de suferit din cauza epidemiei de filoxera care a distrus multe podgorii.
Totusi, catre anul 1906 plantatiile de vitda de vie au fost readuse la starea
normald prin plantarea soiurilor altoite, iar catre anul 1914 pe teritoriul
Basarabiei se aflau cele mai multe plantatii de vita de vie din Imperiul Rus. La
inceputul secolului al XX, viile ocupau 75000 de ha, iar productia ajungea la
150 de min litri, din care doud treimi era exportati. Evenimentele din I si al 11"
razboi mondial s-au rasfrint negativ asupra plantatiilor de vita de vie din
regiune. Multe au fost distruse si vinificatia a stagnat. Doar dupa sfarsitul
Rézboiului II mondial podgoriile basarabene au inceput sa-si revina.

Catre 1960 suprafata totald cultivatd cu vita de vie constituia 220 mii
hectare. In urmatorii 20 de ani Moldova a fost republica cu cea mai mare
productie de vin din intreaga URSS. Fiecare a doua sticla de vin si fiecare a
treia sticla de vin spumant erau produse in Basarabia. La mijlocul anilor 80
industria vinicola din Basarabia a fost lovitd din nou, de data aceasta prin
campania de interdictie a alcoolului promovata de secretarul PC URSS Mihail
Gorbaciov. Podgoriile au fost defrisate in masa, iar vinurile au fost distruse.
Aceasta campanie a fost o tragedie nationald pentru Basarabia. Dupa declararea
independentei de la Uniunea Sovieticd in 1991, industria vinului si-a inceput
drumul greu si anevoios de insdnatosire. Catre mijlocul anilor 90 vinariile au
fost privatizate, iar proprietarii noi au inceput sa faca investitii Tn echipament
modern. Actualmente teritoriul Republicii Moldova este Tmpartit in patru
regiuni vitivinicole istorice: Valul lui Traian (sud-vest), Stefan Voda (sud-est),
Codru (centru), Balti (nord), primele trei fiind destinate producerii vinurilor cu
indicatie geograficd protejatd. De asemenea, posedd o serie de crame,
recunoscute in lumea intreagd: Cricova, Milestii Mici, Purcari, Romanesti,
Cojusna s.a.
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Feteasca Neagra

Cu o istorie de peste 2000 ani, soful
este originar din Moldova, din valea
riului Prut. Vinul fascineaza prin
complexitatea buchetului, cu arome
de fructe de padure, dulceatd de
cirese amare avind un post-gust
lung de fructe.

& Bomat

Valul lui Traian

TEYYY

TY T YT T T T T T T T T T T T T T T TeeT

ZIUA NATIONALA A VINULUI @

Rara Neagra

Cultivat incd de geto-daci, este
perfect adaptat pantelor calde din
sudul Moldovei. Vinul oferd o
prospetime accentuatd, gust
catifelat cu note de fructe uscate si
vanilie.

ASMAASSSASSASARARAR

Valul lui Traian

Cimpii si podisuri de silvostepa, cu soluri aerate, ce
cuprinde 43.230 ha de vie. Clima caldd, cu influente
ale Marii Negre si padurilor din Dealul Tigheciului.
Specializata in vinuri rosii (65 %), regiunea s-a
consacrat si prin vinurile licoroase (Ciumai, Trifesti
etc.). Localizata istoric intre cele doua valuri ale lui
Traian, ce protejau Imperiul Roman de barbari.
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Orasul Subteran Cricova

Cricova este o perld a
vinificatiei basarabene. €
Devenit emblema a
vinificatiei Moldovei, orasul
vinicol  subteran  Cricova
dispune de galerii ce se intind
pe 70 km, cu strdzi numite
simbolic: Dionis, Feteasca,
Cabernet-Sauvignon etc.
Situate la 11 km de capitala
Chisindu, subteranele din var
natural, aflate la o adancime de 35-80 m, gazduiesc 30 milioane litri de vin la o
temperaturad constantd de 12-14°C si umiditatea de +97-98%.

Fondat in 1952, combinatul ,, Cricova” este cel mai mare producator de
vinuri spumante conform metodei traditionale din Moldova, maturarea vinului
fiind integral petrecutd in beciurile subterane. La Cricova se pastreaza
»Vinoteca nationala”, o colectie remarcabilda de vinuri legendare, atat locale,
dar si strdine, provenind din colectia de vinuri a lui Goering, printre care
renumitele vinuri Moselle, Bourgogne, Bordeaux, Porto. Cel mai vechi vin al
colectiei, si unicul vin de acest tip din lume, este vinul ,,lerusalim de Paste”,
produs Intr-un singur loc, in 1902.

Beciurile Cricova sunt o
atractie pentru miile de turisti. Un tur
in orasul subteran al vinurilor se
incheie 1intotdeauna in =zona de
protocol. Este de admirat cat de
multd atentie s-a acordat fiecarui
element din acest sector! Totul,
absolut totul vorbeste despre vie,
vin, vinificatie. Decorurile de pe
coridoare - sculpturi in lemn, picturi
murale, basoreliefuri, amfore, butoaie, statuia lui Dionisos, ba chiar si o bolta
de vitd de vie cu struguri in parg - toate respectd tema principald si sunt
realizate de maini maiestre.

Cele cinci sdli de degustare servesc drept loc de desfasurare a unor
intruniri la cel mai inalt nivel, precum si pentru degustari programate, in grupuri
organizate. Toate sunt spatioase, impunatoare si au cate ceva care le
evidentiaza. Cricova este declaratd prin lege patrimoniu cultural-national.
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Galeriile subterane Milestii Mici

Galerii subterane Milestii Mici
sunt in calcar, cu o lungime totald de
peste 200 kilometri la o adancime de
pand la 80 de metri. La suprafata
complexul Milestii Mici are o
infatisare 1in stilul vechilor cetéti
feudale ale Moldove, iar beciurile
grandioase cuprind 55 km de galerii, in
care se desfasoara procese tehnologice
de productie si altele zeci in care se
matureaza vinul in butoaie si 1n sticle.
Beciurile Milestii Mici, situate la 10 km de capitala Chisindu, sunt vizitate de
zeci de mii de turisti anual, fiind o carte de vizita a Moldovei. Cea mai mare
colectie de vinuri din lume, cu peste 1,5 milioane de sticle, inscrisd in Cartea
Guinness in 2005 este din Republica Moldova. In total numarul de sticle
prezente in pivnitele de la Milestii Mici depaseste 2 milioane.

In galerii se circuld cu masina,
bicicleta, pe strazile denumite
”Feteasca”, strada ”OIV”’, sau pe jos, cu
respectarea regulilor de circulatie. Tot .
aici sunt amenajate sali pentru degustare, MRS
rdcoroase in timpul torid al verii si
emanand cdldura semineului in perioada
geroasa a anului. Cele trei elemente care
stau la baza constructiei arhitecturale
sunt: piatra-apa-focul, toate apropiate
culturii noastre.

Denumita ,,Colectia de Aur”,
aceasta este stocatd la o adancime de
peste 80 metri, In caze” de tip gotic, in
galeriile subterane Milestii Mici. Cel mai vechi vin din colectie este din 1969,
la colectie fiind addugate in fiecare an mii de sticle de vinuri fine, albe si rosii,
seci si de desert. Maturarea vinurilor beneficiazd de microclimatul ideal al
beciurilor, la o temperatura si umiditate constanta.

TRADQ
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Vinaria Purcari

Gustul fin al vinului bun este bine
cunoscut locuitorilor acestei regiuni. Din cele o ke

mai vechi timpuri, pe aceste meleaguri, a fost P 4 :?H’ﬁ’

infiintatd o colonie a Romei Antice. Romanii au PURC ARE

avut un impact enorm asupra dezvoltarii tradifiei

vinificatiei locale si a obiceiurilor de consumare ﬂ ; m

a vinurilor. Pe parcursul secolelor traditiile nu s-

au stins, ci, din contra, s-au inrddacinat si au devenit o parte integrald a culturii
locale, iar Basarabia a devenit patria unor vinuri de exceptie.

Dupa anexarea Basarabiei la
Rusia, la Purcari, conform
Decretului Special din 1827, este
infiintatd prima gospodarie vinicola
specializatd. Deja in anul 1847, in
cadrul Expozitiei Agricole din
Basarabia, degustdtorii sunt surprinsi
de buchetul fin si gustul intens al
vinului de Purcari. La aceastd
expozitie vinul obtine prima sa
medalie de aur. Vinificatorii din
Purcari isi expun creatia la Expozitia Mondiald din Paris (1878), unde obtine
prima sa medalie de aur la o expozitie internationald pentru vinul numit ,,Negru
de Purcari”. Perioada moderna din istoria vinurilor de Purcari incepe o data cu
fondarea companiei ,,Vinaria Purcari’, in 2003. Fondatorii companiei au
adoptat misiunea nobila de renastere a renumitelor vinuri de cupaj — Rosu de
Purcari si Negru de Purcari. In acest scop este reconstruiti fabrica din
microzona Purcari, unde compozitia specifica a solului si conditiile climaterice
sunt ideale pentru cultivarea soiurilor de struguri necesare credrii unui vin
exceptional. Sistemul de producere a
vinurilor de Purcari este complet
retehnologizat si  actualizat.  Sunt
renovate beciurile vechi, construite
inca in 1827. Astazi la Purcari se afla
cele mai vechi si renumite beciuri din
Moldova. Conacul din Purcari este
unul dintre cele mai vizitate puncte de
atractie turisticd ale tdrii noastre,
reprezentand o carte de vizita a
Moldovei.
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Traditiile vinului la Colibasi, jud. Cahul

Colibasii, un frumos sat de urmasi
ai carpilor din sudul Basarabiei de pe
malul Prutului de jos, cu 99% de
romani, situat in regiunea vitivinicola
wValul [ui Traian” din Basarabia, si
regiunea vitivinicola istoricd a Galatilor
din Romania, este una din putinele
localitati, in care s-au pastrat intactd
aceste traditii. Suprafata cultivatd cu
vita-de-vie este de 560 hectare, fiind
aproape in jumatate ca cea de acum 20
de ani in urmd, ceia ce inseamnd o |&
pondere de 10% din suprafata |©
terenurilor agricole. Se cultiva soiuri de
masd, cat si soiuri pentru fabricarea
vinului:  Aligote, Caberne, Pinot,
Sovinion, Feteasca, Merlo, Muscat-de-

Hamburg, Muscat-de-Italia,
Suruceni, Moldova, Doina etc. O |
importantd  deosebitd pentru satul
Colibasi o are fabrica de vin din sat,
care prelucreaza strugurii si imbuteliaza
vinul. Baza materiala a fabricii este
asiguratd atat de livrarile de struguri ai
locuitorilor satului, cat si ai satelor vecine.

Vinificatia traditionald incepea cu pregatirea vaselor. Acestea erau spalate
cu trei-patru zile Tnainte de cules, se opareau cu frunze de nuc si se clateau cu
apa rece. Cu o zi inainte de turnarea mustului erau dezinfectate cu pucioasa.
Strugurii se introduceau intr-un sac de canepa, tesut rar, numit sac de calcat,
folosit 1n paralel cu teascul si erau cdlcati in lind. Mustul curgea Intr-un ciubar,
apoi se turna 1n buti si butoaie. Mustul era lasat sa fermenteze pana se limpezea,
dupa care, in februarie, se tragea de pe drojdie si se punea in vase curate, fiind
considerat bun de baut. Vinul nou obtinut se pastra totdeauna in vase pline. El
se decanta in fiecare an pentru a se recupera drojdia produsd de a doua
fermentatie.
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Pentru perpetuarea in timp a
acestor  frumoase  traditii in
gospodaria lui Ilie Manole, originar
din Colibasi, numitd simptomatic
,.La hanul ,, Mesterul Manole” a fost
reconstituit intreg procesul de
obtinere a vinului.

Sanctuarul VLa hanul ,,Mesterul Manole”

l.
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