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INTRODUCERE

Elaborarea lucrdrii de an la disciplinele Organizarea
producerii in unitdtile de alimentatie publica si Organizarea
deservirii in unitatile de alimentatie publica este prevazutda in
planul de studii pentru specialitatea 0721.1 Tehnologia si
managementul alimentatiei publice, sectia zi, anul III, semestrul
IV, si sectia frecventa redusa, anul IV, semestrul VIII.

Indeplinirea  lucrarii are drept scop aprofundarea
cunostintelor teoretice si aplicarea lor in problemele practice
reprezentand o treaptd esentiald in pregdtirea studentilor pentru
elaborarea tezelor de licenta si activitatea practica.

Lucrarea trebuie sd contind elemente de cercetare si creative,
propunerile trebuie sd fie bazate pe formele actuale progresive ale
organizarii procesului de producere si deservire in ramura.

In lucrare trebuie efectuatd analiza materialelor practice la
tema elaboratd obtinute in perioada practicii in unitdtile de
alimentatie publica.

Indrumarea studentilor in perioada indeplinirii lucrarii este
asiguratd de coordonatorul lucrdrii de an in forma de consultatii
individuale si In grup.

Coordonatorul lucrdrii de an familiarizeaza studentul cu
prevederile prezentului ghid, coordoneaza planul lucrarii,
momentele principale in analiza materialelor, recomanda
bibliografia.

Tema lucrarii pentru fiecare student se concretizeaza de catre
coordonatorul lucrdrii de an in corespundere cu tematica de baza
recomandata si aprobatd la departament.
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