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INTRODUCERE 
 
Elaborarea lucrării de an la disciplinele Organizarea 

producerii în unitățile de alimentație publică și Organizarea 

deservirii în unitățile de alimentație publică este prevăzută în 
planul de studii pentru specialitatea 0721.1 Tehnologia și 
managementul alimentației publice, secția zi, anul III, semestrul 
IV, și secția frecvență redusă, anul IV, semestrul  VIII. 

Îndeplinirea lucrării are drept scop aprofundarea 
cunoștințelor teoretice și aplicarea lor în problemele practice 
reprezentând o treaptă esențială în pregătirea studenților pentru 
elaborarea tezelor de licenţă și activitatea practică. 

Lucrarea trebuie să conțină elemente de cercetare și creative, 
propunerile trebuie să fie bazate pe formele actuale progresive ale 
organizării procesului de producere și deservire în ramură. 

În lucrare trebuie efectuată analiza materialelor practice la 
tema elaborată obținute în perioada practicii în unitățile de 
alimentație publică. 

Îndrumarea studenților în perioada îndeplinirii lucrării este 
asigurată de coordonatorul lucrării de an în formă de consultații 
individuale și în grup. 

Coordonatorul lucrării de an familiarizează studentul cu 
prevederile prezentului ghid, coordonează planul lucrării, 
momentele principale în analiza materialelor, recomandă 
bibliografia. 

Tema lucrării pentru fiecare student se concretizează de către 
coordonatorul lucrării de an în corespundere cu tematica de bază 
recomandată și aprobată la departament. 
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