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REZUMAT 

Bunescu Ilie. ,,Calitatea și siguranța vinurilor roșii seci la întreprindere ”Doina-Vin” 

SRL”. Teza de master, la program Calitatea şi Securitatea Produselor Alimentare, Universitatea 

Tehnică a Moldovei, Chişinău, 2024. Teza este prezentată sub formă de manuscris. 
Structura tezei: introducere, 4 capitole, concluzii și bibliografie. 

Scopul tezei a fost analiza factorilor care influiențează calitatea și siguranța vinurilor roșii seci 

la întreprindere ”Doina-Vin” SRL. 

Au fost analizate soiurile de struguri care sunt potriviți pentru producerea vinului roșu sec și 

caracteristica organoleptică a acestora. 

Au fost analizate tehnologiile clasice de producere a vinului roșu sec și s-a propus o schema de 

producere personalizată, care ar permite obținerea unui vin calitativ și care corespunte cu toate 

normele în vigoare. 

S-au cercectat toți indicatorii care influienșiază calitatea vinurilor rosii și dozele recomandate. 

Calitatea produsului finit la fel depinde în mare măsura de abilitățile vinificatorului. S-a realizat 

comparația calității intre vinurile rosii seci obținute prin tehnologia tradițională si cele obținute prin 

monitorizarea și controlul temperaturii, cantității de oxigen și administrarea materialelor auxiliare.  

Metoda prin control s-a demonstart a fi mult mai eficienta și permite obținerea unui produs de calitate 

înaltă. 

Obiectivele cercetării vizează: 

 Analiza indicatorilor de calitate actuali existenți în fabricare vinului roșu sec; 

 Determinarea celor mai potrivite soiuri de viță-de-vie ; 

 Determinarea schemei tehnologice care este cea mai optimală; 

 Identificare problemelor proceselor tehnologice în producerea vinului roșu sec; 

 Determinarea caracteristicilor fizico-chimice a vinului roșu sec; 

 Elaborarea planului HACCP privind producerea vinului roșu sec. 

 

Cuvinte cheie: podgorii, struguri, vin, stabilitatea vinului, controlul calității. 

 

 

 



 
 

 

SUMMARY 

Ilie Bunescu. "The quality and safety of dry red wines at the enterprise "Doina-Vin" 

SRL". Master's thesis, Food Quality and Safety program, Technical University of Moldova, Chişinău, 

2024. The thesis is presented in manuscript form. 

Structure of the thesis: introduction, 4 chapters, conclusions and bibliography. 

The aim of the thesis was to analyze the factors that influence the quality and safety of dry 

red wines at the company "Doina-Vin" SRL. 

The grape varieties that are suitable for the production of dry red wine and their organoleptic 

characteristics were analyzed. 

The classic dry red wine production technologies were analyzed and a personalized production 

scheme was proposed, which would allow obtaining a quality wine that complies with all the norms 

in force. 

All the indicators that influence the quality of red wines and the recommended doses were 

investigated. The quality of the finished product also depends to a large extent on the skills of the 

winemaker. The quality comparison was made between dry red wines obtained by traditional 

technology and those obtained by monitoring and controlling the temperature, the amount of oxygen 

and the administration of auxiliary materials. The control method has proven to be much more 

efficient and allows obtaining a high quality product. 

The objectives of the research aim at: 

• Analysis of the current quality indicators existing in the manufacture of dry red wine; 

• Determination of the most suitable vine varieties; 

• Determination of the most optimal technological scheme; 

• Identification of technological process problems in the production of dry red wine; 

• Determination of the physico-chemical characteristics of dry red wine; 

• Elaboration of the HACCP plan regarding the production of dry red wine. 

 

Key words: vineyards, grapes, wine, wine stability, quality control. 
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INTRODUCERE 

Vinul roșu sec, în calitatea și siguranța sa, constituie subiectul acestei teze de master, 

focalizându-se pe analiza comprehensivă a parametrilor esențiali care influențează calitatea și 

integritatea acestui produs de importanță vitivinicolă majoră. Într-un context viticol marcat de 

dinamism, competiție intensă și așteptări crescânde ale consumatorilor, înțelegerea detaliată a 

factorilor care determină calitatea și siguranța vinului rosu sec devine esențială pentru industrie. 

Obiectivul acestei cercetări se centrează pe evaluarea riguroasă a parametrilor de calitate și 

siguranță din perspectiva analizei chimice, microbiologice și organoleptice a vinului rosu sec. Se 

propune o abordare holistică, având în vedere multiplele aspecte care influențează calitatea produsului 

final, inclusiv compoziția chimică a strugurilor, procesele de fermentație, stocarea și îmbutelierea. 

O atenție specială va fi acordată analizei compoziționale, incluzând concentrațiile de compuși 

aromatici, fenolici și volatili, precum și evaluarea factorilor microbiologici care pot influența atât 

caracteristicile organoleptice, cât și siguranța vinului. Analizele de laborator vor utiliza tehnici 

avansate, cum ar fi cromatografia în fază lichidă, spectrometria de masă și analize microbiologice 

moleculare pentru a oferi date precise și reproductibile. 

De asemenea, această cercetare va investiga tehnologii de producție inovatoare, cu scopul de 

a identifica modalități eficiente de îmbunătățire a calității și siguranței vinului rosu sec. Integrarea 

metodelor tradiționale cu tehnologii emergente, precum controlul temperaturii în timpul fermentației, 

gestionarea microbiomului și implementarea strategiilor de stocare adecvate, reprezintă direcții cheie 

în atingerea obiectivelor propuse. 

Importanța verificării punctelor critice de control (HACCP) în producția de vin va fi de 

asemenea analizată în detaliu, evidențiind rolul crucial al acestei metodologii în asigurarea calității și 

siguranței vinului. Identificarea și monitorizarea strictă a punctelor critice în procesele de producție 

vor contribui semnificativ la minimizarea riscurilor de contaminare și la garantarea conformității cu 

standardele de siguranță alimentară. 

Prin contribuția adusă în acest domeniu, această teză aspiră la o înțelegere profundă și la 

dezvoltarea practicilor optime în producția vinului rosu sec, cu impact pozitiv asupra industriei 

vinicole, consolidând, totodată, standardele ridicate de calitate și siguranță în producția vitivinicolă. 
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