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INTRODUCERE

Componentele preparatului lacto-bacterian,
in principal taratele de grau introduc la preparare o
microflora bogatd si variatd. Taratele de grau pot
contine pani la 10° germeni pe gram, in care
predomind bacteriile. Dintre bacteriile prezente
putem mentiona: L. delbrueckii, L. brevis, L.
fermenti, L. plantarum, L. casei, L. Leichmanii,
Pediococcus lactis acidi, Leuconostic cremoris,
Bacillus mucoides, B. cereus, B. subtilis B.
mezentericus si altele. Majoritatea acestor bacterii
fermenteaza zaharurile, formand in principal acid
lactic. Natura si raportul cantitativ dintre produsele
principale ale fermentatiei sant influentate de
bacteriile care activeaza, de conditiile de preparare
si, in special de temperaturd, deoarece aceste
bacterii au diferite temperaturi optime de fermentare
si dezvoltare. Prin urmare identificarea microflorei
care participa in procesul de fermentatie a taratelor
de grau, si evolutia ei pe parcursul procesului
tehnologic prezinta un interes deosebit.

1. MATERIALE SI METODE

1.1. Materiale

In calitate de materie prima au fost folosite
tarate de grau. Indicii compozitiei chimice a taratei
au fost urmatorii, %: umiditate -9,6, grasimi-3,69,
proteine-14,0, cenusa-5,12, amidon-21.54, celuloza-
10,93. Taratele au fost pastrate la temperatura de
20°C si umiditate relativa a mediului ¢ =60%.

1.2. Metode

Obtinerea preparatului lacto - bacterian a
inclus urmatoarele operatii: oparirea si racirea
taratelor pana la 47...49°C, insamantarea cu rezidiu
bacterian, diluarea cu apd pand la hidromodulul
12:1 si fermentare timp de 24 ore la T=47...49°C.
Identificarea microflorei a fost efectuatd dupa
determinatorul Bergy [ 1].

2. REZULTATE SI DISCUTII

Identificarea microflorei care participa la
fermentare consta din cateva etape:

e Purificarea sau obtinerea coloniilor pure de

bacterii.

e Cresterea bacteriilor intr-0 colonie

e Cercetarea caracterului cultural

e Cercetarea caracterului tinctorial

e Cercetarea caracterului biochimic

S-a cercetat microflora taratelor, taratelor
oparite, preparatului lacto-bacterian fermentat la
38°C, la 48°C si 58°C dupa 24 ore de fermentare si
in procesul fermentarii la 48°C dupa 8 ore, 16 si 24
ore.

Identificarea bacteriilor se realizeaza in
baza analizei caracteristicelor fenotipice care
comporta caracterul cultural, caracterul morfologic
(tinctorial) si caracterul biochimic.

Caracterul cultural defineste factorii de
crestere a microorganismelor: atmosfera,
temperatura, mediu si durata.

Rezultatele cercetdrii caracterului cultural
sunt prezentate n tabelul 1

Vom mentiona cd temperatura optima de
dezvoltare este de 45-50°C. S-a constatat
deasemenea ca se dezvolta slab la temperatura de
20°C si nu cresc la 15 °C. Se dizvolltd bine in medii
ordinare. Caracterul coloniilor depinde de mediul de
dezvoltare, in mediile prielnice coloniile sunt mari,
albe, rugoase (forma R).

Caracterul morfologic descrie forma si
dimensiunile caracteristice ale Dbacteriilor si
caracterul coloratiei lor, mobilitatea.

Fiecare bacterie prezintdi o forma si
dimensiuni caracteristice, dar supuse intre anumite
inconjurdtor, de virsta celulelor, iar pentru unele
specii si de etapele ciclului lor evolutiv.

Forma si dimensiunile bacteriilor sint
elemente importante pentru diferentierea si
clasificarea lor. Morfologia tipica a bacteriilor este
datd de aspectul pe care 1l prezintd celulele tinere,
active din punct de vedere fiziologic, Tn conditii
favorabile de mediu. Rezultatele cercetarii
caracterului morfologic este prezentat in tabelul 2
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Tabelul 1. Caracterul cultural al microflorei taritelor si preparatului lacto-bacterian.

Fermentare Fermentare Fermentare
Mediu Téarita de griu | Tarita oparita 24 ore, 24 ore, 24ore,
t 38°C t 48°C t 58°C
1 2 3 4 5 6
1. Geloza  |Colonii albe, Colonii ~ mici|Colonii albe, in Colonii albe Colonii albe
peptonata |marginile netede, in falbe  murdarejcentru mai murdare rugoase |murdare rugoase
centru mai Tntunecate, [(forma R) intunecate, (forma |(forma R) (forma R)
(forma S) S)
Colonii albe rugoase Colonii albe
(forma R) murdare rugoase
(forma R)
2. Bulion Colonii mici galbene ([Lipsa cresterii |Turbureald usoarda |Turbureald usoara|{Turbureald usoara
zaharat rugoase (Mediul este  |(microsuspensie (microsuspen-sie |(microsuspen-sie
(forma R) transparent find) find) find)
3.Geloza Colonii albe, Colonii de Colonii de culoare |colonii albe colonii albe
zaharata netede,(forma S) culoare albd  [alba, colonii albe  [murdare murdare
Colonii galbene cu  [Colonii albe  |murdare
nuanta rosietica, murdare
netede,
Colonii albe murdare
rugoase
Colonii albe, putin
palide
4. Bulion Crestere abundenta, la|Opalescent pe |Mediul transparent, |Mediul Mediul
Sabourand [agitare mediul se tot mediul prezenta unor transparent, transparent,
tulbura filamente pe fundul |prezenta unor prezenta unor
eprubetei, la agitare [filamente pe filamente pe
mediul rimine fundul eprubetei, [fundul eprubetei,
transparent la agitare mediul |la agitare mediul
ramine ramine
transparent transparent
Bulion Opalescent cu Opalescent pe |Opalescent pe tot  [Opalescent pe tot [Opalescent pe tot
peptonat  [formarea unei peliculejtot mediul mediul mediul mediul
fine de asupra
mediului
6. Mediu Colonii albe mici cu [Lipsa cresterii |Colonii foarte mici, |Colonii foarte Colonii foarte
Sabuorand |margini rugoase fine, albe mici, fine, albe  |mici, fine, albe
(forma R) Colonii albe
rugoase, uscate,
incretite In centru
7. Geloza Colonii albe, margini [Lipsa cresterii |Colonii albe, in Colonii mici, fine [Colonii fine,
singe netede centru cu nuante transparente, lipsaltransparente, lipsa
Colonii albe, margine verzui, B-hemoliza |hemolizei hemolizei
rugoase, transparenta,
lipsa hemolizei
3. CSO Colonii albe, mari, cu [Colonii albe, |Colonii albe cu Colonii albe, mici|Colonii albe, mici
margini netede mici margini netede
9. Mediu Colonii rosii, medii, |[Lipsa cresterii [Lipsa cresterii Lipsa cresterii Lipsa cresterii
Endo margini netede
10. Mediu |Lipsa cresterii Lipsa cresterii |Lipsa cresterii Lipsa cresterii ~ |Lipsa cresterii

Ploskirov
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Tabelul 2. Caracterul morfologic al microflorei taritelor si preparatului lacto-bacterian.

Mediul

Tarita

Tarita oparita

Fermentare 24
ore, t 38°C

Fermentare 24
ore, t 48°C

Fermentare 24
ore, t 58°C

1. Gelozi|Coci gram(+), in forma de|
ciorchine, micrococi, coci
in lant, bacili gram (-),
bacili gram (+) 1n lant

zaharata

Coci sporulate,[Coci in forma de
bacili gram (+)|ciorchine,
in lant

bacili
gram (+)

Bacili gram (+)
lungi si in lant

Bacili gram (+)
lungi si in lant

2.  Geloza|Coci gram(+), in forma de
ciorchine, micrococi, coci
in lant, bacili gram (-),
bacili gram (+) in lant

peptonata

Coci sporulate,[Coci in forma de
bacili gram (+)|ciorchine,
in lant

bacili
gram (+)

Bacili gram (+)
lungi si in lant

Bacili gram (+)
lungi si in lant

Caracterul

biochimic

serveste

in

special

la

identificarea genurilor de bacterii in cadrul unei

metabolice) si metabolizmul anumitor substante
nutritive si in special al glucidelor.

familii. Caracterul biochimic include activitatea Rezultatele cercetarii  dupa caracterul

enzimaticd  (catalazei,  oxidazei, enzimelor biochimic sunt prezentate in tabelul 3.

Tabelul 3. Caracterul biochimic.

Substante |Colonii |Colonii  |Colonii [Colonii [Colonii |Colonii  |Colonii Colonii |Colonii

nutritive |albe albe albe albe |albe galbene |galbene galbene |albe
murdare |[murdare putin putin murdare

palide rosietice

Acetat de

Na - - - - + + + - -

Citrat de ) ) + ) + + + - -

Na

Malinat de + + ) ) 4 4 + i

Na

Lactoza + - + + + - - - -

Glucozi + + + + + - + + +

Zaharoza + + + + - - +

Manit + - - + - - + -

Maltoza + - - + - - + +

Riboza + - + - - - + +

Arabinoza + - + + + +

Xiloza - - + + + -

Manoza + + + - - - + +

Sorbit + - - - - - + -

Amidon - + - -

Fructoza + +

Concluzii Bibliografie

S-a stabilit ca microflora taratelor de grau a
fost prezentata de urmditoarele microorganisme:
lactobacillus plantarium, lactobacillus delbruieckii,
pediococus cerevisiae, bacilus subtilis, muxococcus

fulvus,

MuXoCcocCCus

virescens,

leuconostos

mesenteroides, ervina herbicola. Dupa oparire si in
procesul de fermentare la temperaturile de 48°C si
58°C prevaleazi Lactobacillus delbruckii.
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