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Abstract: Soiurile de struguri pentru masa, destinate consumului in stare proaspatd se caracterizeazd prin
particularitati botanice si agrobiologice specifice. Majoritatea soiurilor pentru masa se caracterizeaza printr-
o rezistentd joasd la diferite conditii nefavorabile ale mediului §i, in special, la ger. In vederea optimizdrii
factorilor de pastrare a strugurilor de masa, a fost aplicata o metoda noua de pastrare - pastrarea in ladite
cu pelicula perforata cu utilizarea covoragelor cu bioxid de sulf in scopul protectiei impotriva procesului de
deteriorare, pierderilor in masa, pastrarii calitatii §i valorii nutritive acestora.
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I. Introducere

Sectorul vitivinicool este unul prioritar si strategic pentru economia Republicii Moldova. Soiurile de
struguri pentru masa, se caracterizeaza prin particularititi botanice si agrobiologice specifice. Majoritatea
soiurilor pentru masa se deosebesc printr-o rezistenta joasa la diferite conditii nefavorabile ale mediului si, in
special la ger. Aceste soiuri necesitd o tehnologie de cultivare, recoltare si comercializare a productiei mai
complexa. In vederea imbundttirii acestor conditii se folosesc tot mai multe metode noi de pastrare, cu mai
putine pierderi cu evitarea contaminarii produsului pe durata pastrarii cu diferiti factori patogeni.

I1. Materiale si metode

Drept metoda de lucru pentru cercetare s-a utilizat metoda covoraselor cu bioxid de sulf. Aceasta fiind o
metoda nou utilizatd in Republica Moldova, principiul de baza a caruia este pastrarea strugurilor cu bioxid de
sulf, neavand contact direct cu produsul. Covorasele contin metabisulfit de sodiu inchis intre foi de hartie de
diferitd permeabilitate. Umiditatea din cadrul pachetului de struguri este absorbitd de catre covoras si
reactioneaza cu metabisulfit de sodiu si elibereaza SO,. Eliberarea din covoras al SO, are loc rapid, atingind
unpicul dupi 24 h si apoi scade in 1 saptimana. In fig.1 este prezentat mecanismul de actiune a covoraselor cu
bioxid de sulf.

Pentru obtinerea datelor experimentale s-au utilizat struguri de masa —soi Moldova, ce a fost recoltat la
sfarsitul lunii august 2016, 1n partea centrald a Moldovei. Strugurii au fost achizitionati de la producatorul local
din Republica Moldova (STAS 25896-83). in realizarea cercetirilor au fost utilizate metode standard de
deteminare a masei uscate, rebut tehnologic si pierderi de masa.

Camera cu capacitatea de 100-120 t a fost umpluta in 3-4 zile si completata cu soi ampelografic. La pastrare
au fost depozitate 120 tone, soi de struguri Moldova.
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Fig. 1. Mecanismul de actionare a metabisulfitului

Termenii si conditiile de pastrare sunt: temperatura se recomanda sa fie constantd pe toatd perioada de
pastrare, umiditatea relativa a aerului In spatiul de pastrare a strugurilor de masa coreleaza cu particularitatile
biologice ale soiului si oscileaza intre 85-90%. Circulatia aerului cu viteza de 0,2 m/s asigurd o buna
uniformitate in toate ambalajele din celula a temperaturii, umiditatii relative a aerului si omogenizarea



proportiei de bioxid de sulf in timpul sulfitarii. Prealabil strugurii au fost preraciti, pentru a evita transpirarea
acestora si socul termic al produsul.

Drept comparatie intre pierderile Inregistrate s-a folosit o metoda de pastrare des intilnitd in R.Moldova —
sulf amorf. Principiul aceste metodei consta 1n arderea sulfului in depozit, unde sunt depozitati strugurii.

Aceastd metodd urmareste Tnlocuirea oxigenului din aer cu sulf, astfel oprind dezvoltarea agentilor
patogeni, precum Botrytis Cinerea. Insd utilizind aceastd metoda strugurii sunt supusi contactului direct cu
agentul de pistrare, care poate fi depozitat in struguri, iar ulterior consumat. Inca un dezavantaj al acestei
metode sunt emisiile de sulf in atmosfera in procesul de ardere.

I11. Rezultate si discutii

In cadrul cercetarilor au fost supuse depozitarii 120 tone de struguri, soi Moldova, prin metoda covoraselor
cu bioxid de sulf si in depozite frigorifice. S-a constatat, ca pastrarea strugurilor la temperaturi relativ joase,
stopeaza procesul de respiratic si alte procese biochimice, dezvoltarea microorganismelor fitopatogene,
pastreaza calitatile comerciale ale ciorchinilor.

Anume aspectul verde al ciorchinelui a fost obtinut si in urma pastrarii strugurilor cu aplicarea covoraselor
cu bioxid de sulf. S-a constatat, cd masa produsului dupd pastrare, s-a micsorat nesemnificativ (2,6 %), in
comparatie cu alt metode de pastrare cu sulf amorf (5-7%). In urma analizelor microbiologice nu au fost
depistate boli criptogamice, ca Botritis Cinerea, strugurii si-au pastrat calitatile organoleptice in starea initiala.

Dupa certificare sanitara nr. 1077, din 07 septembrie 2016, normativele sanitaro-epidemiologice de stat, a
fost luata decizia de admiterea comercializarii strugurilor.

Tabelul 1. Determinarea pierderilor pe toata perioada pastrarii

Proces PNM RT Total
% T % t % t
g
=i
.S 0,3+0,01 0,18+0,01 0,240,01 0,11+0,01 0,7+0,02 0,418+0,01
g
g
o]
& 0,6%0,01 0,71+0,01 0,4+0,01 0,47+0,01 1,440,01 1.6620,02
)QCE
(D)
g
= 0,3+0,01 0,22+0,01 0,240,01 0,15%0,01 0,7+0,02 0,52+0,01
&
Total 1,240,02 1,11+0,01 0,8+0,01 0,74+0,01 2,8+0,02 2,60+0,02

Nota: PNM —Perisabilitatea Naturala a Masei, RT — Rabat Tehnologic

Luénd in consideratie datele experimentale obtinute timp de 5 ani, la pastrarea strugurilor de masa utilizind
metoda covoraselor, se poate conluziona ca pierderile sunt mici, in comparatie cu alte metode utilizate.

Din fig.2 se observa anul 2012, 2013 si 2016 fiind inregistrate cele mai mici pierderi de masa, utilizand
metoda covoraselor. lar anul 2014 din motivul conditiilor climaterice, pierderile sunt mai mari.
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Fig. 2. Pierderile de masa a strugurilor de masa soi Moldova
in procesul pastrarii dupa diferite metode

Un factor important in eficacitatea acestei metode sunt conditiile climaterice al anului de roada, contitatea
de precipitatii pe tot parcursul anului si cu 2 sdptdmini Tnainte de recoltare, timpul de Tnaintea depozitarii si
temperatura de preracire.

Concluzii:

Cercetarile teoretice si experimentale realizate Tn cadrul cercetdrii au condus la formularea concluziilor:

1. S-a justificat oportunitatea utilizarii covoraselor de sulf pentru pastrarea strugurilor de masa datorita
inofensivitatii metodei.

2. S-a stabilit, cé pierderile de masa pe toata perioada de pastrare sunt mai mici (2,6%) in comparatie cu
pierderile inregistrate la pastrarea strugurilor cu sulf amorf.

3. Cercetarea continutului de sulf in struguri dupa pastrare indicd o norma minima admisa pentru consum,
ceea ce este dovedit prin certificat de laborator, precum ca cantitatea de sulf ramasa in produs este
minima admisd, conform Normelor de Siguranta si Sanitarie
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