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Rezumat: lucrarea prezinta rezultatele studiului potentialului de substante biologice active in
vinurile rogii autohtone Rara Neagra din podgoriile viti-vinicole Purcari produse in sectia de
microvinificare a FTA, Departamentul de Oenologie si Chimie. Valoric continutul rutinei
constituie 7,4 mg/L, a quercetinei 7,4 mg/L, a resveratrolului total 5 mg/L si a capacitatii
antioxidantice 76,67 % inhibare a radicalului organic stabil de DPPH. La finele procesului
tehnologic de procesare si tratare a strugurilor cu obtinerea vinului produs finit valoarea
continutului de SBA se reduce cu 15 + 25 %. Valoarea parametrilor cromatici in componentele
soiului Rara Neagra a permis stabilirea unei intensitati, nuante i puritatea culorii caracteristica
soiului cultivat in regiunea Stefan Voda.

Cuvinte cheie: capacitate antioxidanta, DPPH, substante fenolice, spectre UV/VIS si vin rosu

Introducere

In republica Moldova cultivarea vitei de vie este una dintre cele mai vechi indeletniciri ale
localnicilor. De pe podgoriile moldovenesti se obtin struguri de masa — conveer varietal de soiuri
cu valoroase curativ-dietica, precum si vinuri naturale pentru cele mai rafinate gusturi ale
consumatorilor si marilor oenologi internationali [1].

In baza sortimentului vinicol produs de intreprinderile nationale in ultimii 5-10 ani se
releva o crestere si o diversificare a vinurilor rosii seci de calitate produse pe baza soiului autohton
Rara neagra si in cupaje cu soiurile europene si georgiene cultivate in tara la producerea unor
vinuri renumite (Negru de Purcari, Rosu de Purcari, Rara Neagra de Purcari, etc.). Din punct de
vedere aromatic, vinurile din acest soi etaleaza deopotriva atit arome de fructe rosii (visine amarui,
prune uscate, pomusoare si coacaza neagra), cit si tonuri florale legere (violete, bujori si iris),
asezate pe un fond subtil pamantos. Aceastd diversificare a productiei vinicole nationale este
determinata de cerintele consumatorilor a unor vinuri obtinute din soiuri autohtone si de o calitate
excelenta [2-3]. Ca descriere soiul autohton Rara Neagra reprezintd un soi romanesc vechi,
descendent direct din vita sdlbatica Vitis Vinifera Sylvestris. Acesta este cultivat in podgoriile din
centrul si sudul republicii Moldova; Podgoria Iasi, Cimpia Moldovei, Podgoria Panciu, Podgoria
Dacilor, etc. in Romaénia; regiunile M3manbckoii, XepcoHckoil, Bunauukoi, Opecckoit si
Kuposorpasackoii din Ucraina [4].

Ca termen substanta biologic activa (SBA) reprezinta un compus cu activitate fiziologica
mare la concentratii scazute fatd de anumite grupe de organisme vii sau grupuri separate de celule.
Acesti compusi sunt substante chimice care se gasesc in plante, in cantitati mici (fructe, legume,
nuci, uleiuri, cereale integrale etc.), avind actiuni ce conduc la imbunatatirea starii de sanatate a
organismului uman si animal, sunt produsi ca metaboliti secundari care nu sunt necesari pentru
cresterea plantei de zi cu zi dar joacd un rol important in aparare, atragere si semnalizare [5]. Cu
studierea si izolarea acestor substante s-a ocupat incd din 1975 departamentele biomedicale ale
Academiei de Stiinte medicale a URSS [6].

Compozitional mustul si vinul sunt bogate in antioxidantii, resveratrol, polifenoli,
flavanoli, tanine, vitamine si minerale, etc. Datoritd continutului sdu bogat in vitamine din
complexul B, C, A si K, dar si saruri minerale de potasiu, fosfor, magneziu, fier, calciu si siliciu,
strugurii sunt potriviti pentru tratamentul reumatismului, profilaxia diferitor maladii [7-8].
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Limitele de variatie a continutului de compusi fenolici cu proprietati antioxidantice fabelul !
din vin in functie de natura chimica (adaptare dupa Tirdea C., 2007).
Nr. | Clasa compusului fenolic Potentialul din Tipul de vin, mg/L
crt. struguri, mg/kg alb rosu
1. Acizi hidroxicinamici 100 + 500 50+ 120 50 +200
2. Taninuri 150 + 650 5+20 175 + 500
3. Antociani 500 + 3000 0 200 + 2500
4. Stilbeni 24 + 60 1+2 3+15
5. Total compusi fenolici 2900 + 5700 180 + 650 1060 + 3500

Materiale si metode de analiza

In vederea cuantificirii potentialului de SBA in soiul autohton Rara Neagrd cultivati in
regiunea Purcari (RM), in anul viti-vinicol 2018 au fost prelucrati strugurii din acea regiune si
produse mostre de vinuri rosii seci in sectia de Microvinificare a departamentului Oenologie si
Chimie. Valoarea indicilor fizico—chimici si de calitate a strugurilor si vinurilor materie prima
produse s-a stabilit prin metode moderne de analiza recomandate in standardele nationale (RT nr.
708) si cele internationale OIVV [9]. Parametrii determinati in probele de vin au fost indicii fizico-
chimici, cromatici, organoleptici si continutul de substante biologic active in dinamica de 10/14
zile calendaristice.

Rezultate si discutii

Procesarea strugurilor din anul viti-vinicol 2018 din regiunea Stefan Voda, Purcari in
conditiile de microvinificare ale Departamentului Oenologie si Chimie, precum si realizarea unei
fermentatii alcoolice controlate (inoculare cu levuri seci active, mentinerea temperaturii,
remontarea periodicd a mustuielii, etc.) au permis obtinerea unui vin rosu sec calitativ. Parametrii
fizico-chimici, organoleptici si continutul SBA ai vinului obtinut sunt incluse in tabelul 2 din care
se releva un continut considerabil de alcool etilic si acid tartric.

Tabelul 2
Valoarea indicilor fizico-chimici si organoleptici ai vinului rosu sec din soiul Rara Neagrd, anul
recoltei 2018 din regiunea Stefan Voda, Purcari.

Concentratia 1n |Concentratia  in| Continut  acid | Concentratia in masa a | Continut acid| Continut acid
masd a zaha- |masd a acizilor| malic, g/ acizilor volatili, g/L | lactic, g/L tartric, g/L.
rurilor, g/L titrabili, g/L. acid acid acetic
tartric
2,23+ 0,25 6,06 + 0,5 0,86 + 0,04 0,39 + 0,06 0,30 + 0,05 2,75+ 0,05
Valoarea Continut compusi| Concentratia in | Concentratia in masd a | Indicele Turbidi-
indicelui pH antocianici, mg/L | masa a alcoolului|anhidridei sulfuroase, polifenolic tatea, NTU
etilic,% vol. forma libera/totala, total
mg/L
3,48 +£ 0,01 196,6 £ 0,5 13,27+ 0,5 16/96 £ 5 54,6 +0,5 18,21 £ 0,25
Caracterist.ici Vin limpede, cu luciu, catifelat, fard mirosuri striine, arome de fructe rosii (vigsine amarui, prune
organoleptice | ygcate, pomusoare si in special coacdza neagri).
Continut rutind, | Continut querce- | Continut resveratrol | Continut  diglicozide, | Continut acid sorbic,
mg/L tind, mg/L total, mg/L mg/L mg/L
5,70+ 0,23 5,27+0,12 3,42+ 0,20 3,08+ 0,25 0,94+ 0,05

Conform dinamicii de variatie a SBA descrisa in figura 1 se observa continut maxim in
struguri iar 1n vinul materie prima valoric acesta se reduce cu 15 + 25 %.
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Figura 1. Dinamica evolutiei unor SBA pe durata procesului tehnologic
la producerea vinului rosu sec Rara Neagrdi
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Figura 2. Capacitatea antioxidantica evaluata prin DPPH ,% inhibare

Legenda figurilor: PF — polifenoli cuantificati in grame de acid galic/L si IPT —indicele polifenolic
total adimensional.

In figura 2 este reprezentat capacitatea antioxidantici a componentelor ampelografice ale
strugurelui din soiul autohton Rara Neagra evaluate prin metoda DPPH de comparare cu un
radical organic stabil. O valoare maxima de 85,22 % inhibare a prezentat pielita strugurilor iar
pulpa impreuna cu sucul vacuolar valoarea de 50 %.

Metoda clasicd de zdrobire-desciorchinare mecanica a strugurilor nu asigurd plasmoliza
completd a tesutului celular, indeosebi din zonele din preajma pielitei boabelor si a miezului, de
aceea o parte din compusi de culoare si aroma continuti in tesutul zonelor mentionate nu ajung in
faza lichida si raman in cea de presare — tescovind. Pentru imbunatatirea extractivitatii, culorii si
continutului de SBA mustuiala strugurilor procesati a fost criomacerata si administrat preparatul
enzimatic COLOR PLUS ( 4 g/100 kg mustuiala).
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Figura 3. Spectrele UV/VIS ale probelor de din strugurii autohtoni Rara Neagrd

Concluzii

Procesarea strugurilor din anul viti-vinicol 2018 din regiunea Stefan Voda, Purcari si
Romanesti in conditiile de microvinificare ale Departamentului Oenologie si Chimie, precum si
realizarea unei fermentatii alcoolice controlate au permis obtinerea unor loturi de vin rosu sec
calitativ. Continutul SBA 1in strugurii autohtoni Rara Neagra sunt maximi iar in vinul rosu sec au
fost estimati la: rutina 5,7 mg/L, quercetina 5,27 mg/L, resveratrol total 3,42 mg/L si o capacitate
antioxidantica de 76,67 % inhibare a radicalului organic stabil de DPPH.

Utilizarea derivatei de ordinul II a spectrelor de absorbtie oferda informatie despre
componentii individuali ai SBA si modificarile pe care le suporta in diferite procese tehnologice.
Valoarea parametrilor cromatici in componentele soiului Rara Neagra a permis stabilirea unei
intensitati, nuante si puritatea culorii caracteristica acestui soi.

Coordonatori stiintifici: Ecaterina COVACI si Aliona SCLIFOS, UTM, Facultatea
Tehnologia Alimentelor, Departamentul Oenologie si Chimie
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