Tehnologii moderne
in industria alimentara

Sub acest generic Facultatile de
Tehnologie si Management in Industria
Alimentara si de Inginerie Mecanica In-
dustriala si Transporturi au organizat o
conferinta internationald cu participa-
rea cercetatorilor din Romania, Franta,
Ucraina, Bulgaria, RM. Conferinta se in-
truneste la fiecare 2 ani, actuala fiind la
a ll-a editie si constituie un factor stimu-
lator pe linia ridicarii calitatii procesului
didactic si a cercetarilor stiintifice in spe-
cialitatile cuprinse in planul de studii.
Au fost prezentate 73 de comunicari,
oglindind date noi in tehnologiile mo-
derne ale produselor lactate, enologice,
de panificatie, din carne, fructe, legume,
conserve, in procesele si echipamentele
moderne din industria alimentara.

Ideea magistrala a vizat calitatea si
inofensivitatea alimentelor, pornind de
la managementul modern al unei intre-

prinderi de produse alimentare: cum se
respectd si se verifica calitatea in proce-
sul de producere si cum se fixeaza pasii
respectivi in documentatia de rigoare,
astfel ca orice consumator sa poata avea
incredere in produsul (alimentul) final.
Au fost expuse cercetari in vederea des-
coperirii unor noi retete si modele de
alimente; substituirea unor aditivi ali-
mentari de natura chimica (conservanti,
coloranti, aromatizatori) cu aditivi ex-
trasi din produse naturale (pomusoare,
de preferinta autohtone).

Idei noi au fost dezvaluite si in su-
biectul privind antioxidantii: reducerea
efectului oxidativ nedorit in timpul ma-
runtirii produselor alimentare, utilizarea
gazelorinerte in timpul pastrarii; despre
glutenul din unele cereale, in primul
rand din grau, care provoaca alergii la
unele persoane; despre producerea ali-

mentelor aglutimice (fara gluten). Utili-
zarea aditivilor naturali (fructe, legume)
cu proprietati benefice (antioxidante,
antiradicalice etc.) in locul aditivilor chi-
mici cu proprietati mai putin benefice
ridicda multe probleme tehnologicce in
industria alimentara. De exemplu, pro-
blema extractiei substantelor pe care le
cautam in plante, constructia unor me-
canisme/aparate moderne pentru aces-
te scopuri.

S-au expus cercetdri originale si in
domeniile frigotehnicii, uscarii fructelor,
legumelor.

Conferinta a stimulat serios gandi-
rea creativ-inginereasca din industria
alimentard, iar studentii si-au imbogatit
cunostintele cu noutati de ultima ord in
domeniu, ceea ce ajuta la constientiza-
rea mai profunda a viitoarei profesii.




