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Rezumat

Prezenta teza de master reprezintd o scurtd cuegere de cercetari privind producerea vinului
rosu sec cu o urmare a implimentarii sistemului de managment al sigurantei HACCP. Vinurile rosii
seci reprezintd o baturd alcoolica de o importantd nationala atit din punct de vedere economic cit si
cultural.

Sistemul de management al sigurantei alimentului va urmari determinarea punctelor critice
de control si elaborarea programelor preliminare operationale care vor avea ca scop reducerea
pericolelor pentru sanatatea consumatorului. Pentru determinarea pericolelor care pot parveni pe
parcursul consumarii acestui produs s-a facut referinta la standardele nationale care se refera direct
la produs sau care au tangente nemijlocite cu produsul sau cu materiale auxiliare care intra in
contact cu acest produs pe parcursul transformarii tehnologice.

Pe parcursul analizei tehnologiei clasice, din punct de vedere al managementului sigurantei
alimentului, au fost determinate punctele critice de control, precum au fost determinate si
programele preliminare operationale care au ca scop eliminarea factorilor cu risc pentru siguranta
consumatului.

Resumé

Le mémoire élaboré présent un courte avalise et exemples des recherches sur la technologie
de fabrication des vins rouges secs et la deuxiéme part I’implementation du sisteme du
management de la sécurité alimentare HACCP. Les vins rouges secs représentent une boisson
alcoolique d’une grande importance nationale du point du vue économique et culturale.

Le systéeme de management de la sécurité alimentaire gardera la détermination des points
critiques des controles et 1’¢laboration des programmes préliminaires opérationnels qui sera le but
de réduire les risques pour la santé du consommateur. Pour déterminer les dangers qui peut
apparaitre pendant la consumation du ce produit on fait référence a standartes nationale et aux
décisions gouvernementales qui parle directement sur le produit ou qui ont tangence avec la matiére
premiére ou les matériaux auxiliaire qui ont contact avec ce produit pendant la transformation
technologique.

Pendant 1’analyse de la technologique classique, du point du vue du management de la
sécurité alimentaire, on détermine les point critique du contrdle, et aussi, ont été déterminé les
programmes préliminaires opérationnelles qui ont comme but 1’élimination des facteurs du risque
pour la sécurité alimentaires.
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Introducere

Vinificatia din vechi timpuri a prezentat o ocupatie foarte importanta, din punct de vedere
economic si cultural pentru zona Moldovei. Odata cu dezvoltarea economica a tarii acest proces de
producere a fost adus la scara industriala si cultura. Dat fiind faptul ca aceasta practica a ajuns la un
asa nivel s-a impus necesitatea de a efectua cercetari pentru a obtine un produs de calitate atit din
punct de vedere tehnologic cit si din punct de vedere organoleptic. Cercetdrile au adus la
implementarea de noi practici si de noi utilaje in producere pentru a ameliora calitatea produsului
finit.

Vinurile rosii au fost din vechime cel mai apreciat produs, din cauza stabilitatii mai
pronuntate In comparatie cu alb si strugurii rosii transformati prin metoda tehnologica in alb. Astfel
vinurile rosii reprezintd primul etalon de producere a vinului ca bautura alcoolicd cu proprietati
tehnologice mai stabile. Tehnologiile noi de producere ofera o gama largd de procedee si de utilaje
tehnologice care au ca scop ameliorarea si varierea calitatilor vinurilor rosii.

Fermentarea si macerarea sunt unele din etapele tehnologice cu o importantd majora la
fabricarea vinurilor rosii, fiindea anume aici vinurile obtin calitdtile care au sa le reprezinte pe viitor.
Varietatea acestor procese de asemenea cunoaste o varietate destul de largd, incepand cu partea
biologica care influenteaza calitdtile produsului final si continuind cu cele fizice si chimice care sunt
intr-o corelatie destul de strinsa.

Avind in vedere volumul industrial de producere, apare necesitatea de introduce in procesul
de fabricatie a unui management de calitate care are ca scop asigurarea sigurantei si calitatii acestui
produs. Astfel se tinde de a obtine punctele critice de control si de a elabora programele preliminare
operationale de evitare a pericolelor pentru produs si sdnatatea consumatorului.
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