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COLORANTUL BRUN INOFENSIV PENTRU INDUSTRIA ALIMENTARA
Harmless brown dye for the food industry

Inofensivitatea culorii produsului alimentar prezintd interes si necesitate pentru
cresterea calitatii produselor industriei alimentare.

Colorantului natural brun, obtinut prin prelucrarea blanda a miezului nucilor Ju-
glans regia L. contribuie la rezolvarea problemei utilizérii deseurilor agroalimentare cu
obtinerea substantelor biologic active. Rationamentul utilizarii acestuia in industria ali-
mentara se amplifica datorita capacitatii compusilor fenolici din pielita miezului de nuci
de a inhiba peroxidarea lipidelor, mentindnd un timp mai indelungat caracteristicile or-
ganoleptice a produsului in intregime.

In scopul extinderii gamei de produse cu valoare biologica sporita si in conformi-
tate cu trendul contemporan de excluderea aditivilor sintetici, colorantul brun solid obti-
nut din miezul de nuci poate fi addugat la fabricarea dulciurilor si a produselor de pati-
serie.

Pentru cercetare s-a utilizat miezul de nuca soiul ,,Calarasi”’. A fost efectuata ex-
tractia in hidromodulul 10:15...10:35 a miezului de nuci cu solutie, care contine cantitati
moderate de alcool etilic si carbonat de sodiu . Extractia colorantului a fost accelerata cu
ultrasunet, care contribuie la difuzia rapida a substantelor fenolice din pielita in faza ex-

tractului. Pentru extractia eficientd, si, concomitent, pentru pastrarea valorii biologice a
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lipidelor din miezul nucilor, supuse extractiei, au fost respectate conditii stricte de tem-
peratura si timp. Extractul obtinut a fost concentrat si transformat in forma solida, con-
stituitd din microgranule de carbonat de calciu cu dimensiunea de 2...20 microni, pe care
sunt fixati compusi fenolici naturali, extrasi din pielita miezului de nuci.

Colorantul solid obtinut prezinta o pulbere afdnata de culoare brund (maro) inchis.
El poate fi utilizat pentru colorarea produselor de patiserie si dulciurilor. Conform date-
lor, acumulate la momentul actual, colorantul solid brun poate fi recomandat pentru pro-
ducere in conditii industriale.



