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Abstract: In this paper-work are presented the experiments results in which was established the
influence of the pedo-climatic conditions at the pink wines production from the Pinot-Noir grapes sort,
cultivated in the Centre and South region of Moldova.

Obtained data shows the fact that for the pink wines production are recommended the grapes from
the Pinot-Noir sort cultivated in the Centre region of the Republic of Moldova, because obtained wines
correspond to the requirements by the pink wines of good quality.

Cuvinte chee: struguri Pinot — Noir, vin roz, macerare, substante fenolice, antociani

Introducere
Republica Moldova este o tard agro - industriald, orientatd in domeniul cultivarii vitei-de-vie si tinde

tot mai activ sa se afirme pe piata mondiala a vinurilor, Insd pentru a concura cu tarile ce au traditii
vinicole bine dezvoltate (Franta, Italia, Spania etc.,) este nevoe de modernizat tehnologiile de fabricare a
vinurilor conform cerintilor actuale in vederea asigurarii calitatii productiei.

Concomitent cu vinurile albe si rosii, in prezent tot mai sigur isi ocupd locul in nisa de consum
vinurile roze. Ele au preluat gustul usor, cu nuantd glicerinicd ale vinurilor albe, iar culoarea eleganta,
aroma si catifelarea tandrd au mostenit-o de la cele rosii. Tehnologia de obtinere a vinurilor roze este
diferita, insd accentul e pus pe macerarea si fermentarea partiald pe bostina. Procedeul de cupajare a
vinului alb cu cel rosu fiind interzis de catre legislatia vinicola internationala.

Materiale si metode

Ca material pentru analiza au servit strugurii soiului Pinot — Noir cultivati in regiunea de Centru
(INVV) si Sud (Borceag, Talmaza) a Moldovei. Vinurile roze s-au obtinut prin metoda tehnologica de
macerare de scurtd duratd de 6-12 h la t = 18-20° C. Indicii fizico — chimici de baza si specifici a

strugurilor si vinurilor roze obtinute s-au determinat conform SM si metodelor aprobate de OIV.

Rezultate si discutii

Initial s-a determinat structura mecanicé a strugurilor soiului Pinot — Noir in diferite regiuni viti —

vinicole a Moldovei, rezultatele fiind prezentate in tabelul 1.

Indicatorii din tabelul 1, ne demonstreaza, ca strugurii cultivati in regiunea viti-vinicold de Sud se

caracterizeaza printr-o greutate, numar de boabe, precum si masa fiecirei boabe mai mari decit pentru

strugurii cultivati in regiunea de Centru. Trebuie de remarcat faptul ca, strugurii din regiunea de Sud s-au

evidentiat nu doar printr-un grad de maturitate mai nalt, dar si prin indicii lor de calitate care sunt prezentati

1n tabelul 2.
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Tabelul 1
Compozitia mecanica a strugurilor soiului Pinot-Noir
cultivati in diferite regiuni viti —vinicole a Moldovei

Compozitia mecanica
Soiul de Masa medie
struguri Strugure Boabe Ciorchini 100 boabe
g % g % g % g
Centru 101 100 95 94,4 6 5,6 123
(INVV)
Sud 121 100 114 94,9 7 5,1 139
(Borceag)
Sud 118 100 111 94,3 7 5,7 136
(Talmaza)

Tabelul2
Indicii de calitate a strugurilor rosii Pinot Noir
in diferite regiuni viti — vinicole a Moldovei

Potentialul tehnologic
Regiunea Concentratia Aciditatea Suma Concentratia
viti - vinicola Zaharurilor, titrabilﬁ, compusilor antocianil(;r,
g/l g/l fenolici, mg/1 mg/l
Centru 190 7,5 2460 395
(INVV)
Sud (Borceag) 219 7,1 2963 457
Sud (Talmaza) 210 8,2 2910 432

Tabelul 2, este o completare la cele mentionate mai sus, din care putem observa ca atit continutul de
zaharuri, acidatea titrabila , cit si indicii specifici depind in mare masura de locul de cultivare a strugurilor.

Astfel, strugurii Pinot-Noir cultivati in regiunea viti-vinicola de Sud se caracterizeazd prin o
concentratie de zaharuri mai mare decit strugurii din regiunea de Centru cu circa 29 g/l, a compusilor fenolici
cu circa 500 mg/l, iar a antocianilor in mediu cu circa 50 mg/l. Acesti indici sunt influentati direct de
conditiile ecologice de cultivare a strugurilor.

Dupa determinarea compozitiei mecanice si a indicilor de calitate, din strugurii cultivati in regiunea de
Centru, si din regiunea de Sud s-au obtinut mostre de vinuri roz, prin macerarea clasica cu duratd de 6-12 h,
la t = 18-20 C. Vinurile roze obtinute s-au caracterizat prin indici fizico-chimici, care sunt prezentati in
tabelul 3.

In baza, rezultatelor obtinute, (tabelul 3.), se poate mentiona ca vinul roz produs din strugurii regiunii de
Sud se caracterizeaza printr-un grad alcoolic mai inalt cu circa 0,8 % vol. si aciditatea titrabila mai mica cu
0,2 g/l decit vinul obtinut din regiuninea de Centru. Aceasta ne demonstreaza, ca strugurii cultivati in
regiunea de Sud a Moldovei ating un grad de maturare inalt datoritd conditiilor pedo-climaterice. Indicii
specifici care caracterizeazd vinurile roze denotd deasemenea acest fapt. Suma compusilor fenolici a
vinurilor roze din regiunea de Sud este cu 63 mg/l mai mare decit a vinurilor roze din regiunea de Centru, iar
concentratia antocianilor a inregistrat o majorare cu circa 9 %, intensitatea colorantd cu 7 %, nuanta culorii
fiind de un rosu intens, inclusiv partea cromoforilor rosii mai mare cu 9 %.

Cercetarile efectuate, au confirmat influenta directd a conditiilor ecologice de cultivare a strugurilor
asupra indicilor fizico-chimici de baza a vinurilor roze materie obtinute.

Vinurile roze din strugurii soiului Pinot — Noir cultivati in regiunea viti - vinicold de Sud au culoare roz
— cireasd cu nuante rubenii, in aroma cu nuante de pomusoare, gust astrigent, plin, tandru. Nota organoleptica
de apreciere 7,9 — 8,1 puncte.

Vinurile roze din regiunea de Centru se caracterizeaza prin culoare roz — bujor, vie, scinteetoare, aroma
find, proaspata de fructe, gust usor, vivace in post gust fructuozitate bine pronuntatd, echilibrat. Nota
organoleptica 8,2 puncte.
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Tabelul 3.

Indicii fizico-chimici a vinurilor roze Pinot-Noir
fabricate in diferite regiuni viti — vinicole a Moldovei

Indici fizico-chimici Regiunea viti-vinicola

Centru Sud Sud

(INVYV) (Borceag) (Talmaza)
Alcool, % vol 12,3 13,2 12,9
Zahar rezi dual, g/l 2,3 2,0 2,1
Aciditate titrabila, g/l 6.4 6,2 6,1
Aciditate volatila, g/l 0,29 0,30 0,30
Dioxid de sulf total, mg/1 102 98 93
Dioxid de sulf liber, mg/I 21 23 26
Suma compusilor fenolici, mg/l 640 707 698
Concentratia antocianilor, mg/l 42 48 51
pH 3,04 3,.21 3,16
Potentialul oxido-reducator, mV 202 214 209
Intensitatea coloranta , (Ic) 0,35 0,48 0,41
Nuanta culorii, (Nc) 0,81 0,75 0,73
% Dso 55 59 61
Nota organoleptica 8,2 7,9 8,1
Concluzii:

Comparind mosrele de vinuri roze din diferite regiuni viti — vinicole (Sud si Centru) putem
recomanda pentru producerea vinurilor roze stugurii din soiul Pinot — Noir cultivati in regiunea de Centru a
R. Moldova, deoarece vinurile obtinute corespund cerintelor catre vinurile roze de calitate.
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