Micii producatori vor testa calitatea vinurilor la UTM

Micii producdtori vor putea testa ca-
litatea vinurilor la UTM. In acest sens
a fost semnat un acord de colaborare
intre Universitatea Tehnicd a Moldo-
vei si Uniunea Micilor Producdtori de
Vinuri din Moldova ,, Dionysos”.

26 de intreprinderi viticole vor be-
neficia de pe urma semnarii acor-
dului de colaborare cu UTM, care
va pune la dispozitia micilor pro-
ducatori de vinuri laboratoare echi-
pate modern si va oferi servicii de
consultanta. Departamentul Oeno-
logie din cadrul Facultatii Tehno-
logia Alimentelor dispune de 12 la-

boratoare si o sald unicd de analize
organoleptice, amenajata cu supor-
tul Bancii Europene de Investitii.
Cooperarea vine ca o salvare pentru
cei care sunt la inceput de drum si
nu au laboratoare proprii. Testele
la UTM vor fi mai ieftine, iar pen-
tru vinificatori e un mare avantaj -
panad acum erau nevoiti sa apeleze
la producatorii mari de vinuri care
au tarife mari.

Dan PRISCARU, reprezentantul Uniu-
nii Producatorilor Mici de Vinuri, a
salutat semnarea memorandumului de
colaborare.

»Spre deosebire de vinariile mari, noi,
micii producatori, nu avem laboratoare
in crame. Respectiv, pentru analizele
de rutina noi apelam la laboratoarele
de la vinariile mari si era un lucru fo-
arte incomod, pe care de multe ori nu
le faceam la timp. Dupa acest Memo-
randum de colaborare speram ca toate
analizele sa fie facute profesionist, cu
un echipament performant , de catre
studentii care vor invata din procesul
acestor analize”, a spus Priscaru.

Deocamdata, acces la echipamentele si
laboratoarele UTM vor avea producato-
rii care fac parte din Uniunea Produca-

torilor Mici de Vinuri, a declarat Iurie
VARLAN, specialist in cadrul Progra-
mului ,Filiera Vinului”. Acesta nu ex-
clude insa posibilitatea ca, la anul, orice
producator mic de vinuri sa poata bene-
ficia de utilajele si consultanta UTM, in
baza unui contract de prestari servicii.
In domeniul vinificatiei se fac peste 25
de tipuri de testari. Analiza sumara
sau curenta cuprinde determinarea
caracteristicilor cum ar fi densitate,
concentratie alcoolicd, continut de
zaharuri, aciditate totala, pH si altele.

Si studentii au de castigat — memoran-
dumul presupune si instruirea practica

a studentilor si masteranzilor in cadrul
micilor vinarii.

Rectorul UTM Viorel BOSTAN a apre-
ciat inalt activitatea Facultatii Tehno-
logia Alimentelor cu mediul de afaceri,
calificand-o drept model pentru toate
facultatile.

Ceremonia de semnare a Memoran-
dului s-a incheiat cu o excursie de
documentare in laboratoarele si Cen-
trul de minivinificatie, avandu-1 pe
post de ghid pe profesorul universi-
tar, doctor in stiinte tehnice Anatol
BALANUTA.
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