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Utilizarea cavitatiei ultrasonore difera esential prin avantaje semnificative in comparatie cu tehnologia
de procesare conventionald a materiilor prime vegetale. In particular la extractie, ea asigurd o penetrare mai
adancd a solventului n materialul cu structurd celulara, reduce timpul de prelucrare, asigurd un randament
ridicat si reproductibil, reduce consumul de solventi, mareste viteza procesului si permite de a extrage
substantele termolabile. Echipamentul nu necesita costuri mari pentru prelucrare, procesul este mai ecologic si
economic mai rentabil. De exemplu, cavitatia ultrosonora a fost investigatd pentru majorarea concentratiei de
polifenoli, flavonoiov, flavonoli, zaharide, minerale §i carotenoizi in suc. Extractiea cavitationala ultrasonora a
fost deasemenea utilizatd pentru obtinerea uleiului vegetal, proteinelor, polizaharidelor, substantelor aromatice
in industria produselor alimentare. Astfel, sub influenta efectelor cavitatiei se reduce timpul de procesare si se
imbunatateste calitatea produsului extras. Aceste efecte sunt rezultatul generarii bulelor microscopice, care
oscileaza, foarte repede cresc, iar ulterior se comprima sub actiunea presiunei inalte. Cand bulele in rezultatul
comprimarii ating dimensiunile critice exploodeaza si emit o cantitate inaltd de energie, temperatura in centrul
bulei la exploadare ajunge la 5000 K iar presiunea pana la 2000 bari. Pe parcursul imploziei bulele aparente in
vecindtatea suprafetei duc la aparitia microjeturilor care sunt generate in directia suprafetei corpului solid.
Aceste microjeturi pot fi utilizate pentru a extrage compusii biologic activi din plante. Temperatura si
presiunea generata la imploziea bulelor cavitationale distruge invelisul membranei celulei materiei prime
vegetald si continutul sdu este eliberat in solvent.

In lucrare sunt prezentate cercetirile experimentale privind tratarea cavitationald ultrasonord a
semintelor de tomate nefaramitate in solutia apa-alcool 70%. Dupa tratarea cavitationald compozitia obtinuta a
fost supusa procesului de extractie. Extractia maximald a compusilor biologici activi (CBA) este egala cu 5.8 g
ceea ce constituie 11. 6 % din cantitatea initiald a materiei prime tratate sub actiunea cavitatiei. In conditiile
tehnologiei conventionale cantitatea sumard a CBA extrasa este egald cu 2.68 g ceea ce constitue 5.36 % din
cantitatea initiala a semintelor tratate. S-a demonstrat ca la actiunea cavitatiei ultrasonore cantitatea extrasa a
SBA din semintele de tomate se majoreaza mai mult de doua ori, iar timpul de extractie se reduce mai mult de
20 ori.

Avand 1n vedere ca metoda spectroscopiei IR are o selectivitate si sensibilitate ridicata, sa decis sa fie
utilizatd pentru determinarea unei posibile localizari a glicozidelor prin urmele obtinute in reziduurile uscate.
Acestea din urma au fost aduse la greutatea constantd intr-un desicator si, impreuna cu gliucozida-proba,
obtinuta de la Institutul de Genetica al ASM, au fost transmise la analiza spectroscopica. Rezultatele obtinute
sunt prezentate in spectrele-IR de mai jos.

II — La tratarea Cavitafionald.

I — Tehnologiea convenfionald:

Din analiza spectrelor-IR ale probelor CBA observiam ca apar benzi de absorbtie intensive in regiunea
3600-2900 cm™ legate cu vibratiea grupelor - CH3; in regiunea 1725-1580 cm™, care caracterizeaza oscilatiea
inelului benzenic, conjugat cu o grupare nesaturatd;in regiunea 1200-1000 cm™ legite cu oscilatiile de
comunicare - C-O. Spectrele-IR ale probelor CBA, supuse diferitelor regimuri de tratare ale cavitatiei
ultrasonore si a esantionului obtinut prin tehnologia conventionald, a aratat ca acestea sunt practic identice,
ceea ce confirmda faptul absentei unor modificari chimice in structura moleculara a CBA la tratarea
cavitationala. In acelasi timp, banda de absorbtie, caracteristica glicozidei-tamatozoidului 905 - 920 cm™ este
absenta. Cu toate acestea, conform datelor din literatura lipsa unei anumite benzi caracteristice in spectrul- IR
nu este o dovada suficientd a absentei substantei, in special in cazul spectrelor-IR al unui amestec de CBA,
cum ar fi gliucozida.
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