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ABSTRACT. 17 samples were surveyed for the har-
vest of 2014 white wines produced within the Produc-
ers Guild of Wines with Protected Geographical Indica-
tion “Valul lui Traian". Indices were determined phys-
ico-chemical and organoleptic qualities. Results were
achieved on physico-chemical clues regulated and some
complementary indices (glycerol, 2,3-butanediol, ash,
nonvolatile organic acids, cations).
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INTRODUCERE

Ramura vitivinicold din Republica Moldova trece in
prezent printr-o crizd acutd la compartimentul realiza-
rii productiei din cauza embargoului impus de Federatia
Rusd si crizei economice din Ucraina. Pana in septembrie
2013, cele mai mari cantitati de vinuri moldovenesti se
realizau pe pietele acestor tari.

Criza din industria vinului poate fi depdsitd doar in ca-
zul producerii vinului de o calitate superioard, cu calitati
igienice inalte, a vinurilor care poarta amprenta arealu-
lui viticol. Odatd cu liberalizarea pietei europene vinicole
pentru productia moldoveneascd, producerea vinurilor cu
denumire de origine protejatd (DOP) si cu indicatie geo-
graficd protejatd (IGP) devine o mecesitate stringentd. In
prezent, in tdrile Uniunii Europene baza producerii si pro-
tectiei vinurilor cu IGP si DOP este reglementata de mai
multe Regulamente [1, 2].

In sistemul IGP/DOP nu e suficient doar sd garantezi
autenticitatea produsului, important este sa asiguri cali-
tatea Tn masura in care aceasta depinde de sol si soiul de
struguri, apoi sd adaptezi metodele de producere la condi-
tiile mediului - toate impreund formeaza un ,terroir" [3, 4,
5, 6]. Cuvantul ,terroir" presupune imbinarea armonioasa
dintre naturd si activitatea oamenilor - factorii naturali
si umani, si influenta acestora asupra calitdtii produsu-
lui. Conform notiunii OIV, ,terroir' este un spatiu geogra-
fic delimitat, in care o comunitate umand a acumulat in
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cursul istoriei sale cunostinte colective de producere pe
fondalul unui sistem de interactiuni dintre mediul fizic si
biologic si un ansamblu de factori umani. ,Terroir'-ul viti-
vinicol este un concept ce se referd la un spatiu, in care se
dezvolta niste interactiuni dintre mediul fizic si biologic
identificabil si practicile vitivinicole aplicate, care confe-
ra caracteristici distinctive produselor provenite din acest
spatiu. Nicolai Pomohaci cu colaboratorii sustine ca odatd
cu sporirea interesului fata de calitatea vinurilor, a crescut
si grija pentru evaluarea gradului de favorabilitate a unui
areal viticol, prin introducerea n literatura de specialitate
a conceptului de ,terroir" [7].

Actualmente, in Republica Moldova politica nationa-
13 in domeniul calitdtii vinurilor se bazeaza pe sistemul
de indicatii geografice si denumiri de origine protejate in
conformitate cu cerintele europene stipulate in Reglemen-
tarea tehnica ,Organizarea pietei vitivinicole’, intrata in
vigoare din 19 decembrie 2015 [8]. Astfel, in vederea pro-
ducerii vinurilor cu indicatie geograficd protejata au fost
create 3 Asociatii ale producatorilor de vinuri - ,Valul lui
Traian" (regiunea Sud), ,Stefan-Vodd" (regiunea Sud-Est) si
,Codru" (regiunea Centru), care au fost inregistrate la Mi-
nisterul Justitiei, aprobate Statutele, Caietele de sarcini si
Regulamentele interne [9]. Aceste indicatii geografice au
fost Inregistrate la AGEPI pentru a fi protejate la nivel na-
tional si tnaintate pentru inregistrare si protectie Uniunii
Europene.

Reorientarea exportului vinurilor moldovenesti spre
piata Uniunii Europene ne obliga sa respectam doud con-
ditii importante: 1) calitatea tnalta a productiei care este
determinatd preponderent de conditiile arealului viticol
si 2) respectarea indicilor stabiliti pentru continutul in
substante cu caracter nociv. in cazul cand vinurile mol-
dovenesti nu vor corespunde cerintelor de calitate si de
inofensivitate tnaintate de Uniunea Europeand, ele nu vor
fi admise pe aceastd piata vinicola.

La moment, in Republica Moldova ponderea producerii
vinurilor cu tipicitate de areal viticol este extrem de micd.
Aceastd situatie se rasfrange negativ asupra exportului vi-
nurilor moldovenesti pe pietele vinicole din tdrile vest-eu-
ropene. Este de mentionat ca pana in prezent au fost efec-
tuate putine cercetdri in domeniul diferentierii vinurilor
locul de provenienta al strugurilor. Conform datelor din li-
teratura de specialitate, compozitia fizico-chimica a vinu-
lui este influentatd tn mare parte de calitatea strugurilor,
conditiile pedoclimatice ale arealului in general si ale anu-
lui, tehnologia de producere a vinurilor etc. [10, 11, 12, 13].
De asemenea, un rol important la determinarea originii
geografice a vinurilor 1l are existenta unei baze de date cu
caracterizarea cat mai completd a unui numar mult mai
mare de vinuri autentice obtinute intr-o anumitd regiune
[14]. Din aceste considerente e necesar a fi efectuate cer-
cetdri in vederea determinarii compozitiei fizico-chimice
si evaluarii calitdtilor organoleptice ale vinurilor cu IGP,
produse in diferite regiuni vitivinicole pentru aprecierea
stilului (profilului) acestor vinuri. Rezultatele obtinute vor
permite producatorilor din aria delimitatd sa cunoascd
mai bine nivelul de calitate spre care trebuie sd se orien-
teze In regiunea sau subregiunea respectivd - vinuri ce
se disting printr-un profil (stil) caracteristic arealului dat,
precum si sd-si ajusteze In acest scop tehnologia de prelu-
crare a strugurilor si de producere a vinurilor.

Luand in considerare faptul cd Asociatia Producdtori-
lor de Vinuri cu IGP ,Valul lui Traian" dupd suprafetele cu
plantatii viticole (circa 43 mii de hectare) este una dintre
cele mai mari, in anul 2015 aici a fost efectuat un sir de
cercetdri. Aria geograficd delimitatd pentru producerea vi-
nurilor cu IGP ,Valul lui Traian" este destul de vastg, iar in
interiorul ei pot fi evidentiate arii mai mici, cum ar fi Te-
rasele Prutului, Colinele Tigheciului si Cdmpia Bugeacului.

n acest context, efectuarea cercetirilor in vederea de-
termindrii compozitiei fizico-chimice si a calitdtilor orga-
noleptice ale vinurilor produse in aceasta arie delimitatd
ar putea servi la crearea identitatii vinurilor din aceasta
arie geograficd, la stabilirea profilului/stilului lor, precum
si la evidentierea unor vinuri care ar putea accede la cea
mai Tnalta categorie de calitate - vinuri cu denumire de
origine.

MATERIALE SI METODE

In studiu au fost incluse 17 mostre de vinuri seci din
soiuri albe, recolta anului 2014, produse in cadrul Asoci-
atiei Producatorilor de Vinuri cu IGP ,Valul lui Tra-
ian" (APV cu IGP ,Valul lui Traian") din strugurii recol-
tati din aria geografica delimitatd. Vinurile au fost produse
de cdtre 12 agenti economici din raioanele Leova, Comrat,
Cantemir, Ceadar-Lunga, Cahul si Vulcdnesti.

Indicii fizico-chimici principali reglementati si unii
indici de compozitie complementari (acizi organici, glice-
rol, 2,3-butandiol, cationii principali, pH, cenusa si alcali-
nitatea ei) au fost determinati in laboratorul ,Oenologie
si VDO” si 1n laboratorul ,Verificarea calitatii productiei
alcoolice” din cadrul Institutului Stiintifico-Practic de Hor-
ticulturd si Tehnologii Alimentare (ISPHTA).

Indicii fizico-chimici au fost determinati conform me-
todelor standardizate si metodelor OIV cu utilizarea echi-
pamentului modern.

Analiza senzoriald a vinurilor a fost realizatd in baza
scdrii de 100 de puncte de o comisie de degustare cu par-
ticiparea specialistilor de la ISPHTA, APV cu IGP ,Valul lui
Traian" si de la Oficiul National al Viei si Vinului in con-
formitate cu Regulamentul privind modul de evaluare a
caracteristicilor organoleptice ale produselor vitivinicole
prin analiza senzoriala (HG nr. 810 din 29.10.2015).

REZULTATE $I DISCUTII

Rezultatele analizei senzoriale a vinurilor au demon-
strat cd notele organoleptice medii ale vinurilor albe su-
puse investigarilor variazd intre 80,00 si 85,25 puncte, cu
exceptia a 3 vinuri: o mostra de vin din soiul Riesling de
Rhin (Leova), care s-a invrednicit de cea mai Tnaltd nota -
90,60 puncte, si 2 mostre de vinuri din soiurile Riesling de
Rhin si Feteasca albd produse in raionul Vulcanesti, care
au fost apreciate aproape de limita minimal admisibild
pentru vinurile cu IGP - 77,8 puncte.

Vinul Aligote, Cantemir, s-a Tnvrednicit de o notd or-
ganoleptica fnaltd - 85,25 puncte, deoarece s-a evidentiat
prin aromd intens florald, gust proaspat, echilibrat, armo-
nios, tipic soiului. Cu punctaj tnalt (83,42 puncte) au fost
apreciate si vinurile din soiul autohton Feteascd alba pro-
duse in raioanele Comrat si Cahul, care s-au deosebit prin
aromad florala cu tentd de flori de salcam si citrice, cu gust
proaspat, echilibrat, armonios, moale si tipicitate de soi.
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Vinurile Chardonnay (4 mostre) produse in raioanele
Ceadar-Lunga, Cahul si Vulcanesti de asemenea au fost
apreciate ca fiind tipice soiului - cu aroma florald bine
exprimatd si nuante de barbaris, piersici, fructe exotice,
tentd de citrice si gust extractiv, plin, proaspat, moale,
acid-amarui (83,00-83,92 puncte).

Vinurile produse din soiul Sauvignon (3 mostre) Ceadar-
Lunga, Comrat, Leova si Vulcanesti s-au distins prin parti-
cularitdti de soi bine pronuntate - aroma bogata de coacdza
neagra, flori albe, mdr verde, piper dulce verde si gust plin,
proaspadt, armonios, vioi-acid (82,08-84,67 puncte).

Vinul Riesling de Rhin, Leova, care a fost apreciat cu
cea mai mare nota organolepticd - 90,58 puncte, s-a ca-
racterizat prin aromad intensa de caise, rasini de pin, nu-
ante de citrice si cu gust plin, proaspat, vioi, armonios, iar
vinul Riesling de Rhin, Cantemir, apreciat la limita mini-
mal admisibila, s-a evidentiat prin nuante de pin, aromd
florald si de fructe coapte, gustul - greoi, lipsit de prospe-
time, cu nuante slabe de oxidare.

Din soiurile Pinot gris, Traminer si Muscat Ottonel a
fost prezentatd cate o mostrad de vin, care au fost apreci-
ate de catre expertii degustatori ca fiind tipice, cu aroma
specifica soiurilor din care au fost produse si pline, cu gust
extractiv (82,08-84,83 puncte).

De mentionat cd in urma examenului organoleptic toa-
te vinurile albe au fost incluse in categoria vinurilor cu
IGP ,Valul lui Traian". Insi pentru a i se atribui cate-
goria ,vin cu indicatie geograficd protejatd”, vinul trebuie
sd corespundd cerintelor stipulate in Caietul de sarcini si
compozitiei fizico-chimice necesare. Din aceste conside-
rente, de rand cu evaluarea senzoriald a vinurilor luate n
studiu a fost investigatd si compozitia fizico-chimicd a lor.
Pe langa indicii fizico-chimici reglementati a fost determi-
nat si un sir de indici complementari, care de asemenea
influenteaza calitatea vinului si care ar putea fi caracte-
ristici pentru vinurile din aria respectiva.

In Caietul de sarcini referitor la producerea vinurilor
cu IGP ,Valul lui Traian" sunt prevazute urmadtoarele valori
ale indicilor fizico-chimici principali:

concentratia alcoolicd - min. 11,0% vol. si max. 14,0%
vol. pentru vinurile albe si roze, min. 11,5% vol. si max.
14,0% vol. pentru vinurile rosii;

concentratia In masa:

- zaharuri reziduale - max. 4,0 g/l pentru vinurile seci
sau max. 9,0 g/l, cu conditia ca aciditatea
totala exprimata In grame pe decimetru
cub de acid tartric sa nu fie cu mai mult de
2 g/dm?sub concentratia in masd a zaharu-
lui rezidual;

- acizi titrabili -min. 4,0g/L;
- acizi volatili -max. 1,0 g/l pentru vinurile rosii
siroze;

-max. 1,2 g/l pentru vinurile rosii;
- acid malic -max. 0,3 g/l pentru vinurile rosii;
- dioxid de sulf total - max. 200 mg/1 pentru vinurile
albe si roze,
- max. 150 mg/] pentru vinurile rosii.

Suplimentar la normele mentionate mai sus Caietul de
sarcini prevede efectuarea cu titlu facultativ a urmdtoare-
lor investigari (conform Reglementdrii tehnice ,Organiza-
rea pietei vitivinicole"):

Concentratia tn masa:

- extract sec nereducator - min. 15,0 g/l pentru vinurile

albe si roze;
- min. 18,0 g/l pentru

vinurile rosii;

- fier - max. 14,0 mg/l;

- cupru - max. 1,0 mg/l;

- acid citric -max. 1,0g/l;

- diglicozid malvidol -max. 15,0 mg/l pentru
vinurile rosii.

De asemenea, Caietul de sarcini prevede si determina-
rea cu titlu facultativ a continutului in dioxid de sulf liber,
precum si a valorii pH.

In tabelul 1 sunt prezentati indicii fizico-chimici
principali reglementati ai vinurilor albe supuse inves-
tigdrilor, precum si unii indici complementari (substante
fenolice, saruri total solubile, conductivitate electrica,
cenusa si alcalinitatea ei). Reiesind din datele prezentate
n tabelul 1, se poate constata cd gradul alcoolic varia-
zd 1n limite destul de largi - intre 12,42 si 14,46% vol.,
valoarea maximal admisibila fiind de 14,0% vol. Valori
mai mari de 14,0% vol. ale acestui indice se atestda in 3
vinuri albe din raioanele Cantemir si Cahul, obtinute din
soiurile Chardonnay, Riesling de Rhin si Feteasca alba.
De mentionat cd vinurile albe cu taria mai mare de 13,5%
vol. se caracterizeazd prin aromd usor florald si nuante
de fructe, particularitatile de soi sunt mai slab pronun-
tate, au un gust greoi cu tentd de amdrui, sunt lipsite de
prospetime (aceste neajunsuri au fost remarcate de mai
multi experti degustdtori).

Acizii titrabili in vinurile cercetate inregistreazd va-
lori intre 5,2 si 6,4 g/dm?, cu exceptia vinurilor Sauvignon,
Comrat, care are o valoare mai mica a acestui indice -
4,6 g/dm® si Sauvignon, Leova, ce se evidentiaza printr-o
aciditate mai mare - 6,9 g/dm®.

Valorile pH in majoritatea vinurilor albe investigate va-
riazd Intre 3,27 si 3,50, doar in vinurile Chardonnay, Vul-
canesti, Traminer, Cantemir, si Chardonnay, Cahul, acest
indice este mai mare si constituie respectiv 3,54; 3,57 si
3,67 — valori destul de Tnalte pentru vinurile albe. Aciditatea
volatild in vinurile albe nu depaseste 0,46 g/dm®.

Dioxidul de sulf total in vinurile supuse studiului vari-
azd intre 63 si 138 mg/dm?, iar forma lui libera constituie
valori cuprinse intre 18 si 42 mg/dm?®, ceea ce asigura pro-
tectia lor fatd de oxidare.

Conform datelor prezentate in tabelul 1, continutul in
substante fenolice in majoritatea vinurilor albe nu depa-
seste 348 mg/dm?, cu exceptia a 3 mostre de vinuri in care
acest indice este putin mai mare - Feteascad alba, Cahul
(360 mg/dm?®), Feteascd alba, Cantemir (362 mg/dm®) si
Chardonnay, Vulcanesti (382 mg/dm?). De regula, valori
mai nalte ale acestui indice se atesta in vinurile albe, care
sunt produse prin maceratie, din struguri stafiditi sau din
struguri supracopti etc.

Continutul in sdruri total solubile in vinurile albe varia-
zd, in functie de soi si locul de provenientd, de la 630 pand
la 827 mg/dm? (vezi tabelul 1). Valori mai mici ale acestui
indice se atestd In vinurile Sauvignon, Comrat - 630 mg/
dm?, Pinot gris, Vulcanesti - 647 mg/dm?, Feteasca alba,
Cahul - 673 mg/dm?. Cel mai Tnalt continut tn saruri total
solubile se inregistreaza in vinurile Riesling de Rhin, Can-
temir - 827 mg/dm? Chardonnay, Vulcanesti - 824 mg/
dm?, Sauvignon, Vulcanesti - 777 mg/dm®. De mentionat
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cd vinurile albe produse in raioanele Vulcanesti si Cantemir
contin cantitati mai mari de sdruri total solubile.

Se poate observa ca cenusa In vinurile albe investigate
de asemenea variaza in functie de soiul si locul de prove-
nienta al strugurilor si atinge valori cuprinse intre 1,42 si
1,84 g/dm?.

Astfel, in vinul Chardonnay din raionul Vulcanesti se
contin 1,84 g/dm® de cenusd, pe cand in cel din raionul
Ceadar-Lunga - 1,57 g/dm?. La fel si In vinul Sauvignon,
Vulcdnesti, cenusa constituie 1,84 g/dm?®, fatd de 1,54 g/
dm® 1in vinul din acelasi soi produs in raioanele Comrat
si Leova. Cu un continut tnalt in cenusd se evidentiazd si
vinurile Muscat Ottonel, Vulcanesti, si Traminer, Cantemir
-1,81si 1,76 mg/dm? corespunzdtor. Cea mai mica valoare
a acestui indice (1,42 g/dm?®) a fost determinatd in vinurile
Feteasca alba, Comrat, si Riesling de Rhin, Leova. Alcali-
nitatea cenusii variazd intre 8,0 si 16,5 mg-ekw/dm® si se
Tncadreaza in limitele caracteristice pentru vinurile albe.

Extractul sec nereducadtor, care se considera un indice
important al calitdtii vinurilor, in mostrele de vinuri albe
investigate variazd de la 16,2 pand la 20,0 g/dm?®, valoarea
minimal admisibild constituind 15,0 g/dm?. Valori mai in-
alte ale acestui indice (18,8-20,0 g/dm®) se atesta in vinu-
rile cu un grad alcoolic mai mare de 14,0% vol. Un extract
fnalt a fost tnregistrat si in unele vinuri cu tdria mai mica
de 14,0% vol. - Pinot gris, Vulcanesti (19,3 g/dm®), Trami-
ner, Cantemir (18,8 g/dm?), Sauvignon, Leova si Vulcanesti
-184 g/dm3.

In tabelul 2 sunt prezentati unii indici complementari
determinati in vinurile albe investigate si anume: cationii
de K, Na, Ca* si Mg¥, acizii organici, glicerolul si 2,3-bu-
tandiolul. Dintre cationii stabiliti, Reglementarea tehnicd
,0rganizarea pietei vitivinicole" prevede cd concentratia
fn masa a sodiului excedentar nu trebuie sa depaseasca
80 mg/l. Rezultatele investigarilor au demonstrat ca
acest indice in vinurile investigate variazd intre 63,2 si
80,6 mg/l, exceptie facand doar o singura mostra de vin -
Sauvignon, Ceadar-Lunga, in care continutul in cationi de
sodiu depaseste norma stabilitd si constituie 95,6 mg/l. In
ce priveste continutul in cationi de potasiu si de calciu, el
nu este reglementat de documentele in vigoare, insd in can-
titdti Tnsemnate acesti cationi ar putea provoca tulburdri
fizico-chimice 1n vinurile tratate. Din datele prezentate in
tabelul 2 se poate observa ca continutul in cationi de K*
variaza in limite largi - de la 522 pand la 927 mg/l, valoarea
minimd fiind inregistratd n vinul Pinot gris, Vulcdnesti,
iar cea maxima in vinul Feteasca albd, Comrat. Valori ale
acestui indice situate intre 706 si 750 mg/l se atesta in
vinurile Chardonnay si Sauvignon din Vulcanesti, Feteasca
albg, Riesling de Rhin si Traminer din Cantemir, iar in cele-
lalte mostre investigate acest indice nu depaseste 690 mg/l.

Cationii de calciu se contin in cantitdti ce variaza intre
31 si 50 mg/l, iar cationii de magneziu - In limite $i mai
restranse - intre 41 si 55 mg/l, valori maxime fiind tnregis-
trate In vinurile din raioanele Vulcdnesti si Cantemir.

Dintre principalii acizi organici nevolatili, au fost de-
terminati acidul oxalic, acidul tartric, acidul malic, acidul
citric, acidul succinic si acidul lactic. Conform rezultatelor
prezentate in tabelul 2, acidul oxalic, acidul citric si acidul
succinic au valori cuprinse intre 0,2 si 0,8 g/l. In vinurile
albe investigate acidul tartric variazd intre 1,4 si 3,0 g/l,
exceptie facand doar vinul Riesling de Rhin, Leova, in care
acesta are o valoare mai mare - 3,7 g/l. Acidul malic n

vinurile supuse studiului are valori cuprinse intre 1,4 si
2,6 g/, in afard de vinul Riesling de Rhin, Leova, in care
se atestd 1,1 g/l de acid malic. Se cunoaste ca prezenta
acidului malic actioneaza benefic asupra calitatii vinurilor
albe, conferindu-le nuante de prospetime si fructuozitate.
De mentionat cd in unele vinuri, cum ar fi Aligote, Comrat,
Traminer, Cantemir, Chardonnay, Vulcanesti, si Muscat Ot-
tonel, Vulcdnesti, continutul in acid malic este mai mare
decat in acid tartric. De reguld, in vinuri prevaleaza acidul
tartric, iar acidul malic se contine in cantitdti mai mici sau
la acelasi nivel. Prezintd interes raportul dintre continutul
n acid tartric si acid malic in vinurile albe, valorile carui
sunt prezentate n tabelul 2. Datele prezentate aratd cd in
majoritatea vinurilor investigate acest indice este cuprins
ntre 1,0 si 1,87, ceea ce demonstreaza un continut egal al
acestor acizi sau mai mare in acid tartric. In vinurile albe
nominalizate mai sus, in care prevaleazd acidul malic,
aceastd proportie este de 0,69-0,91.

Acidul lactic n vinurile albe cercetate se contine in
cantitdti dela 0,2 pand la 0,7 g/1, cu exceptia vinurilor Sau-
vignon, Comrat, Ceadar-Lunga si Vulcanesti, precum si a
vinului Feteasca alba, Cantemir, in care acest acid consti-
tuie valori de 0,9-1,1 g/L.

Glicerolul, care influenteaza pozitiv calitatea vinului, in
majoritatea mostrelor investigate atinge valori cuprinse intre
6,7 si 88 g/l n vinurile Sauvignon si Chardonnay, Ceadar-
Lunga, acest indice constituie 6,0 g/1, iar in vinul Riesling de
Rhin, Cantemir, care are si cel mai inalt grad alcoolic, glicero-
lul nregistreaza cea mai mare valoare - 10,2 g/l.

Continutul in 2,3-butandiol variaza de la 124 pand la
339 mg/l si se incadreaza in limitele intdlnite In literatura
de specialitate.

In concluzie se poate mentiona cd, in general, majori-
tatea vinurilor albe supuse investigdrilor dupa compozitia
fizico-chimica si calitdtile organoleptice corespund cerin-
telor stipulate in Caietul de sarcini si pot pretinde la atri-
buirea indicatiei geografice protejate ,Valul lui Traian’, cu
exceptia celor care au un grad alcoolic mai mare decat cel
reglementat (14,0% vol.) - Feteascad albg, Riesling de Rhin
si Chardonnay, Cantemir, si, in consecintd, aceste vinuri
au o aromd de soi mai slab pronuntata si o insuficientd de
prospetime, fiind apreciate cu note organoleptice la limita
minimal admisibild pentru aceasta categorie de calitate.

CONCLUZII SI RECOMANDARI

Vinurile albe produse n aria delimitatd pentru IGP ,Va-
lul lui Traian" se evidentiaza prin tipicitate de soi bine ex-
primatd si posedd urmdtoarele caracteristici organoleptice:

Aligote - aroma intens florald, gust proaspdt, echili-
brat, armonios; Feteasca alba - aroma florala cu tentd de
flori de salcam si citrice, gust proaspat, echilibrat, armo-
nios, moale; Chardonnay - aroma florala bine exprimatd,
nuante de barbaris, piersici, fructe exotice, tentd de citrice
si gust extractiv, proaspdt, moale; Sauvignon - aroma bo-
gatd de coacdza neagrd, mdr verde, piper dulce verde, gust
plin, proaspdt, vioi-acid; Riesling de Rhin - aromad intensa
de caise, rasini de pin, nuante de citrice, gust plin, proas-
pat, vioi, armonios.

Majoritatea vinurilor albe supuse investigdrilor dupd
compozitia fizico-chimicd si calitdtile organoleptice cores-
pund cerintelor stipulate in Caietul de sarcini si pot pre-
tinde la atribuirea indicatiei geografice protejate ,Valul
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lui Traian', cu exceptia celor care au un grad alcoolic mai
mare decat cel reglementat (14,0% vol.) - Feteascad albd,
Riesling de Rhin si Chardonnay, Cantemir, si, ca consecin-
td, aceste vinuri au o aroma de soi mai slab pronuntata si
o insuficienta de prospetime, fiind apreciate cu note orga-
noleptice la limita minimal admisibild.

Vinurile albe produse in raioanele Vulcanesti si Cante-
mir se evidentiaza printr-un continut mai tnalt in cenusd
si saruri total solubile.

Pentru a garanta o calitate mai omogena a vinurilor
albe cu IGP ,Valul lui Traian" se recomanda a stabili limite
mai restranse ale gradului alcoolic - de la 12,0 pand la
13,5% vol. (in C/S este de 11,0-14,0% vol.).

Pentru pdstrarea aromei si prospetimii vinurilor albe
ar fi beneficd majorarea limitei minime a acizilor titrabili
dela4,0 pandla 4,5g/l sau5,0g/1.

Valori optime ale pH-ului pentru vinurile albe se con-
sidera 3,1- 3,3.
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