@ Universitatea Tehnica a Moldovei

Extractia si proprietatile polizaharidelor

din seminte de in (Linum)

Student:
Olari Silvia
Conducator:
dr., conf. univ. Baerle Alexei

Chisinau - 2017



Rezumat

Acest studiu include analiza bibliograficd asupra compozitiei chimice, valorii
nutritive si calitdtilor semintelor de in (Linum usitatissimum). Acestea contin o
cantitate mare de polizaharide. S-a elaborat o metoda de separare a acestora si au
fost extrase cantitati considerabile de arabinoxilan, utilizind extractia multipla. A
fost obtinut preparatul fibrelor native ale arabinoxilanului, avand proprietatile
reologice de exceptie. Din motiv cd acesta este destinat utilizdrii in produsele
alimentare am incercat sa-i imbunatatim culoarea prin tratarea acestuia cu peroxid
de hidrogen de 1 %, care a oferit rezultate bune.

Potentialul electroforetic aparent al arabinoxilanului nativ alcatuieste (=-
83.0+1.2mV. Deoarece arabinoxilanul este un polimer neutral, valoarea obtinutd a
lui { permite sd presupunem, cd preparatul, totusi, contine impuritdti cu sarcini
negative. Cel mai probabil, cad acestea sunt polizaharide de tipul pectinelor.
Electroforeza contribuie in mod vizibil la separarea arabinoxilanului din solutie,
astfel, aceastd metodad poate fi utilizatd pentru obtinerea preparatelor si mai pure
de arabinoxilan.

Fibrele native obtinute au masa moleculard foarte mare (642 kD). Decoarece
fibrele cu M mai mare ca 500 kD pot fi scurtate prin actiunea mecanica, preparatul
nativ poate servi ca bazd pentru obtinerea mostrelor de arabinoxilan avand
proprietati diferite. Noi am reusit sd scurtdm macromoleculele pana la 245 kD.
Aceasta permite obtinerea preparatelor cu viscozitate diferitd, dar care au aceeasi
capacitate de retinere a apei.

Preparatul obtinut are perspective de utilizare in industria alimentara ca agent de ingrosare si de
retinea apei pentru produse acido-lactice, de panificatie si cofetdrie, pentru inlocuirea gumelor

xantan si guar.

Résumé



Cette étude comprend une analyse bibliographique sur la composition chimique,
la valeur nutritionnelle et les qualités de lin (Linum usitatissimum). Ils contiennent
une grande quantité de polysaccharides. On a développé une méthode pour leur
séparation et on a extre des quantités considérables d’arabinoxylane par extraction
multiple. On a été obtenue des fibres originaire d’arabinoxylane, avec des
propriétés d'écoulement exceptionnelles. Du fait qu'il est destiné a étre utilisé dans
les aliments, nous avons essayé d'améliorer la couleur en le traitant avec 1% de
peroxyde d'hydrogeéne, ce qui a donné de bons résultats.

Le potentiel electrophorétique constitue apparemment le arabinoxylane natif est
(=-83.0+1.2mV. Parse-que l'arabinoxylane est en polymére neutre, la valeur
obtenue par { permet de supposer que le préparat contient encore des impuretés
avec des charges négatives. Trés probablement, ils sont des polysaccharides de
type pectines. L’electrophorése clairement contribuer a la séparation de
I'arabinoxylane dans la solution, ce procédé peut donc étre utilisé pour réaliser des
préparats plus pures de 1’arabinoxylanes.

Les fibres natives obtenus ont une trés haut poids moléculaire (642 kD). Etant
donné que les fibres avec M supérieur a 500 kD peuvent €tre raccourcies par une
action mécanique, le préparat native peut servir pour obtenir des échantillons
d'arabinoxylane ayant des propriétés différentes. Nous avons réussi a réduire les
macromolécules jusqu'a 245 kD. Ceci permet d'obtenir des préparats de différentes
viscosité, mais qui ont la méme capacité de rétention d'eau.

Le préparat a des perspectives d'utilisation dans l'industrie alimentaire en tant
qu’agent d’épaississant et la rétention d'eau pour les produits acido-lactique, la

boulangerie et de la confiserie, de remplacer le xanthane et les gommes de guar.
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INTRODUCERE

Nutritia este stiinta care interpreteaza interactiunile dintre nutrienti si alte substante
din hrand 1in raport cu mentenanta, dezvoltarea, reproducerea, sanatatea si starea de boald a unui

organism. Include ingestia alimentelor, absorbtia, digestia, biosinteza, catabolismul si excretia.

Dieta unui organism este ceea ce manancd, care este determinatd in mare masurda de
disponibilitatea, procesarea si palatabilitatea hranei. O dietd sdnatoasd include prepararea
alimentelor si metode de stocare care protejeaza impotriva oxidarii nutrientilor, impotriva caldurii
sau percolarii, si care reduc riscul toxiinfectiilor alimentare. [1]

Pentru a asigura functionarea adecvata a reactiilor complicate si aproape nelimitate care sunt
necesare sanatatii optime a organismului nostru, nutritia COrespunzatoare este absolut esentiala.
Acest lucru nu inseamnd numai asigurarea unei cantitati suficiente de hrana, dar si consumul in
proportii corecte al anumitor categorii de alimente.

O alimentatie sanatoasd inseamna consumarea a diferite alimente apartinind grupurilor
alimentare de baza: proteine, precum carnea, ouale si legumele; lactate; fructe si legume; cereale,
precum piinea si pastele fainoase, grasimi si dulciuri. [2]

Unul din aceste produse care ne poate asigura cu o cantitate importantd de substante nutritive
este inul. Datorita componentelor bioactive si a nutrientilor din semintele de in, acestea au devenit
ingrediente folosite in dieta umana. Semintele de in sunt utilizate pe scara larga pentru realizarea de
produse alimentare functionale. Cererea crescanda a pietei pentru produse alimentare dietetice, cu
confinut sporit de fibre si alte substante biologic active poate fi echilibrata prin diversificarea
sortimentelor de produse, trend in care se inscriu si produsele cu formuldri inovative. Componentele
din semintele de in, care confera o serie de beneficii pentru sanatate sunt fibrele, lignanii $i acizii

grasi (Omega-3 si omega 6). [4]


https://ro.wikipedia.org/wiki/M%C3%A2ncare
https://ro.wikipedia.org/w/index.php?title=Biosinteza&action=edit&redlink=1
https://ro.wikipedia.org/wiki/Catabolism
https://ro.wikipedia.org/wiki/Diet%C4%83
http://www.sfatulmedicului.ro/Alimentatia-sanatoasa/ouale-8211-bune-sau-relei_1544
http://www.sfatulmedicului.ro/dictionar-medical/grasime_6030
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