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REZUMAT

Tema: ‘Analiza calitatii laptelui de capra autohton in functie de unii factori fiziologici si externi’’.

Structura: teza de master consta din 3 capitole. Lucrarea contine: 64 pagini; 32 tabele si 40 surse
bibliografice.

Cuvinte-cheie: lapte de capra, factori fiziologici interni si externi, indicii de calitate, indicii fizico-
chimici, indicii microbiologici.

Domeniu de studiu: Calitatea si securitatea produselor alimentare.

Scopul tezei este caracteristica indicilor de calitate a laptelui de capra autohton receptionat din
diferite zone geografice a Republicii Moldova in functie de unii factori fiziologici si externi.

Obiectivele: Aspecte nutritionale si functionale ale laptelui de capra vis-a-vis de alte tipuri de lapte.
Argumentarea factorilor fiziologici si externi care influenteazd asupra calitatii laptelui de capra.
Determinarea indicilor de calitate (indici organoleptici, fizico-chimici si microbiologici) ai laptelui de
capra 1n functie de sezon si zond geografica; Studierea valorificarii laptelui de capra

in primul capitol: Studiul bibliografic : Cresterea caprinelor este favorizati de spectrul larg al
utilitatilor pentru om, iar pe plan mondial, sunt recunoscute circa 360 rase de caprine. Laptele
constituie scopul principal pentru care caprinele se cresc in Republica Moldova. Productia de lapte
trebuie evidentiatd ca un criteriu primordial de selectie si studiatd pentru fiecare turma si individ in
parte. Potrivit cercetarilor, productia medie la caprele locale constituie 305,8+13,8 kg lapte in circa 7
luni de lactatie cu limitele individuale intre 100-500 kg.

in al Il-lea capitol: Metode de cercetare. Determinarea indicilor microbiologici, Determinarea
indicilor fizico-chimici, determinarea indicilor microbiologici.

in al Il1-lea capitol: Rezultate §i discutii. Evolutia calitatea laptelui de capra in functie de factorii
fiziologici si externi , au fost colectate si studiate probe de lapte de capra din diferite zone geografice a

Republicii Moldova pe parcursul a zece luni.



RESUME

Théme: «Analyse de la qualité du lait de chévre domestique en fonction de certains facteurs

physiologiques et externes ".

Structure: La thése principale se compose de trois chapitres. Il contient: 64 pages; 32 tables et 40

sources bibliographiques.

Mots-clés: lait de chévre, les facteurs physiologiques parameétres internes et externes de qualité,

indices physiques et chimiques, les indices microbiologiques.
Domaine d'étude: La qualité et la salubrité des aliments.

Le but du travail est des indicateurs de qualité caractéristiques pour le lait de chévre domestique

regu de différentes régions de la Moldavie par certains facteurs physiologiques et externes.

Objectifs: Aspects nutritionnels et fonctionnels de lait de chévre vis-a-vis d'autres types de lait.
Facteurs physiologiques Justification et influences extérieures, la qualit¢ du lait de chevre.
Détermination des indices de qualit¢ (indices organoleptiques, microbiologiques et physico-
chimiques) de lait de chévre selon la saison et la zone géographique; Etudier la récupération du lait

de chévre.

Dans le premier chapitre: Etude bibliographique: 1'élevage de chévres est favorisée par le large
éventail de services publics pour 'homme et le monde, environ 360 races reconnues de chevres. Le
lait est le principal objectif pour lequel les chévres sont €élevés en Moldavie. La production de lait
devrait étre mis en évidence en tant que critere de sélection primaire et étudi¢ pour chaque troupeau
et individuel. Selon la recherche, la moyenne du lait de chévre local est 305,8 + 13,8 kg dans

environ 7 mois de limites individuelles de lactation entre 100-500 Kkg.

Dans le deuxiéme chapitre: Méthodes de recherche. Détermination des indicateurs
microbiologiques, la détermination d'indicateurs physiques et chimiques, la détermination des

indicateurs microbiologiques.

Dans le troisiéme chapitre: Résultats et discussion. La qualité du lait de chevre Evolution en
fonction de facteurs physiologiques et externes ont été recueillis et étudi¢ des échantillons de lait de

chevre provenant de différentes régions de Moldavie sur dix mois.
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Introducere

Capra este unul dintre cele mai vechi animale domesticite de om. Oamenii au consumat
produse de capra de acum 10000 de ani, primele atestiri venind din zona Iranului. Insa, trebuie
specificat faptul ca specia caprina devine ,,stricatoare”- ca de altfel orice altd specie de animale
NU numai in situatia in care este lasata sa sufere de foame sau nesupravegheatd mult timp. Cu toate
ca multe dintre Tnsusirile ce o caracterizeaza nu o plaseaza inaintea altor specii de interes zootehnic,
fermele de capra, in multe tari, pe zi ce trece sint tot mai raspindite . Astfel in tarile occidentale din
Europa, Africa si Asia, unde factorii socio-economici sunt favorabili cresterii caprinelor, aceasta

ramura a zootehniei a Inregistrat un real progres.

Cresterea caprelor s-a bucurat din partea omului de o atentie deosebita inca din cele mai
vechi timpuri datorita diversitatii produselor pe care le dau caprele, valorii nutritive si economice
superioare a acestor produse, precum si unei capacitati de adaptabilitate la conditii mai aspre de
clima, relief si vegetatie. De aceea, constienti de avantajele oferite de exploatarea acestei specii de
animale, crescdtorii au trecut treptat inca din vremuri mai vechi la o crestere si inmultire oarecum
controlatd. Acest fapt rezultd din numeroase documente istoriografice, unele din ele cuprinzind chiar
st date si observatii privind de exemplu numarul de iezi la o fatare si modul de ingrijire a

acestora,virsta imperecherii,selectia dupa constitutie,rezistentd la unele boli etc.

De remarcat ca in prezent, in conditiile cresterii rapide a populatiei pe glob si a prelungirii
duratei vietii omului, a cresterii nivelului de trai si orientarii alimentatiei lui spre produse agro-
alimentare cu valoare nutritiva si biologica superioara, nevoia de alimente, in special de origine

animald a sporit din ce in ce mai mult.

Interesul economic acordat cresterii caprinelor deriva din capacitatea lor lactogena

superioard, deoarece este cunoscut si confirmat faptul cd pe durata unei lactatii se pot obtine, in



conditii obisnuite, productii de lapte de circa 7-20 ori mai mari decit propria lor greutate corporala.
Alte particularitati biologice si economice care impun acordarea unei atentii sporite acestei specii
sunt reprezentate de gradul mare de adaptabilitate si rezistenta la conditii diverse si mai aspre de
clima, relief si vegetatie. Datorita tuturor acestor particularititi biologice si economice caprinele,
impreuna cu alte specii, pot contribui in mare masura la asigurarea unei bune parti din deficitul de

proteina din hrand oamenilor.

Avind 1n vedere valoroasele particularitdti biologice si productive ale caprelor, acestea se
bucuri de o insemnitate deosebiti nu numai in tarile in curs de dezvoltare ci si in cele avansate. In
multe tari exista o traditie veche in prelucrarea gospodareasca sau industrial a laptelui sub forma
pura sau in amestec cu cel de vaca pentru producerea sortimentelor de brinzeturi deosebit de
gustoase si nutritive, sau in prelucrarea pufului si parului; de asemenea, la acestea se adauga

preferintele consumatorilor din tarile respective pentru carnea de ied.

Laptele de capra este mult mai bun si mai sanatos decat laptele de vaca. Acest lucru este
dovedit de studiile realizate de-a lungul timpului, iar partea cea mai buna este ca laptele de capra

poate fi consumat chiar si de persoanele cu intoleranta la lactoza [1].

Scopul tezei este caracteristica indicilor de calitate a laptelui de capra autohton receptionat

din diferite zone geografice a Republicii Moldova in functie de unii factori fiziologici si externi.
Obiectivele studiului au fost:

1 Aspecte nutritionale si functionale ale laptelui de capra vis-a-vis de alte tipuri de lapte.

2 Argumentarea factorilor fiziologici si externi care influenteaza asupra calitatii laptelui de
capra

3 Determinarea indicilor de calitate (indici organoleptici, fizico-chimici si microbiologici) ai
laptelui de capra in functie de sezon si zond geografica;

4 Studierea valorificarii laptelui de capra.

BIBLIOGRAFIE

1 http://sanatate.acasa.ro/dieta-nutritie-4/13-lucruri-interesante-despre-laptele-de-capra-
146445.html
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