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Rezumat
Teza de masterat cu titlul: “CERCETARI PRIVIND PRODUCEREA VINULUI ALB
SEC SI ELABORAREA UNUI SISTEM DE SIGURANTA A ALIMENTULUI BAZAT PE
PRINCIPIILE HACCP IN CADRUL INTREPRINDERII S. A. “ZUBRESTI™” prezinti
sinteza unor etape importante necesare asigurarii calitatii si sigurantei produselor vinicole si
optimizarea fluxului de fabricatie la S. A. “ZUBRESTI” din r-nul Straseni a cu scopul de a
comercializa produse cu Tnalt grad de siguranta si calitate.
In acest scop, obiectivele sunt urmitoarele:
- Elaborarea studiului bibliografic privind producerea vinului alb sec;
- Studierea soiurilor de vita-de-vie albe;
- Studierea metodelor de producere a vinului alb sec (fermentatie prin metoda clasica si in flux
continuu);
- Efectuarea cercetarii privind influentei factorilor biochimici (levuri, preparate enzimatice)
asupra calitatii vinurilor;
- Stabilirea punctelor critice de control;
- Elaborarea planului HACCP privind producerea vinurilor albe seci.
Teza este structurata in trei parti dupa cum urmeaza:
* Prima parte prezintd studiul documentar si studiul actual al cunoasterii problematicii
abordate 1n lucrare si cuprinde capitolul 1.
* A doua parte prezintd obiectivele si metodele utilizate pentru realizarea cercetarilor si
cuprinde capitolele I1.
* A treia parte prezintd rezultatele obtinute in urma cercetarilor si cuprinde capitolul III.
Doresc sa mentionez cd studiul s-a realizat cu bunavointa conducerii S. A. “ZUBRESTI”

careia tin sa 11 multumesc pentru sprijinul acordat in buna desfasurare a activitatilor de cercetare.



Summary

In the Master Thesis entitled RESEARCHES ON WHITE WINE PRODUCTION AND THE
DEVELOPMENT OF A HACCP-BASED FOOD SAFETY SYSTEM IN THE COMPANY"
ZUBRESTI "" presents the synthesis of some important steps needed to ensure the quality and
safety of the wine products and the optimization of the manufacturing flow at "ZUBRESTI" JSC in
Straseni, that chases the purpose of selling products with high quality and safety.

The objectives to follow are :

- Elaboration of the bibliographic study on the production of dry white wine;

- Study of varieties of white vines;

-Studying methods of production of dry white wine (classic and continuous flow
fermentation);

- Conducting research on the influence of biochemical factors (yeasts, enzyme preparations)
on the quality of wines;

- Establishing critical control points;

- Elaboration of the HACCP plan for the production of dry white wines.

The thesis is structured in three parts :
* The first part presents the documentary study and the actual stage of knowledge of the
issues addressed in the thesis and includes Chapter I.
» The second part presents the objectives and methods used to carry out the research and

covers chapters I1.

* The third part presents the results of the research and includes Chapter IlI.

Chapter | is entitled "BIBLIOGRAPHIC STUDY™" and it's a presentation of the primary and
auxiliary materials, and their influence on the quality of the finished product.

I would like to mention that the study was carried out with the accord of S. A. “ZUBRESTI”
company which I would like to thank for the support given in the research activities.



INTRODUCERE

Compozitia chimica a acestora face ca ele sa fie constituite ca produse alimentare valoroase,
alaturi de restul produselor de origine vegetald care se consuma in stare proaspatd sau conservata,
prin diverse metode [26].

Scrierile vechi ale lui Plinius cel Batrin, Herodot, Strabon si recomandarile medicilor greci si
romani din antichitate cum ar fi: Discoride, Celso, Galeno, etc. furnizeaza marturii suficiente cu
privire la aprecierea produselor vitei de vie din timpurile cele mai indepartate [26].

Efectul favorabil pentru consumul de vin este conditionat si de pastrarea caracterului sau de
bauturd naturald atunci cind 151 merita si complimentul lui Pasteur de ,,bautura cea mai igienica”, in
caz contrar 1si pierde atit virtutile alimentare cit si pe cele medicinale.

Dupa A. Fay Morgan vinul poate contribui la scdderea colesterolului in singe, iar dupa
Jaunines M.E. si Hovard J.M. (1980) citati de Valnet J. (1987), vinul poate reduce riscul aparitiei
infarctului miocardului, efectiv favorizat prin continutul lui mai ridicat in elemente deficitare
organismului [26].

O componenta strategicd in economia nationala a Republicii Moldova il detine complexul
viticol. Plantatiile viticole, ocupind doar circa 7 la suta in structura terenurilor agricole, asigurind
cca 20-25 % din valoarea productiei industriale. Exportul productiei vinicole constituie aproximativ
28-30 % din exportul total al marfurilor [31]. Obiectivul general de dezvoltare a complexului
vitivinicol in perioada anilor 2006-2015 este asigurarea unei dezvoltdri durabile si echilibrate a
acestuia prin crearea unui mediu favorabile pentru activitatea agentilor economici in domeniu. Pe
plan mondial Republica Moldova este recunoscuta si ca tard vinicold dezvoltatd cu traditii vinicole
bogate, care au inceput in sec. V-VII i.e.n [32].

Republica noastrd se afla la frontiera de nord a viticulturii industriale, dar dupa resursele sale

climatice ea seamana cu cele mai bune regiuni viticole ale Frantei, fapt ce influenteaza asupra
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calitatii sortimentului vinurilor produse. In Moldova se produc atit vinuri usoare de masa, cit si
vinuri de culoare consistentd, de desert si spumante. In prezent viile ocupa o suprafati totala de 107
mii ha (2006), dintre care 105 mii ha de vita roditoare si 2 mii ha de vii tinere.

O adevarata carte de vizita a Republicii Moldovei sunt vinurile care au obtinut distinctii inalte
la numeroase concursuri internationale (Paris, Bordeaux, Londra, Verona, Bucuresti, Italia, Londra)
[32].

Vinificatia este ramura industriei alimentare, care foloseste n exclusivitate struguri ca materie
prima, in urma prelucrarii strugurilor prezentate in cap. 1.1, se poate obtine o gama larga de produse
vitivinicole: must si produse pe baza de must, vinuri si produse pe baza de vin si alte produse

rezultate In urma vinificarii.
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