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Ghidul metodic în cauză reprezintă un îndrumar pentru 
efectuarea lucrărilor de laborator la Microbiologia vinului de către 
studenții anilor III și IV, ciclul I, licență, cu forma de studii la zi şi 
cu frecvenţă redusă a Facultății Tehnologia Alimentelor la 
programul de studiu 0721.3 Tehnologia vinului şi a produselor 
obţinute prin fermentare. Materialul didactic prezentat este 
structurat în 8 lucrări de laborator, în corespundere cu curricula și 
fișa unității de curs Microbiologia vinului.  
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