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Indicatiile metodice pentru efectuarea lucrarilor de laborator
la disciplina Tehnologia produselor alimentare sunt destinate
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industria alimentara), Facultatea Inginerie Mecanica, Industriala §i
Transporturi.

Materialul este prezentat in conformitate cu programul de
invatimant universitar. in lucrare sunt incluse metode de prelevare a
probelor din diverse materii prime, metode de analizd a materiei
prime si a produselor finite in industria conservelor si vinului.
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INTRODUCERE

Indicatiile metodice de fatd ofera suportul necesar pentru
efectuarea lucrarilor de laborator la disciplina Tehnologia
produselor alimentare, anul 111 de studii.

Materialul didactic expus in aceasta lucrare va fi de folos
studentilor la cunoasterea si utilizareca metodelor si tehnicilor de
evaluare a calitatii produselor alimentare, de identificare a unor
proprietafi mai importante pentru etapele receptiei, pastrarii, distribuirii
si comercializarii acestora.

Lucrarea cuprinde metodologia studierii sortimentului si
metodelor de determinare a calitétii conservelor din fructe si legume si
produselor de vinificatie.

Industria prelucrarii legumelor si fructelor are un specific aparte
datorita materiilor prime pe care le foloseste — produse vegetale cu risc
crescut de perisabilitate §i caracterul sezonier al activitdtii acesteia.
Astfel, obiectivul principal al acestei industrii este de a furniza
populatiei produse sigure, in forma semiprocesatd sau procesatd,
caracterizate de o valoare nutritivd cat mai ridicatd. Mai jos vom
expune cateva dintre motivele dezvoltarii industriei prelucrarii
legumelor si fructelor in trile industrializate:

e diversificarea ramurilor industriei alimentare nationale, mai
ales pentru scaderea importurilor;

e stimularea productiei agricole nationale (ecologice);

e crearea noilor locuri de muncd in domeniul agricol si
industrial;

e reducerea pierderilor de legume si fructe;

e imbundtatirea modului de alimentatie a populatiei prin
utilizarea in alimentatie a materiilor prime indigene, de caliate si
ecologice;

e dezvoltarea gamei sortimentale prin obtinerea noilor tipuri de
produse procesate.



CUPRINS
Introducere
Lucrarea de laborator nr.1. Aprecierea calitatii conservelor sterilizate de
legume si fructe
1.1. Notiuni generale
1.2. Examinarea senzoriala
1.3. Identificarea marcarii conservelor de legume si fructe
1.4. Determinarea ermeticitatii conservei
1.5. Determinarea masei nete, a continutului total de legume sau fructe si
a continutului unui component raportat la masa
Lucrarea de laborator nr.2. Determinarea aciditatii conservelor din fructe
si legume
2.1. Notiuni generale
2.2. Determinarea aciditatii totale titrabile
2.3. Determinarea pH prin metoda potentiometrica
2.4. Determinarea aciditatii volatile
Lucrarea de laborator nr.3. Determinarea substantei uscate in conservele
din fructe si legume
3.1. Notiuni generale
3.2. Determinarea substantei uscate totale prin uscare 1n etuva electrica.
Metoda gravimetrica
3.3. Determinarea substantei uscate totale cu raze infrarosii la aparatul
Cijov. Metoda rapida gravimetrica
3.4. Determinarea substantei uscate solubile prin metoda refractometrica
Lucrarea de laborator nr.4. Determinarea continutului de zaharuri in must
prin metode fizice
4.1. Notiuni generale
4.2. Determinarea zahdrului In must prin metoda refractometrica
4.3. Determinarea zaharului in must prin metode densimetrice
Lucrarea de laborator nr.5. Determinarea aciditatii titrabile in must
5.1. Notiuni generale
5.2. Determinarea aciditatii totale in must prin titrare in prezenta
albastrului de bromtimol
Lucrarea de laborator nr.6. Degustarea sau analiza organoleptica a
vinurilor
6.1. Notiuni generale
6.2. Conditiile care trebuie respectate la efectuarea analizei organoleptice
6.3. Fisa de degustare dupa sistemul de concurs al O.1.V.
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