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PREFATA

Analiza senzorialda reprezintd primul contact al
consumatorului cu produsul ce se realizeaza pe cale senzoriala si in
consecinta, proprietdtile senzoriale detin, un rol primordial in
selectarea si decizia de cumpdrare. Proprietatile senzoriale participa
cu 60% (medie) in coeficientul de -calitate general (KG) al
produselor alimentare.

Obiectivele generale ale cursului :

1.Intelegerea psihologiei generale a analizei senzoriale.
2.Perceperea aspectelor generale practice ale analizei
senzoriale a produselor lactate.

3.Cunoasterea metodelor de baza utilizate pentru aprecierea
calitatii senzoriale a produselor lactate.

4.Formarea viziunii corecte a studentilor in domeniul
aprecierii calitdtii senzoriale a produselor lactate 1in
concordantd cu metodele si tehnicile oficializate.
5.Precizarea cauzelor posibile de aparitie a unor defecte,
intr-o situatie concretd de prezentd a abaterilor indicilor

senzoriali de la normativ.

Ciclul de prelegeri “Analiza senzoriala a produselor lactate”
se bazeazd pe cunostintele acumulate la cursurile de lectii de la
disciplinele urmatoare: Tehnologia laptelui si produselor lactate,
Chimia produselor alimentare, Microbiologia generala si
Microbiologia alimentard, Controlul fizico-chimic al calitatii
produselor lactate si alte discipline.



Cuprins

Tema 1. Rolul calititii senzoriale in calitatea totala a
produselor alimentare.

Tema2. Rolul organelor de simt in aprecierea
senzoriala a produselor lactate.

Tema 3. Praguri senzoriale.

Tema 4.Metode utilizate in determinarea calitatii
senzoriale a produselor alimentare.

Tema S. Dotarea tehnica, pregatirea probelor pentru

efectuarea analizei senzoriale si cerinte fata
de degustatori.
Tema 6.Analiza senzoriala a laptelui de consum.
Tema 7.Analiza senzoriala a produselor lactate acide
dietetice.

Tema 8.Analiza senzoriala a produselor lactate grase.

Tema 9.Analiza senzoriala a brinzei proaspete de
vaci si pastelor de brinza.

Tema 10.Analiza senzoriala a inghetatei.

Tema 11.Analiza senzoriala a brinzeturilor.

Tema 12.Analiza senzoriala a produselor lactate

concentrate si deshidratate.
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