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Indrumarul de laborator include metode-expres, indeplinite
in conditii de producere, si metode de laborator, indeplinite in
conditii de laborator igienic, necesare pentru controlul igienic al
intreprinderilor de alimentatie publica.

Sunt elucidate teme, care au ca subiect starea igienica a
intreprinderii de alimentatie publicd §i estimarea sanitara a
produselor alimentare.

Indrumarul este destinat studentilor specialitatii 2205
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disciplinei ,,Securitatea alimentelor si igiend in alimentatia
publica”.
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Introducere

Functionarea Iintreprinderilor de alimentatie publica
presupune respectarea unui nivel igienic de organizare a intre-
prinderii, de realizare a procesului de producere si de deservire a
consumatorilor.

Masurile sanitare de curdtenie respectate de intreprindere
pe langa efectele estetice si curative obtinute sint si o dovadad a
responsabilitatii personalului, a gradului de pregiatire profesionald a
acestuia.

Specialistii din domeniul alimentatiei publice, preocupati
de alimentarea unor colective, sunt obligati sd cunoascd si sa
respecte normele de igiend alimentara cu referintd la produsul
alimentar sub aspectul prospetimii, salubritdtii, gradului de
conservare, conditiilor de pastrare, restrictiilor de consum etc.

In scopul prevenirii si excluderii unor cazuri de transmitere
a unor boli infectioase microbiene sau parazitare in rezultatul
consumadrii unui produs alimentar este necesar sa fie indeplinite
masuri de curdtenie si dezinfectie conform Regulilor sanitare
pentru intreprinderile de alimentatie publica [2].

Cu toate ca, responsabilitatea de introducere in circuit
alimentar a unor produse alimentare neconditionale din punct de
vedere igienico-sanitar le revine in special medicilor igienisti din
cadrul Centrelor de Medicind Preventivd, specialistii de la
intreprinderile de alimentatie publica si alimentatie colectiva la fel,
in mare masurda, sunt responsabili de starea de salubritate a
produselor alimentare, deoarece la etapele de achizitionare,
pastrare, realizare a produselor alimentare pot interveni anumite
deficiente in organizarea procesului tehnologic si respectarea
regimului sanitar la intreprindere.

In R. Moldova au fost elaborate o serie de documente
legislative si normativo-tehnice, care au ca scop mentinerea si
imbunatatirea stdrii igienice 1n intreprinderile din industria
alimentara §i asigurarea unei calitati igienice corespunzatoare a
produselor alimentare.



Prezenta lucrare completeaza cunostintele teoretice, obtinute de
studenti la Insusirea disciplinei ,,Securitatea alimentelor si igiena
in alimentatia publicd” si are ca subiect insusirea unor masuri
practice de control igienico-sanitar al intreprinderilor de
alimentatie publica si a productiei fabricate.
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