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Abstract: Metodele de obtinere a distilatelor de vin in Franta si Moldova sunt diverse. Scopul lucrarii
experimentale este compararea acestor metode utilizind vinul brut din acelas soi de struguri luat in
volume egale. Comparate au fost cum comporzitiile chimice asa i cele organoleptice ale distilatelor.

Cuvinte cheie: distilat de vin, fractie ,,frunte”, ,,mijloc”, ,,coada”.
1. Introducere

Utilizand aparate similare de distilare dubla pentru obtinerea distilatelor de vin in Franta si in Moldova,
metodele de separare a fractiilor si volumul lor sunt diverse. Diferenta dintre metodele de distilare este
prezentata in tabelul 1 [4].

Tabelul 1.
Principiile de distilare a vinurilor materie prima pentru cognac (Franta) si divin (Moldova)
Metoda ,,Hennessy” Metoda ,,Martell” Metoda ,,Remy Martin” Metoda traditionala

- eliminarea  sedimentului | - eliminarea  sedimentului |- eliminarea  sedimentului | - eliminarea  partiala a
de drojdie; de drojdie; de drojdie; sedimentului de drojdie;

- fractiile secundare | - fractiile secundare | - reciclarea fractiilor | - fractiile »coada”
amestecate cu distilatul | amestecate cu vin (25 % | secundare 1in distilatul | amestecate cu distilat crud
crud (30 % vol.); vol.); crud; sau fractiile ,coadd”

- fractiile »frunte” si | - prelevarea scurtd  a | - fractiile »frunte” si | redistilate cu vin cu
»coadd” amestecate cu | ,,.fruntilor” pana la | ,coada” redistilate cu vin. reciclare de 5 ori.
vin. prelevarea distilatului

crud.
Prima distilare: sarga 2500 1

HFruntile” — 10 | HFruntile” — 1 +21 Fruntile” — 10 | ,Fruntile” — 0 |

Distilat crud — 750 | Distilat crud — 200 | Distilat crud — 700 | Distilat crud — 900 |

,,Cozile” — 100 | ,,Cozile” - 01 ,,Cozile” — 100 | ,,Cozile” -0 |

Vinasa — 1640 | Vinasa — 1600 | Vinasa — 1690 | Vinasa — 1680 |

Distilarea a doua: sarga 2500 1

Fruntile” — 25 | ,Fruntile” —37 + 501 ,Fruntile” — 25 | ,Fruntile” — 35 |

Distilat de vin — 750 | Distilat de vin — 720 | Distilat de vin — 700 | Distilat de vin— 770 |

,,mijlociu” »mijlociu” »,mijlociu” »mijlociu”

Fractiile — 650 | Fractiile — 600 | Fractiile — 650 | Fractiile — O |

secundare secundare secundare secundare

,,Cozile” — 100 | ,,Cozile” — 0| ,,Cozile” — 130 | ,,Cozile” — 450 |

Borhot — 1045 | Borhot — 1130 | Borhot — 995 | Borhot — 1205 |

Datele prezentate in tabelul 1 arata ca, in Franta fractia ,.frunte” se face la prima distilare a vinurilor
materie prima.

Metodele ,,Hennessy” si ,,Remy Martin” previd separarea fractiilo secundare preluate intre ,,mijloc” si
,,coada”.

Metoda ,,Martell” Si cea utilizata in Moldova prevede obtinerea numai fractiei coada.

Dupa metoda ,,Remy Martin” distilarea vinului se face cu tot sedimentul de drojdie. Pe cand alte metode
prevad separarea partiala a drojdiei.

2. Materiale si metode

Pentru compararea metodelor de distilare a fost folosit vinul materie prima din soiul Aligote luat in volume
echivalente pentru fiecare metoda de distilare si din aceiasi partida. Dupa distilare au fost supuse analizei
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cromatografice la cromatograful Hewlet-Packard cu injectia directd a mostrelor, care permite determinarea
calitativa si cantitativa a alcoolilor superiori.

3. Rezultatele experimentale

Rezultatele obtinute sunt prezentate in fig. 1 si tabelul 2. Continutul de alcool etilic variaza de la 67,20 %
vol. 1in distilatul obtinut dupa metoda traditionald (Moldova), pana la 73,40 % vol. in distilatul obtinut dupa
metoda ,,Remy Martin”. Devieri insemnate sunt observate dupa continutul de metanol. in probele obtinute
dupa metodele ,,Hennessy” si ,,Martell” continutul de metanol este mai superior decat in distilatele obtinute

dupa alte doud metode.
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Fig. 1. Cromatograma distilatului de vin soiul Aligote, metoda traditionala

Tabelul 2. Compozitia substantelor volatile a distilatelor de vin

Metoda de distilare
Componentii Unitati Hennessy” Martell” ,Remy Martin” Tradigiona’l,?l

,»MVoldova
Etanol % vol. 73,0 69,2 73,4 67,2
Aldehida acetica mg/d m° 60,1 59,0 65,2 59,6
Etilacetat mg/dm® 501,5 561,8 457,2 383,6
Metanol mg/dm® 504,0 545,2 208,6 206,8
n-propanol mg/dm® 1554 156,8 156,6 155,0
i-butanol mg/dm® 884,9 848,3 848,3 796,3
n-butanol mg/dm® 5,3 5,0 5,1 57
i-amilol mg/dm® 32940 34730 3109,0 3146,0
Ssjrzzﬁig'rcioo"'or 44831 4119,0 4103,0

Continutul de alcooli superiori in distilate nu are devieri foarte insemnate. Analiza organolepticd a
distilatelor tinere nu a generat rezultate concrete, dar se presupune cé diferenta in proprietatile organoleptice
poate fi observata dupa un timp de maturare in contact cu lemnul de stejar.

4. Concluzii

Compararea analitica Si organoleptica a distilatelor de vin oblinute dupa diferite metode de distilare arata
ca taria distilatelor oscileaza de la 67,2 % vol. (metoda traditionald) pana la 73,4 % vol. Metoda ,,Remy
Martin”). O diferenta esentiala se observa dupa continutul metanolului si neesentiala dupa continutul
alcoolilor superiori. Analiza organoleptica a distilatelor nu genereaza rezultate concrete. Efectul separarii
fractiilor ,,frunte” la prima distilare poate fi benefica pentru metoda traditionala.

Bibliografie

1. CANTARGEL, R., LURTON, L., VIDAL, J. P. & GALI, B. La distillation charentaise pour
I’obtention des eaux-de-vie de Cognac. In: Bartrand, A., Les eaux-de-vie traditionelles d’origine
vinicole, Ed. Technique & Documentaire Lavoiser, Paris, 1991, p. 60-69.

2. FLANZY, M. & GOURET, C. Contribution a I’etude des eaux-de-vie d’Armagnac par
chromatographie en phase gazeuse. Ann. Technol. Agri., 1963, p. 39-50.

3. FLANZY, M. et al. Oenologie. Fondements scientifiques et technologies. Ed. Technique &

Documentaire, Paris, 1998, p. 1084-1140.

4. MAPTBIHEHKO, ©O. Texunonorus koHbsika. Cemdeponons. MU3-so Taspupma, 2003.

14



