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Аннотация 

 

Мастерская работа на тему: «Разработка и внедрение системы 

менеджмента качества ISO 22000:2018 на предприятии SRL Ferex GB» 

Основная цель данной работы заключалась во внедрении на предприятие 

Ferex GB международного стандарта по пищевой безопасности ИСО 

22000:2018. В данной работе были поставлены цели:  

1. Анализ опасностей на производстве 

2. Внедрение Программы Предварительных условий 

3. Обучение персонала пищевой безопасности 

4. Контроль рисков пищевой безопасности и качества выпускаемой 

продукции 

Пояснительная записка мастерской работы содержит объем страниц. 

Проект состоит из четырех глав. В каждой главе был произведен анализ и 

составлен вывод. Работа содержит графический материал в виде рисунков и 

таблиц. 

Была дана общая характеристика предприятия, выявлены и 

проанализированы ассортимент выпускаемой продукции; 

Был проведен анализ законодательных требований в сфере пищевой 

безопасности для производителей в Республике Молдова; 

Был произведен начальный аудит с целью выявления несоответствий для 

системы менеджмента пищевой безопасности ИСО 2200:2018; 

Были внедрены все необходимые мероприятия для построения системы 

менеджмента пищевой безопасности ИСО 2200:2018; 

Была проведена аккредитация системы менеджмента ИСО 2200:2018 

аудиторской компанией и получен сертификат о прохождении аудита.



  

 

 

Anotare 

Teză de Master pe tema: "Elaborarea și implementarea sistemului de management al 

calității ISO 22000: 2018 la întreprindere SRL Ferex GB" 

Scopul principal al acestei lucrări a fost implementarea standardului internațional de 

siguranță alimentară ISO 22000: 2018 la întreprinderea Ferex GB. În această lucrare s-au stabilit 

obiectivele: 

1. Analiza pericolelor industriale 

2. Implementarea Programului de Precondiții 

3. Instruirea personalului pentru siguranța alimentelor 

4. Controlul riscurilor pentru siguranța alimentară și calitatea produselor 

 

Nota explicativă tezei de Master conține volumul paginii. Proiectul este format din patru 

capitole. În fiecare capitol s-a făcut o analiză și s-a tras o concluzie. Lucrarea conține material 

grafic sub formă de figuri, tabele. 

S-a făcut o descriere generală a întreprinderii, s-a identificat și analizat sortimentul de 

produse; 

A fost efectuată o analiză a cerințelor legale în domeniul siguranței alimentelor pentru 

producătorii din Republica Moldova; 

A fost efectuat un audit inițial pentru identificarea neconformităților pentru sistemul de 

management al siguranței alimentelor ISO 2200: 2018; 

Au fost implementate toate măsurile necesare pentru construirea unui sistem de 

management al siguranței alimentelor ISO 2200: 2018; 

Acreditarea sistemului de management ISO 2200:2018 a fost efectuată de o companie de 

audit și a fost primit un certificat de audit.



  

 

 

Annotation 

 

Masterwork on the topic: "Elaborarea și implementarea sistemului de management al 

calității ISO 22000: 2018 la întreprindere SRL Ferex GB" 

The main goal of this work was to implement the international food safety standard ISO 

22000: 2018 at the Ferex GB enterprise. In this work, the goals were set: 

1. Analysis of industrial hazards 

2. Implementation of the Preconditions Program 

3. Training of food safety personnel 

4. Control of food safety risks and product quality 

Masterwork Explanatory Note contains page volume. The project consists of four chapters. 

In each chapter, an analysis was made and a conclusion drawn. The work contains graphic material 

in the form of figures, tables. 

A general description of the enterprise was given, the assortment of products was identified 

and analyzed; 

An analysis of the legal requirements in the field of food safety for producers in the 

Republic of Moldova was carried out; 

An initial audit was performed to identify nonconformities for the ISO 2200: 2018 food 

safety management system; 

All the necessary measures were implemented to build a food safety management system 

ISO 2200: 2018; 

An audit company carried out the accreditation of the ISO 2200: 2018 management system 

and a certificate of audit was received. 
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