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Descrierea lucrarii: Inventia se refera la industria de panificatie si patiserie, si anume la compozitii si

procedee de fabricare a cozonacului cu maia cu flora spontana. Compozitiile contin faina de
grau, zahar, unt, lapte, gdlbenus de ou, pulbere de maia cu flo- ra spontana din faind de grau
sau de soriz, sare si arome. Procedeul de fabricare a cozonacului include reactivarea maielei
cu flora spontana din faina de grau sau de soriz, amestecarea ingredien- telor, framantarea
si fermentarea aluatului, portionarea si coacerea.

Work description: The invention relates to the baking and con- fectionery industry, namely to com-

positions and methods for producing kozonak with spontaneous flora sourdough. The com-
positions contain wheat flour, sugar, butter, milk, egg yolk, powdered spontaneous flora
sourdough of wheat flour or soryz flour, salt and flavorings. The method for producing kozo-
nak comprises reactivating the spontaneous flora sourdough of wheat flour or soryz flour,
mixing the ingre- dients, kneading and fermenting the dough, portioning and baking.

Importanta socio-economica sau tehnica: Dezvoltarea produselor de patiserie si panificatie pe

baza de maia cu flora spontana este un domeniu de cercetare in conformitate cu exigentile
Uniunii Europene de a ameliora direct avantajele nutritionale ale cerealelor, reducerea aler-
genilor, a compusilor toxici si cresterea securitatii alimentare a acestor produse. Rezultatul
inventiei consta in obtinerea unui produs nou, autohton - cozonac cu maia cu flora sponta-
na din fdina de grau sau cu maia fara din faina soriz (maia fara gluten), cu indici de calitate
Tmbunatatiti, care vor diversifica sortimentul de produce alimentare de patiserie si vor asi-
gura securitatea nutritionald in Republica Moldova.
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