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REZUMAT

Teza de master cu titlul: “Cercetari privind productia vinului alb sec Chardonnay si
elaborarea Sistemului de Management al sigurantei alimentului” prezinta rezultatele cercetarii
referitoare la cerintele implementarii sistemului de management al sigurantei alimentului
descrise n standardul 1SO 22000:2018. Studiu descrie pericolele din domeniul vitivinicol la
fiecare etapa a procesului de producere incepand de la recoltarea materiei prime si pand la
imbutelierea vinului. Totodatd, se elaboreaza un Plan de Control al Pericolelor (HACCP) se

identifica punctele critice (PCC) si se propun masuri de control.

Scopul lucrarii: Acest studiu are drept scop obtinerea vinurilor albe seci sigure pentru
consumator prin implementarea unui sistem de management al sigurantei alimentelor .

Tn acest scop s-au stabilit o serie de obiective precum:

. Documentarea bibliografica la tema de cercetare
. Analiza Sistemelor de management al calitatii alimentelor
. Studierea la nivel national si international a problemelor sigurantei alimentului

n sectorul vitivinicol
o Analiza pericolelor conform procesului de producere

o Identificarea si monitorizarea punctelor critice de control

Cuvinte cheie: Calitate; HACCP; Pericol; Vin; Siguranta; Control.

Teza este structurata in trei parti dupa cum urmeaza:
Teza de master este constituitd din introducere, trei compartimente, concluzii si
bibliografie. Lucrarea este expusa pe 61 pagini de text dactilografiat si contine 7 tabele, 9 figuri

si 32 surse bibliografice

Rezultatele concrete obtinute

In tezi este reprezentati analiza ampla a sistemului de producere a vinului alb sec
Chardonnay cu descrierea studiului de cercetare, a punctelor critice de control si intocmirea
ulterioard a planului HACCP conform cerintelor din standardul 1SO 22000:2018

In urma studiului sa constatat ca modul de monitorizare a punctelor critice de control
sunt adecvate situatiei. Pe parcursul studiului nu sa determinat nici o deviere, de la limita

acceptata, a parametrilor controlati



INTRODUCERE

Agricultura este un sector strategic pentru Republica Moldova. O ramura importanta
este cea vitivinicold care datoritd volumului vinului ce merge la export este o sursa de venit
pentru bugetul statului. Fiind un exportator masiv trebuie sa ne acomodam cu cerintele de pe
pietile tinta. Politica din acest domeniu in ultimii ani este orientata spre obtinerea vinurilor de
calitate ce corespund cerintelor legislative si standardelor internationale.

La momentul actual brandul vinicol de tara — ,,Vinul Moldovei. O legenda vie”
contribuie esential la recunoasterea si promovarea vinului moldovenesc de calitate peste
hotarele tarii si este sinonim cu: standarde inalte, calitate, design excelent, eticd in management,
respect fata de consumator si fata de protectia consumatorului, prin produsele oferite.

Calitatea este un factor esential prin importanta pe care o are pentru consumatori si
demonstreaza competitivitatea intreprinderii. Implementarea unui sistem de management al
calitatii Inseamna alinierea la cerintele unei productii moderne ceea ce impune tuturor
participantilor la lantul alimentar (producatori, procesatori, transportatori, distribuitori,
comercianti) revizuirea atitudinii fatd de productia igienica.

In aceasti lucrare este dezvoltat un SMSA bazat pe principiile HACCP pentru obtinerea
vinurilor albe seci sigure pentru consumator. Un astfel de sistem, ale carui cerinfe sunt
specificate in standardul 1SO 22000:2018, ofera un control dinamic al pericolelor legate de
siguranta alimentara, combinand urmatoarele elemente-cheie recunoscute: comunicarea
interactiva, managementul sistemelor, programele preliminare (PRPo) si principiile analizei
riscurilor si punctelor de control critice (HACCP).

Tmplementarea unui astfel de sistem de management poate ajuta la imbunititirea

performantei intreprinderii prin sporirea competivitatii pe piata globala.


http://www.e-democracy.md/parties/docs/pprm/201209271/
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