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REZUMAT

Taban Andrian: Teza de master cu tema : ,,Siguranta produselor lactate plasate pe piata
mun. Chisindu”, Chisindu 2023.

Structura tezei de master: constd din introducere, 4 compartimente, concluzii, lista
bibliografica care este alcatuitd din 27 surse. Textul de baza contine 60 pagini, 17 figuri si 15
tabele.

Scopul tezei: studierea si analiza pietei de lactate din Republica Moldova, a sigurantei si
inofensivitdtii alimentare a produselor lactate autohtone, dar si cele de import plasate in retelele
de magazine din mun. Chisindu.

Pentru realizarea acestui scop au fost propuse urmatoarele obiective:
Studiul bibliografic a definitiilor produselor lactate;

Clasificarea produselor lactate;

Analiza legislatiei produselor lactate;

Studiul indicatorilor organoleptici si fizico-chimici;

Analiza ambalajelor produselor lactate;

Studierea indicatorilor microbiologici;

Descrierea tehnologiei de fabricare a unor produse lactate;
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Analiza pietei din Republica Moldova si efectuarea unui control de citre ANSA.
Actualitatea temei este argumentata de faptul ca produsele lactate fac parte din ratia
alimentara zilnica a majoritatii populatiei, asftel in cadrul tezei de master s-a pus ca scop analiza
pietei produselor lactate din Chisinau si depistarea neconformitatilor daca au loc.

Partea introductiva a tezei descrie importanta produselor lactate, necesitatea studierii mai
aprofundate a acestui domeniu. La fel si necesitatea de a analiza piata orasului Chisinau cu scopul
de a ldsa pe piatd si de a asigura consumatorii cu produse lactate de calitate.

Primul capitol ciprinde studiul bibliografic a produselor lactate (definitiile, istoricul,
documentele legislative, tehnologia de fabricare, indicatorii microbilogici si fizico-chimici, etc.).

In capitolul doi sunt descrise materialele si metodele folosite pentru determinarea pietii de
lactate in orasul Chisinau.

Capitolul trei include implementarea programului HACCP.
Capitolul patru include calitatea si siguranta produselor lactate.

Cuvinte-cheie: produse lactate, siguranta, calitate, lapte, inofensivitate, valabilitate.



Summary

Taban Andrian: Thesis themed “The safety of dairy products placed on the Chisinau
market”, Chisinau 2023.

The structure of the master’s thesis: consist of an introduction, 4 chapters, conclusions,
bibliographic list which is composed of 27 sources. The basic text contains 60 pages, 17 figures
and 15 charts.

The purpose of the thesis: the study and analysis of the dairy market in the Republic of
Moldova, of the food safety and harmlessness of the local dairy products, as well as the import
products placed in the networks of stores in Chisinau city.

To achieve this goal, the following objectives have been proposed:
Bibliographic study of dairy product definitions;
Classification of dairy products;
Analysis of dairy legislation;
Study of organoleptic and physicochemical indicators;
Analysis of dairy product packaging;
Study of microbiological indicators;

Description of the production technology of some dairy products;
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Market analysis in Chisinau city and ANSA control;

The actuality of the topic is argued by the fact that dairy products are a part of the daily
food ration of the majority of the population, so the purpose of the master thesis was to analyze
the dairy market in Chisinau city and to detect non-conformities if they take place

The introductory part of the thesis describes the importance of dairy products, the need for
more in-depth study of this area. As well as the need to analyze the market of Chisinau city in
order to leave on the market and provide consumers with quality dairy products.

The first chapter includes the bibliographic study of dairy products (definitions, history,
legislative documents, production technology, microbilogical and physico-chemical indicators,
etc.).

Chapter two describes the materials and methods used to determine the dairy market in
Chisinau city.

Chapter three includes the implementation of the HACCP program.
Chapter Four includes the quality and safety of dairy products.

Key — words: dairy products, safety, quality, milk, harmlessness, validity.
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INTRODUCERE

Produsele lactate se consuma de sute si mii de ani, fiind parte a piramidei alimentare, a
ratiei zilnice a oamenilor. De la inceputul istoriei cand triburile au inteles si au Tnvatat cum sa
creasca animalele, fabricarea produselor lactate a luat amploare. Acest fapt demonstreaza ca multe
magazinase de prin regiunea Europei, ca exemplu, isi trag istoria si traditiile incd din perioada
medievala. Micile gospodarii Incepeau sa inventeze noi si noi retete de fabricare, astfel oamenii
au ajuns sa modul de obtinere a smantanei, branzei, chefirului, untului si altora.

Produsele lactate sunt atat de populare pentru gustul sdu, pentru aroma si aspectul placut,
pentru bogatia sa In micro si macroelemente, precum calciu, magneziu, proteine, lipide, glucide
sub forma de lactoza si multe altele. Aceastd compozitie nutritivd asigurd un complex foarte
benefic de elemente pentru organismul uman.

Toate caracteristicile organoleptice si fizico-chimice sunt in stare normala atat cat
produsele lactate sunt valabile conform termenului siu. In timp au loc o multime de modificari a
compozitiei sale, ceea ce provoaca alterarile produselor. Astfel poate sa apara culoare, gust si miros
nespecific, ceea ce indica ca conditiile si termenul de pastrare nu au fost respectate cum ar trebui.

De aia in prezenta teza de master s-a pus ca scop studierea sigurantei produselor lactate per
general si in special de pe piata Republicii Moldova. Produsele lactate trebuie sa fie procesate
strict conform etapelor tehnologice, fara abateri pentru a nu duce la alterarea, infectarea marfii.

De asemenea s-a studiat asigurarea calitatii produselor lactate, mai ales prin prisma
planului HACCP, analiz&nd care sunt etapele de risc, punctele in care ar trebui de atras o deosebita
atentie. Omiterea mdcar a unui etap, neefectuarea controlului ar putea provoca daune grave si
pentru sanatatea consumatorilor, dar si pentru afacere, pentru imaginea sa.

Pe piata Republicii Moldova sunt produse lactate atat din import, cat si de la fermele si
uzinele autohtone. Populatia trebuie sa cunoascd care produs si care procesator asigurd toti

parametrii in mod obligatoriu.
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