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CUPRINS

Lucrarea de laborator nr. 1

ANALIZA SI CONTROLUL FIZICO-CHIMIC A
MATERIEI PRIME iN PANIFICATIE — FAINII DE
GRIU SI SECARA

1.1. Prelevarea si formarea esantioanelor in vederea
efectudrii analizelor

1.2. Determinarea finetei de macinare a fainii de grau
1.3. Determinarea impuritatilor metalice (feromagnetice)
1.4. Determinarea umiditatii

1.5. Determinarea aciditatii

1.6. Determinarea continutului de cenusa

Lucrarea de laborator nr. 2

METODE SPECIFICE DE ANALIZA iN
INDUSTRIA DE PANIFICATIE

2.1. Metode pentru stabilirea cantitatii si calitatii
glutenului

2.2. Metode de determinare a insusirilor de panificatie
Lucrarea de laborator nr. 3

ANALIZA SI CONTROLUL FIZICO-CHIMIC A
PRODUSELOR DE PANIFICATIE

3.1. Determinarea masei painii

3.2. Determinarea volumului painii

3.3. Determinarea raportului inal{ime/diametru

3.4. Determinarea randamentului volumetric al painii
3.5. Determinarea porozitatii

3.6. Determinarea umiditatii painii

3.7. Determinarea aciditatii painii

3.8. Determinarea gradului de contaminare cu Bacillus
mezentericus

Lucrarea de laborator nr. 4

ANALIZA SI CONTROLUL FIZICO-CHIMIC
GEMURI, MAGIUNURI, CONFITURI, JELEURI,
DULCETURI

4.1. Determinarile fizico-chimice ale calitatii conservelor
cu un continut majorat de zahar
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4.2. Determinarea substantei uscate solubile

4.3. Determinarea aciditatii titrabile

Lucrarea de laborator nr. 5

DETERMINAREA IMPURITATILOR MINERALE
5.1. Determinarea cenusii brute

5.2. Determinarea impuritatilor minerale insolubile 1n
acidul clorhidric 10%

5.3. Determinarea impuritatilor minerale prin metoda de
flotatie 1n apa

5.4. Determinarea impuritatilor de origine vegetala

5.5. Determinarea bioxidului de sulf total

5.6. Determinarea fractiei masice de fructe raportata la
masa neta

Lucrarea de laborator nr. 6

CONTROLUL CALITATII FRUCTELOR SI
LEGUMELOR

6.1. Dispozitii privind calitatea merelor (Malus domestica
Borkh)

6.2. Dispozitii privind calitatea strugurilor de masa (Vitis
vinifera L)

6.3. Prelevarea probelor de fructe si legume

6.4. Determinarea fermitatii fructelor

6.5. Determinarea gradului de hidroliza a amidonului
6.6. Determinarea substantelor uscate solubile

6.7. Determinarea aciditatii titrabile

Lucrarea de laborator nr. 7

CONTROLUL CALITATII FRUCTELOR
DESHIDRATATE

7.1. Proprietatile fizico-chimice ale fructelor uscate

7.2. Metoda de identificare a defectelor fructelor uscate
7.3. Metoda de determinare a continutului de umiditate
7.4. Determinarea gradului de umflare a produselor
alimentare, construirea curbelor de restabilire si viteza de
umflare
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