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Rezumat. In studiul de fati au fost determinati indici fizico-chimici la diferite tipuri de miere.
Obiectul investigatiilor a fost mostrele de miere colectate din diferite zone pedo-climatice (Sud,
Centru, Nord) in perioada anilor 2020-2022. S-a relevat ca in diferite tipuri de miere fractia masica
de umiditate, in mediea oscilat intre 16,93% si 18,6%, fractia masica de zahar invertit —77,18-78,5%,
continutul de zaharoza — 1,70-2,07%, indicele diastazic 8,56-17,0un. Gote, oximetilfurfurol-3,0 si
6,77 mg/kg si aceditatea— 1,13 si 2,26 miliechivalenti la 100 g. Indicii fizico-chimeci a diferitori tipuri
de miere variaza in functie de originea lor botanica si corespund cerintelor normative..
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Introducere

Albinele melifere produc mierea din nectarul florilor pe care il colecteaza, transporta si il
combina cu substantele lor specifice [1]. Mierea de albine este un produs natural al activitatii vitale a
plantelor si al albinelor, care contine o gama larga de zaharuri simple necesare atat albinelor, cat si
oamenilor [5].

Calitatea mierii este adesea judecata dupa culoare, aspect, miros si gust [2]. Calitatea
reprezintd ansamblul de proprietati si caracteristici ale mierii care 1i conferd acesteia aptitudinea de a
satisface cerintele consumatorului.

Obtinerea productiel marfd de calitate depinde in mare mdsurd de conditiile de intretinere a
familiilor de albine, tratamentele aplicate, alegerea vetrei si amplasarea stupilor, alimentatia albinelor,
tehnologia de recoltare a mierii, stocare si ambalare, precum si de calitatea mediului [3].Pentru
obtinerea produselor naturale nepoluate este necesar respectarea principiilor legate de calitatea mediului
incunjurator, materialului biologic, stupilor, conditiilor de cules si hranirii albinelor, profilaxie si
tratament, de recoltare si ambalare a mierii, ca sd nu influenteze la calitatea ecologica a mierii.

Problemele producerii calitative si sigure a produselor alimentare si materiei prime inprezent
sunt destul de relevante si larg discutate la nivel mondial.

Calitatea mierii creste semnificativ dacd stupina este amplasata intr-o zona cu o mare varietate
de plante melifere, departe de instalatiile industriale,ferme de animale, auto-magistrale.
Biodiversitateaflorei melifere nu numai ca trateaza stupina si crestecalitatea mierii, mai ales presata,
care este valoroasa si ca produs alimentar si atunci cand este utilizat In scopuri medicinale [6].

Examinarea si analiza mieriise efectueaza pentru aprecierea calitatii si puritatii ei, pentru
stabilirea stérii de degradare sau alterare si pentru depistarea falsificarilor.

Scopul investigatiilor noastre consta in studierea indicilor fizico-chimici a diferitori tipuri de
miere de albine din diverse zonepedo-climatice.

Material si metode

Pentru realizarea obiectivelor propuse, ca obiect al investigatiilor au servit mostrele de diferite
tipuri de miere (salcam, tei, floarea-soarelui, rapita) colectate din diverse zone pedo-climatice (zona
de Sud, Centrala, de Nord). Indicii fizico-chimici ai mierii au fost determinati in Laboratorul de
Incercari ale Produselor de Origine Animalierd din incinta Centrului Republican Diagnostic
Veterinar,pe parcursul anilor 2020-2022.
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Datele obtinute au fost prelucrate prin metoda variatiilor statistice, cu ajutorul programelor
calculatorului Microsoft Excel.
Lucrarea a fost realizata in cadrul proiectul cu cifru 20.80009.5007.17 ale Agentiei Nationale
pentru Cercetare si Dezvoltare din Moldova (ANCD).

Rezultatele cercetarilor
Flora meliferd bogata din Republica Moldova permite producerea diferitor tipuri de miere cu
nuante de culoare, gust si aroma.
Proprietatile fiziceale mierii, care pot fi examinate organoleptic, se referd la: culoare,
consistenta, gust, aroma, higroscopicitate si densitate. Culoarea mierii de salcam este incolora, galben
deschisa pana la galbena pronuntata, consistenta fluida vascoasa[1].
Principalul cules melifer este obtinut de la salcamul alb (Robiniapseudoacacia L.). infloreste

in mai, timp de 12 zile.

Rezultatele cercetarilor au demonstrat cafractia masica de umiditate in mierea de salcAm a
variat in zona de Sud de la 16,0% si 19,0%, in zona Centrald — 15,6% si 16,5% (tab. 1).

Tabelul 1
Indicii fizico-chimici a mierii de salcAm
2020 2021 2022
Parametrii analizati Cerinte i Zona Zona Zona de Cfl(l)tr:“zlﬁ ZOSnuadde
’ normative | Centrala Sud Centrala, Sud, « 9
. . 1% (urbani), | (rurald),
Nisporeni | Comrat | Calarasi | Comrat s <
> Chisindu | Comrat
Fractia masici de 20,0 15,6 19,0 16,3 18,2 16,5 16,0
umiditate, %, max.
Fractia masica de zahar 60,0 79,0 77,75 77,3 77,25 77,5 74,3
invertit, %, min.
E}gr;glnutul de zaharoza, %, 7.0 1,0 1,25 23 25 15 17
:Tr]'idn'ce diastazic, un. Gote, 6,5 5,8 6,71 7,55 9,0 141 8,2
%;(me“'f“rf“m" mg/kg, 20,0 12,48 14,40 221 4,22 4,0 33
Aciditatea, miliechivalenti 4,0 0,75 0,85 0,08 138 158 123
la 100 g, max.

Fractia masica de zahar invertit in zona de Sud a constituit 74,3-77,25%, 1ar in zona Centrala
a fost cu 2,95-1,25% mai mare. Continutul de zaharoza in zona de Sud a fost mai mare cu 0,25% si
0,2% fata de zona Centrala.

Diastaza este una dintre cele mai importante enzime din miere. Este prezent in toate tipurile
de miere si are o mare importanti pentru confirmarea naturaletei produsului. In mierea de salcam
indicele diastazic a constituit pe parcursul anilor de studii intre 5,8 un. (an. 2020) si 14,1 un. Gote
(2022).

Continutul de oximetilfurfurol (OMF) din miereeste asociat cu descompunerea zaharurilor fie
prin expunerea la temperaturi ridicate, fie prin depozitarea pe termen lung a mierii la temperatura
camerei. Cel mai mare continut a fost inregistrat in mierea de salcam din zona de Sud — 14,40 mg/kg,
care se inscrie in cerintele normative.

Aciditatea mierii a variat intre 0,75 si 1,58 miliechivalenti la 100 g.

Al doilea cule melifer productiv se obtine de la tei. Florile de tei nu numai ca produc o cantitate
mare de nectar si polen, dar ele insele sunt o materie prima medicinala valoroasa.

S-a evaluat ca fractia masica de umiditate in miere de tei a variat intre 15,2-19,9%, fractia
masica de zahar invertit — 77,5-81,0%, continutul de zaharoza — 1,5-2,5%, indicele diastazic — 5,8-
15,30 un. Gote, oximetilfurfurol — 1,35-4,9 mg/kg, aciditatea — 1,65-1,83 miliechivalenti la 100 g
(tab. 2).
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Tabelul 2
Indicii fizico-chimici a mierii tei
.. .. Cerinte 2020 2021 2022
Parametrii analizati > - - —— —— - -
’ normative Nisporeni Capriana Cilarasi Nisporeni
- — — 5
Fractia masicd de umiditate, %, 20,0 15.2 19.9 18.2 18.9
max.
OF/racp_a masica de zahar invertit, 60,0 81,0 78.0 775 775
0, MIn.
Continutul de zaharoza, %, max. 7,0 2,0 2,5 2,3 15
Indice diastazic, un. Gote, min. 6,5 15,30 12,81 13,82 5,8
Oximetilfurfurol, mg/kg, max. 20,0 3,07 2,69 1,35 4,9
g‘crl:;;atea, miliechivalenti la 100 4,0 1,65 178 183 173

Floarea-soarelui (HelianthusannuusL.) se cultiva pe suprafete mari, este o culturd melifera de

la care se obtin culesuri valorase. Totodata productivitateade nectar, este in mare masura determinata
de conditiile meteorologice.

S-a relevat cd in mierea de floarea-soarelui fractia masica de umiditate in zona de Sud a
constituit 16,1-17,6%, in zona de Nord — 16,2-18,2%, fractia masica de zahar invertit — 75,8-80,0%
si 78,0-79,0%, continutul de zaharoza — 1,0-2,75% si 1,0-3,25%, indicele diastazic — 11,19-24,29 un.
Gote si 14,6-16,81un. Gote, oximetilfurfurol — 3,94-4,8 mg/kg si 1,92-4,7 mg/kg, aciditatea — 1,68-
2,53 si 1,83-2,73 miliechivalenti la 100 g, max. (tab. 3).

Tabelul 3
Indicii fizico-chimici a mierii floarea-soarelui
2020 2021 2022
Parametrii analizati Cerinte zona zona de zona zona de zona zona de
’ normative Nord, Sud Centralai, Sud, Nord, Sud,
Bilti Comrat | Nisporeni Comrat | Filesti | Comrat
Fractia masica de 20,0 18,2 16,2 18,0 17,6 16,2 16,1
umiditate, %, max.
Fractia masica de zahar 60,0 79,0 80,0 76,63 76,5 78,0 7538
invertit, %, min.
Continutul de zaharoza, 7.0 3,25 10 187 2.75 10 25
%, max.
Indice diastazic, un. 6,5 16,81 24,29 16,59 11,19 14,6 14,0
Gote, min.
Oximetilfurfurol, mg/kg, 20,0 192 48 3,04 3,94 47 4,0
max.
Aciditatea,
miliechivalenti la 100 g, 4,0 2,73 2,53 2,73 2,08 1,83 1,68
max.

S-a constatat ca fractia masica de umiditate, in medie, in mierea de albine a oscilat intre
16,93% si 18,6%, fractia masica de zahar invertit —77,18-78,5%, continutul de zaharoza — 1,70-
2,07% (tab. 4).

Indicele diastazic in diverse tipuri de miere a constituit in medie intre 8,56 un. Gote (mierea
de salcam) si 17,0un. Gote (mierea de rapita), cea ce confirma opinia unor cercetatori ca activitatea
enzimelor din miere variaza in functie de originea lor botanica [4].

Continutul oximetilfurfurolului a variat intre 3,0si 6,77 mg/kg si aceditatea - 1,13 si 2,26
miliechivalenti la 100 g.
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Tabelul 4
Indicii fizico-chimici a mieriide albine (anii 2020-2022)
.. .. Cerinte Miere de Miere de . . | Miere de
Parametrii analizati > . . | Miere de tei .o
’ normative salcim floarea-soarelui rapita

- — — 5
I;f;‘fla masicd de umiditate, %, 20,0 16,93+0,551 17,05:0,403 | 18,05:1,01 18,6
OF/(fath]lli masicd de zahar invertit, 60,0 77,18+0,634 77,65+0,665 | 78,5:0,842 77,5

3 3 O
S}:‘;ﬁnuml de zaharoza, %, 7.0 1,710,240 2,060,382 2,07£0,217 1,7
Indice diastazic, un. Gote, min. 6,5 8,56+1,198 16,25+1,81 11,7542,282 17,0
Oximetilfurfurol, mg/kg, max. 20,0 6,772,143 3,88 -0,424 3,00+0,732 3,7
Aciditatea, miliechivalenti la 40 1,1340,132 2.26+0,189 1,75£0,038 1.33
100 g, max.

Concluzii

S-a relevat ca in diverse tipuri de miere fractia masicd de umiditate, in mediea oscilat intre
16,93% si 18,6%, fractia masica de zahar invertit — 77,18-78,5%, continutul de zaharoza — 1,70-
2,07%, indicele diastazic 8,56-17,0un. Gote, oximetilfurfurol-3,0 si 6,77 mg/kg si aceditatea— 1,13
si 2,26 miliechivalenti la 100 g.

Indicii fizico-chimeci a diferitori tipuri de miere variaza in functie de originea lor botanica si
corespund cerintelor normative.
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