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Varietatea larga de produse lactate fermentate se datoreaza utilizérii culturilor, care contin
diferite specii de bacterii lactice. Streptococii si lactococii sunt cele mai utilizate culturi bacteriene
pentru fabricarea produselor lactate fermentate la scara industriala. Capacitatea bacteriilor lactice
termofile de a creste si se multiplica la temperaturi de 37-45 °C este o conditie importanta fiind
asociata cu procesul tehnologic de fabricare a produselor lactate fermentate, cum ar fi iaurtul, laptele
covasit si diverse branzeturi. Interesul cercetatorilor fata de bacteriile lactice prezintd importanta si
este Tn mare masurd legat de dezvoltarea industriei produselor lactate din lume, precum si de
valorificarea tulpinilor noi de bacterii lactice [1]. Obiectivul lucrarii a fost izolarea in cultura pura a
bacteriilor lactice tipice speciei Streptococcus lactis din produsele lactate procurate din magazin;
identificarea  tulpinilor izolate si evidentierea tulpinilor pure; investigarea caracteristicilor
microbiologice pe parcursul unei perioade de refrigerare [2].

Cercetarea tulpinilor de bacterii lactice privind izolarea, identificarea si caracterizarea lor este
un subiect mereu actual si special in industria produselor lactate. Investigatiile produselor lactate s-a
efectuat dupa schema microbiologica de laborator si aprecierea comportamentului diverselor produse
lactate peste intervale de refrigerare. Rezultatele investigatiilor produselor lactate au relevat prvind
numarul de colonii pe mediul geloza, caracteristice culturii identificate Streptococcus lactis, ca dupa
o zi de refrigerare numarul acestora a constituit in chefir-10; iaurt-8; branza de vaca-6; smantana-4.
Pe medii speciale colonii microbiene patogene nu au fost identificate. Ceea ce tine de rezultatele
microscopiel, importante caracteristici s-au identificat, privind numarul de streptococci lactici, unde
valorile germenilor lactici au prezentat in produsul lactat chefir-10 streptococi la microscopie,
vizualizare cimp microscopic; branza de vaca-6; smantana-4; iaurt-3. Desi, aceste interpretari sunt pe
o perioada nu prea mare de cercetare de refrigerare a produselor lactate investigate, totusi aceste
rezultate ne permit de a deduce importanta poluarii produselor lactate cu specia Streptococcus lactis
si sa justificdm asupra faptului, ca in produsele lactate investigate numarul de germeni lactici sunt
dependenti de fermentatia lactica caracteristica termenului de refrigerare. Realizarea cercetarilor si
analiza rezultatelor obtinute in cadrul studiului au condus la formularea unor concluzii privind tulpina
de Streptococcus lactis ca fiind importantd pentru produsele lactate fermentate care poseda
caracteristici biotehnologice valoroase, caracterizandu-se prin activitate intensa de fermentare ceea
ce asigura consistenta ferma a produselor lactate. Relevanta este insusirea speciei Streptococcus lactis
de a produce acid lactic, care, la randul sdu, are actiune antimicrobiana. Acidularea protejeaza laptele
de microorganismele daunatoare si de dezvoltarea agentilor patogeni.
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