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CRESTEREA PRODUCTIEI DE CARNE PRIN OPTIMIZAREA
MASEI CORPORALE LA SACRIFICAREA SUINELOR

Ilie ROTARU
Universitatea Agrara de Stat din Moldova

Abstract. The paper presents the results of a comparative study regarding the morphological structure of
carcasses and chemico-physical properties of the pork obtained from diverse swine genotypes (purebreds,
mongrels and commercial hybrids) in relation to slaughter weight. The performed researches confirm that water
quantity in meat decreases with increasing slaughter weight. Fat quantity increases regardless of the pig breed,
but fat accumulation is different, depending on the animal genotype. On the other hand, the protein quantity
changes slightly and the influence of breed and weight is not significant. Thus, it can be concluded that the
weight of pigs does not influence the quantity of meat protein, especially when the body weight reaches 60-80
kg, instead, processing qualty of meat is improved and it becomes more suitable for sausage making.
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Rezumat. in lucrare sunt prezentate rezultatele unui studiu comparativ privind structuramorfologici a carcaselor
si insusirile fizico-chimice ale carnii de porc obtinuta de la diverse genotipuri de suine (produsi de rasa pura,
metisi birasiali si hibrizi comerciali) in functie de masa corporald la sacrificare. Cercetarile efectuate confirma ca
cantitatea de apa din carne, odatd cu marirea masei corporale la sacrificare se micsoreaza, creste cantitatea de
grasime indiferent de apartenenta de rasd, insa acumularile sunt diferite in functie de genotipul animalelor. Pe de
alta parte cantitatea de proteind nu suferd mari schimbari si influenta rasei i greutatii animalelor este nesemnificativa.
Astfel, se poate conclude cd masa corporala a suinelor nu influenteaza cantitatea de proteind din carne, mai ales
dupa atingerea greutatii corporale de 60-80 kg, in schimb calitatile tehnologice ale carnii se imbunéatatesc si carnea
devine mai compatibila pentru prepararea mezelurilor.

Cuvinte cheie: Suine; Genotipuri; Greutate la sacrificare; Compozitia carcasei; Carne de porc; Continut de
proteine; Capacitate de retinere a apei

INTRODUCERE

Actualmente, existd o tendintd de crestere a masei porcinelor la sacrificare, mai ales in cazul
industrializarii acestora, pentru prepararea unor produse din carne cu calitati deosebite.

Varsta animalelor influenteaza greutatea la sacrificare, insa legatura nu este foarte stransd, deoarece
hrana poate fi restrictionati in anumite perioade. In cazul animalelor adulte reformate din efectivul de bazi
restrictionarea cantitatii de furaje se face in functie de rasé si sexin scopul reducerii acumularilor de grasime
la sfarsitul ingrasarii. La porcine, odatd cu varsta creste si procentul de mioglobina si lipide intramusculare.

R. Keresit (2000) afirma ca factorii de influentd care pot dirija calitatile tehnologice sunt rasa,
varsta i masa corporald la sacrificare, pe cand alimentatia si intretinerea au o influentd mai redusa
(5%). 1. Dinu et al. (2002) si V. Cabanov (2011) nu au stabilit diferente in compozitia chimica a carnii
la suinele sacrificate la 85-89 zile in comparatie cu cele sacrificate la 204-206 zile.

Pe de alta parte, experimentele efectuate de multi cercetatori in diferite tari au confirmat existenta
unor relatii negative intre dezvoltarea musculara si calitatea carnii, explicata prin efectul selectiei
privind reducerea grasimii intramusculare, responsabila de suculenta, fragezimea si aroma carnii. Aceasta
a determinat includerea in lista criteriilor de apreciere a calitatii carnii, alaturi de cele clasice, grasimea
intramusculara (in Danemarca) si pH-ul cérnii (in Franta).

Hibrizii de suine se caracterizeaza printr-o intesitate sporitd de crestere corporald, o mai mare
duratd de crestere a tesutului muscular si o crestere moderata a tesutului adipos. Astfel se contribuie
la formarea unei productii sporite de carne prin cresterea masei corporale panala 120-130 kg (Candek-
Potokar, M. et al. 1998; Rudi, A.L. et al. 2012).

MATERIAL SI METODA

In calitate de material de cercetare s-au folosit carcasele si carnea de porc obtinute de la suinele
din rasele Marele Alb, Landrace, metisi birasiali, Marele Alb x Landrace, Marele Alb x Estona de
bacon, Marele Alb x Hampshire, Tip de carne ,,Sudic” x Hampshire; hibrizii comerciali Marele Alb x
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Estonade bacon x Tipul Moldovenesc de carne, Tipul de carne ,,Sudic” x Pietrain x Hampshire (forma
maternd) x Tip de carne ,,Sudic” x Hampshire (forma paterna) .

Produsii de rasa pura, metisii i hibrizii au fost obtinuti, crescuti si Ingrasati pana la 120-150kg in
conditii analogice de alimentatie si intretinere in unitati de tip intensiv industrial.

Proportia de carne in carcasa si jambon s-a determinat prin disectia lor §i cantérirea partilor
componente (carne, grasime, oase), suprafata ,,ochiului” de muschi s-a determinat prin folosirea metodei
liniare, iar grosimea stratului de slanina — prin masurare cu rigla in regiunea spinarii. Pentru studierea
insugirilor fizico-chimice au fost utilizate urmatoarele metode: pentru PH - metoda pH- metrului la 24
ore; pentru continutul de grasime — metoda Soxlet; pentru continutul de proteina — metoda Kjieldhal;
pentru nivelul de umiditate — uscarea probelor; cantitatea de cenusa s-a determinat prin arderea probelor.

REZULTATE SI DISCUTII

Un element tehnologic important in sporirea productiei de carne este cresterea si optimizarea masei
corporale la sacrificarea suinelor. Aceasta contribuie la realizarea potentialului genetic si productiv al
hibrizilor de suine atunci cand se tine cont de interactiunea si interdependenta caracterelor.

In primul rand, este necesar si evidentiem vérsta, masa corporali si viteza de crestere, deoarece ele
exercitd o influenta sporitd asupra capacitatii productive si asupra calitatii carcaselor si a carnii de suine.

Valoarea nutritiva a carnii depinde in mare masura de genotipul si starea de Ingrasare a animalelor.
Tinénd cont de aceste postulate, actualmente, cercetarile trebuie axate pe studiul structurii morfologice
a carcaselor si calitatilor nutritionale ale carnii, precum si pe consecintele modificarii lor in functie de
genotipul i masa corporala la sacrificare.

Tabelul 1. Influenta genotipului §i masei corporale la sacrificare asupra
proportiei de carne in jambon, %

Genotipul animalelor n Greutatea corporal a la sacrificare, kg
100 | 120 | 120-150
MA 18 Produsi de rasa pura
59,78 53,83 51,14
L 18 60,00 59,80 58,79
MA x EB Metisi birasiali
18 62,97 57,12 54,26
MAx L 4 64,50 56,11 54,10
TCSx H Hibrizi comerciali
12 66,20 64,00 62,20
MA x EB x TMC 18 65,10 62,04 60,17
TCS xPxH 10 67,80 65,30 63,7
TCSx Px H(TCS x H) 6 66,70 - 65,0

Note: MA- Marele Alb, L- Landrace, TCS — Tip de carne ,,Sudic”’; TMC — Tip Moldovenesc de
Carne; P — Pietrain; H — Hampshire

Cresterea intensiva si de lunga duratd a tesutului muscular asigura posibilitatea obtinerii carcaselor cu
un raport optim de carne si grasime atunci cand sacrificarea se face la o greutate mai mare de 100 kg.
Suinele din rasele de carne Landrace, metisi si hibrizi comerciali, au produs jamboane in care proportia de
carne a fost mai mare de 60%, pe cand la rasa Marele Alb continutul de carne in jambon la greutatea de
120 kg a depasit cifra de 50 %, iar la 100 kg procentul de carne a fost mai redus decat 60 %.

Proportia de carne in jamboanele carcaselor hibrizilor cu greutatea de peste 120 kg s-a incadrat in
limitele de 60—65%. Tineretul suin obtinut prin combinarea raselor si tipurilor specializate in productia
de carne au format carcase, ale cdror jamboane au continut o cantitate mai mare de tesut muscular,
fiind mai globuloase, cu o musculatura distinsa pana la jaret.

Calitatea carcaselor este influentaté de nivelul de dezvoltare a muschiului lungul dorsal, care depinde
in totalitate de grosimea lui si lungimea carcaselor.
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Tabelul 2. Evoluarea suprafetei ochiului muschiului lungul dorsal la tineretul suin in
dinamica masei corporale, cm’
Genotip ul animale lor Masa corporala la sacrificare, kg
n 100 120 125-150
Produsi de rasa pura
MA 18 30,1 £0,79 32,3+1,10 35,4 +0,40
L 18 32,5+0,60 36,8 +0,58 40,5 +£0,83
Metisibirasiali
MA x EB 18 31,8+0,50 34,7 £1,00 36,6 +0,52
MAXxL 4 31,6 +1,40 35,4 +1,54 37,9+0,85
Hibrizi comerciali

TCSx H 12 34,8 +£0,21 37,5+0,34 43,0+0,44

MA x EBx TCM 18 34,2 £0,95 39,3+1,02 452 +£1,10
TCSxPx H 10 37,0+£0,28 41,3 £0,37 46,5 £0,44
TCSxPxHx (TCSxH)| 6 36,5 +0,23 - 42,6 £0,25

Greutatea muschiului lungul dorsal coreleazi cu cantitatea de carne macra in carcasa, de aceea
evoluarea lui in functie de genotipul si masa corporala la sacrificarea tineretului suin are o importanta
deosebita. Informatii despre dezvoltarea lui ne poate furniza suprafata ,,ochiului de muschi”, care se
determina la ultima coastd a carcaselor folosind hartia de calc pentru scoaterea conturului acestui
muschi. Analiza rezultatelor obtinute permite constatarea faptului cé la rasele de carne si hibrizii
comerciali, muschiul lungul dorsal este cu mult mai dezvoltatdecét la tineretul suin de rasa Marele Alb.
Indiferent de apartenenta de rasa, suprafata ,,ochiului de muschi” se méareste odatd cu cresterea
suinelor 1n greutate, dar aceasta se produce in functie de genotipul animalelor.

Daca la suinele de rasa Marele Alb, cu greutatea de 100 kg, suprafata ,,ochiului de muschi” s-a egalat
cu 30,1-32,3 cm?, atunci lametisii birasiali aceasta a constituit 31,835, 4 cm?, la hibrizii birasiali 34-37,5
cm?, iar la cei trirasiali i multirasiali — 34-35 ecm?si, respectiv, 34—41,3 cm?. Cresterea masei corporale
pana la 125-150 kg contribuie la marirea in continuare a suprafetei ,ochiului de muschi” pana la35,4 cm*
la rasa Marele Alb si 36-46 cm? la rasa Landrace, metisi si hibrizi. Se poate constata c¢i in aceasta
perioada, suprafata ,,ochiului de mugchi” s-a marit cel mai mult la hibrizii comerciali de suine, datorita
prelungirii cresterii intensive amuschiului lungul dorsal dupa atingerea masei corporale de 100 kg.

De asemenea, 1n aceastd perioada de crestere (de la 100 kg pana la 150 kg), suprafata ,,ochiului de
muschi” la rasa Marele Alb s-a marit cu 5,3 cm? iar la hibrizii comerciali — cu 611 cm?® Aceasta
particularitate a hibrizilor contribuie la obtinerea unei cantitati mai mari de carne macra de calitate
superioara, precum si la cresterea masei musculare in carcasa.

Tabelul 3. Modificarea grosimii stratului de slanina la diferite genotipuri in functie de
greutatea suinelor la sfarsitul perioadei de ingrasare,mm

Genotipul animalelor Masa corporala la sacrificare, ke
n 100 | 120 | 125-150
Produside rasa pura
MA 18 31,4+ 0,71 36,5 +£0,96 41,6 +£0,62
L 18 26,0 + 0,66 28,2 £0,39 31,6 £ 0,61
MA x EB 18 29,2 + 0,62 33,1 £0,98 38,0+0,70
MAXxL 4 28,4 + 0,45 31,3 +£0,62 34,1 £458
MA x EB x TMC 18 27,1 £ 1,02 31,0 £0,40 34,1 +£ 0,64
TCSxP x H 10 16,0 + 0,20 20,4 +0,53 29,4+ 041
TCSxPxHx(TCSxH)| 6 17,0 £ 0,52 - 23,5+043

Grosimea stratului de slinini variazi in functie de varsti, masa corporala si genotipul animalelor. In
perioada cresterii In greutate de la 100 kg la 150 kg grosimea stratului de slanina la rasa Marele Alb
s-amarit cu 10,2 mm, pe cand la produsii din rasa Landrace — cu numai 5,6 mm, iar la hibrizii multirasiali
— cu 4,5 mm, atunci cand ei ating greutatea de 150 kg.
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Hibrizii obtinuti prin utilizarearaselor Pietrain, Hampshire si Tipul de carne , Sudic” s-au caracterizat
printr-un strat de slanind mai subtire, diferentele egalandu-se cu 4,3—15,4 mm la masa corporala de
100 kg, 5,5-16,1 mm la 120 kg si 7,5-18,1 mmla 150 kg, comparativ cu rasa Marele Alb. Prin urmare,
hibrizii trirasiali §i multirasiali produc carcase de calitate cu multd carne si putind grasime chiar si
atunci cand greutatea corporala la sacrificare se mareste pana la 120 kg si mai mult, in functie de
capacitatea combinativa a raselor utlizate pentru producerea materialului biologic.

Cresterea greutatii corporale la suine, odatd cu marirea varstei, conduce la schimbari structurale
ale carcaselor, iar cunoasterea compozitiei chimice a céarnii in legiturd cu aceasta devine foarte
importanti. In cele din urma, rezultatele obtinute pot fi folosite la luarea deciziilor privind utilizarea
carnii la prepararea produselor alimentare de calitate.

Tabelul 4. Calitatea carcaselor si a carnii in functie de rasa si masa corporald a suinelor

Categoria de | Continutul de carne | Compozitia chimica a cirnii, % Capacitatea de pH-ul
greutate, kg in carcasi, % Apa | Proteind | Grasime retinere a apei %
Marele Alb
60 63,20 7493 21,77 2,80 56,30 6,06
100 56,00 7423 21,69 4,82 56,55 6,03
120 52,20 73,27 22,50 3,70 57,64 5,80
Landrace
60 68,81 7423 21,69 1,83 54,12 5,55
100 61,93 72,12 2253 4,14 54,51 5,24
120 58,05 72,99 2325 3,32 53,30 5,23

Modificérile in structura morfologica a carcaselor, precum §i in compozitia chimica a carnii se
formeazi in functie de varsta si greutatea corporald a animalelor. in acelasi timp, se constati c
diferentele intre rase privind componenta principalelor elemente de calitate a carnii nu sunt semnificative,
insa ele persistd in dinamica masei corporale. Pe de alti parte, n aceste conditii, micsorarea continutului
de carne 1n carcasd nu produce schimbari in cantitatea de proteina in carne, indicator care s-a pastrat
in limitele de 21-23% la ambele rase (Tab. 5).

Pe masura cresterii varstei animalelor, procentul de grasime in carne se mareste indiferent de rasa,
insd o cantitate mai mare de grasime se semnaleaza la tineretul suin de rasa Marele Alb. Cresterea
masei corporale la suine contribuie la micsorarea cantitatii de apa in carne si, in rezultat, substanta
uscata si randamentul produselor alimentare preparate se mareste.

Calitatile tehnologice ale carnii sunt influentate de capacitatea de retinere a apei si aciditatea carnii,
valoarea carora a fost mai mare la rasa Marele Alb si mai mica la Landrace.

Capacitatea de retinere a apei creste concomitent cu marirea greutatii corporale — dela 56,3-54,12 %
la 60 kg pana la 55-57 % la 120 kg. Aciditatea carnii la rasa Marele Alb se pastreaza in limitele
normelor, iar la Landrace scade, insd nu sub limita admisibild privind carnea de calitate.

Continutul elementelor nutritionale in slanind influenteaza calitatea salamurilor preparate (Tab. 5).

Tabelul 5. Continutul elementelor nutritionale in slanind in functie de rasa §i
masa corporala a suinelor

Categoriade % de grisime in Elementele nutritionale, %
greutate carcasi Api | Proteine | Grisime
Marele Alb
60 19,58 9,11 3,45 87,33
100 33,48 5,63 2,43 91,89
120 37,52 4,17 2,20 93,63
Landrace
60 1335 10,17 3,12 86,23
100 24,87 587 2,61 91.42
120 28,92 4,03 2,04 93,77
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Cantitatea de apa si cea de proteina in slanina scad odata cu marirea varstei i greutatii corporale,
pe cand proportia de grasime din carcasa si din slanina creste in limitele de 15—16 %. Cu toate acestea,
s-au formatdiferente destul de mari privind acumularile de slanina in carcasa in perioada de la 60 pana
la 120 kg. La suinele de rasa Marele Alb cantitatea de slanind depusa in strat s-a marit cu 24,12 %, iar
la rasa Landrace — cu 16,69%, diferenta constituind 8,6%.

CONCLUZII

Utilizarea rationald a raselor de suine la producerea hibrizilor contribuie la obtinerea carcaselor cu
un continut optim de carne si grasime, atunci cand sacrificarea suinelor se efectueazi dupa 100 kg.
Aceasta se poate realiza in cazul cresterii intensive si de lungé durata a tesutului muscular i moderate
a tesutului adipos, particularitate caracteristica pentru hibrizii de tip intensiv.

Grosimea stratului de slanind variaza in functie de genotipul animalelor, varsta si masa corporala la
sacrificare, astfel cantitatea de grasime depistata in strat creste cu intensitati diferite si este influentata
de calitatea raselor utilizate la producerea hibrizilor.

In perioadele de crestere intensiva, indiferent de genotip, tesutul muscular la suine contine o cantitate
mai mare de apa $i mai mica de grasime. Cresterea masei corporale contribuie la scaderea continutului
de apa din carne si marirea continutului de grasime, pe cand cantitatea de proteind nu se mareste
semnificativ in functie de genotipul animalelor. Acumularile de grasime in carne sunt influentate de
tipul morfoproductiv al raselor sihibrizilor comerciali de suine.

REFERINTE BIBLIOGRAFICE

1. CANDEK-POTOKAR, M.,ZLENDER, B., LEFAUCHEUR, L., BONNEAU, M., 1998. Effects of age and/or
weight at slaughter on longissimus dorsi muscle: Biochemical traits and sensory quality in pigs. In: Meat Science,
vol.48,pp.287-300.

2. DINU,L et al., 2002. Suinicultura: Tratat de crestere a suinelor. Bucuresti: Coral Sanivet. 945 p.

3. KERISIT, R., 2000. Quelle est I’influence des conditions d’elevage sur la qualite de la viande de porc. In:
Techni-porc, vol.2,no. 1. p. 285.

4. KABANOV, V,, TITOV, 1, 2011. Jorkgir, landras, dirok ili gibridy. V: Zivotnovodstvo Rossii, nr. 9,s.37.

5.RUD’, AL et. al.,2012. Vlianie razli¢nyh faktorov na masnuii produktivnost’svinej. V: Svinovodstvo, nr. 3,
s. 12.

Data prezentarii articolului: 712.02.2014
Data acceptarii articolului: 23.05.2014



