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O sursa ieftina de fibre alimentare sunt produsele secundare de la procesarea materiilor
prime de origine vegetala.

De perspectivd este COr-srotul obtinut prin extractia supercriticd a substantelor
liposolubile din deseurile de tomate, rezultate la fabricarea sucurilor, piureurilor, pastelor,
sosurilor, etc. CO»-srotul din deseuri de tomate este bogat in fibre alimentare, proteine,
inclusiv aminoacizi esentiali (printre care se evidentiazd lizina §i triptofanul) si cantitati
reziduale de substante bioactive: carotenoide, inclusiv licopen, tocoferoli, polifenoili, acizi
grasi polinesaturati. Proteina din seminte de tomate este deosebit de bogatd 1n lizind, un
aminoacid esential, care ar putea suplimenta o parte din produsele cerealiere in procesul
fabricarii painii din faind de grau.

Inventia se referd la procedeul de fabricare a painii cu adaos de CO»-srot din deseuri
de tomate. Procedeul include amestecarea fainii de grau de calitate superioard cu CO»-srot din
deseuri de tomate, adaugarea suspensiei de drojdie, solutiei apoase de sare de bucatarie, apei,
fraimantarea aluatului, dospirea, divizarea aluatului in bucati cu formarea semifabricatelor,
dospirea suplimentara, predospirea si crestarea semifabricatelor, dospirea finald si coacerea
painii.
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Rezultatul inventiei constd in elaborarea unui procedeu tehnologic de fortificare a
painii din faind de grau de calitate superioara cu fibre alimentare din materii prime secundare
de origine vegetala si ameliorarea proprietatilor fizico-chimice si organoleptice.

Problema pe care o solutioneazad inventia este crearea unei paini functionale din faina
de grau de calitate superioara cu adaos de CO»-srot din deseuri din tomate, Tmbogatita cu fibre
alimentare. Totodatd se contribuie la solutionarea mai multor preocupdri actuale:
diversificarea produselor alimentare traditionale, fabricarea produselor alimentare cu
proprietati functionale benefice aspra organismului uman, poluarea mediului inconjurator.

(a) (b) (©) Paine cu adaos de CO; srot din deseuri de tomate
(a) Deseuri de tomate, (b) Deseuri de tomate maruntite, (¢c) CO» srot din deseuri de tomate



