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Cercetările au fost orientate la studierea comportării hibrizilor noi creați de porumb (de către Institutul de 
Fitotehnie "Porumbeni") în condiții de producere la Centrul de Testare a Soiurilor de Plante "Visoca", amplasată în 
zona de nord a Republicii Moldova.  

Materialul de cercetare a constat din 12 hibrizi de diverse precocități: timpurii (Porumbeni 374 - martor 

P14431, P16435, P16437), mijlocii (Porumbeni 427 - martor, P14627, P16526, P16527) și semitardivi (Porumbeni 
461 - martor, P14520, P14619, P14629).  

Din rezultatele obținute s-a constatat că în condițiile climaterice ale anului 2020 (foarte secetos) toți hibrizii 
luați în studiu au avut o perioadă de vegetație cuprinsă între 116-119 zile, neîncadrându-se în grupele de maturitate 
după FAO. 

Randamentul mediu de boabe pe știulete, în anul asigurat insuficient cu umiditate, a fost de 85%, iar recolta 
medie la hectar pe experiență fiind de 6,44 t, evidențiindu-se hibrizii de precocitate semitardivi după recoltă (7,11 t/ha) 
și rentabilitate (111,5%). 
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Tendința de creștere a populației creează o presiune mare asupra producției de alimente. În același timp, 
preocupările etice și de mediu se axează pe reducerea producției de carne, motiv pentru care se încearcă identificarea 
unor alternative pentru proteinele de origine animală.

voltarea unor modele demonstrative în ceea ce privește alternativa la carne. S
urmărit dezvoltarea unor formulări de paste vegetale tartinabile pe bază de semințe oleaginoase convenționale, 
aromatizate cu diferite plante aromatice sau uleiuri esențiale. Formulele în care au fost folosite plante aromatice au 
primit scoruri generale mai mari decât cele cu uleiuri esențiale adăugate (cimbru 7.4 și rozmarin 7.5), cu excepția 
sortimentelor în care s a folosit ulei esențial de oregano (7.7). Cele mai apreciate atribute senzoriale au fost mirosul și 
gustul în toate probele testate, valorile variind între 8.0 8.3. Cea mai mare intenție de cumpărare a înregistrat 
formularea cu ulei esențial de oregano, unde 36% dintre respondenți au răspuns că ”vor cumpăra cu siguranță”.

CARACTERIZAREA UNUI PRODUS DE CARNE INOVATIV DE TIP PROSPĂTURI FOLOSIND 
CARNE DE CURCAN ȘI GRĂSIMI DE ORIGINE VEGETALĂ
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Datorită dezvoltării sectorului avicol, ponderea cărnii de pasăre în alimentația populației la noi din țară este tot 
mai crescută. Spre deosebire de carnea de la mamifere, în carnea de pasăre grăsimea musculara se topește în timpul 
fierberii și devine mai plăcută, mai fină și mai aromată. 


