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INCAPSULAREA COMPUSI BIOACTIVI DIN TESCOVINA DE STRUGURI -
O ALTERNATIVA FEZABILA A COLORANTILOR SINTETICI
Encapsulation of bioactive compounds from grape grapes —

a feasible alternative to synthetic colors

Deseurile horticole agroindustriale pot deveni produse cu potentiald rentabilitate
economicd, deoarece prezintd surse de compusi bioactivi, a caror valorificare ar permite
substituirea principiilor economiei liniare cu bioeconomia circulara. Activitatea microbi-
ostaticd a polifenolilor din struguri se datoreaza metabolitilor secundari care pot inhiba
cresterea bacteriilor, drojdiilor si mucegaiurilor. Dar eficacitatea acestor compusi este
semnificativ mai scazuta in situ, In matricea alimentelor reale, decat in sistemele biolo-
gice native, unde sunt protejati Tn mod natural. Pentru a imbunatati stabilitatea si biodis-
ponibilitatea compusilor bioactivi, au fost proiectate si dezvoltate o serie de sisteme de
livrare. Lipozomii cu structuri asemanatoare membranei auto-asamblate din fosfolipide
amfifile, dispersate in faza apoasa au capacitatea de a masca astringenta si de a maximiza
functia biologicd a ingredientelor. Obiectivul cercetérii a fost de a proteja compusii bio-
logic activi extrasi din tescovind de struguri rosii prin incapsularea acestora in lipozomi.
Pigmentii naturali incapsulati pot fi utilizati pentru in produse de cofetirie, produse lac-
tate si bauturi racoritoare, ca alternativa fezabild a colorantilor sintetici. Rezultatele cer-
cetarii vor contribui la valorificarea deseurilor agroindustriale, la producerea de alimente
functionale, capabile sa reduca impactul stresului oxidativ si al alergiilor nutritionale,
contribuind in acelasi timp la integrarea conceptului de alimente care genereaza sanatate

* Studiu realizat in cadrul proiectului AUF Valorisation de composes bioactifs issus de
dechets agro-industriels par encapsulation lyposomale
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