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Scopul lucrarii: Consta in investigarea procesului de distilare in vid intr-un

distilator si obtinerea unei substante concentrate.

Obiectivele de baza ale lucrarii: Un studiu aprofundat al procesului de distilare.

Studiul si analiza echipamentelor si a calculelor legate de procesul de distilare.

Capitolul 1: Distilarea in vid este un proces de separare termica utilizat pentru a
separa componentele unui amestec pe baza punctelor lor de fierbere, dar sub presiuni
reduse. Aceasta este o tehnica esentiala in situatiile in care componentele termolabile sau
cele cu puncte de fierbere ridicat nu pot fi distilate eficient la presiune atmosferica, deoarece

s-ar putea descompune sau deteriora.

Capitolul 2: Transferul de caldura si masa in timpul contracurentului de vapori si
lichid in canale cu elemente ordonate este un aspect esential in optimizarea proceselor de
separare in coloanele de distilare. In astfel de sisteme, eficienta transferului depinde de mai
multi factori, cum ar fi geometria canalului, proprietatile fizico-chimice ale lichidului si

vaporilor, precum si conditiile de operare.

Capitolul 3: Sectiunea Materiale si metode de cercetare in distilare include, de
obicei, o descriere a substantelor utilizate, a echipamentelor, a conditiilor experimentale si a

tehnicilor.

Capitolul: 4 Simularea 3D a procesului de distilare in mediu vidat. Realizarea
simuldrilor 3D pentru analiza campurilor de temperatura, presiune si curgere in interiorul
instalatiilor de distilare reprezintd un instrument esential in optimizarea proceselor

industriale.
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Aim of the work: It consists in investigating the process of vacuum distillation in a

distiller and obtaining a concentrated substance.

Basic objectives of the paper: An in-depth study of the distillation process. Study
and analysis of equipment and calculations related to the distillation process. Chapter 1:
Vacuum distillation is a thermal separation process used to separate the components of a
mixture on the basis of their boiling points, but under reduced pressures. It is an essential
technique in situations where thermolabile components or those with high boiling points
cannot be efficiently distilled at atmospheric pressure, as they may decompose or

deteriorate.

Chapter 2: The heat and mass transfer during the counter-current of vapor and
liquid in channels with ordered elements is an essential aspect in the optimization of
separation processes in distillation columns. In such systems, the transfer efficiency depends
on several factors, such as the channel geometry, the physico-chemical properties of the

liquid and vapor, and the operating conditions.

Capitolul 3: Sectiunea Materiale si metode de cercetare in distilare include, de
obicei, o descriere a substantelor utilizate, a echipamentelor, a conditiilor experimentale si a

tehnicilor.

Chapter: 4 3D simulation of the vacuum distillation process. Performing 3D
simulations to analyze temperature, pressure and flow fields inside distillation plants is an

essential tool in industrial process optimization.
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Introducere

Metodele utilizate pentru obtinerea uleiurilor esentiale pot fi clasificate ca distilare simpla,
fractionatd, in vid, cu abur de apa si hidrodistilare asistatd de microunde. Metodele de distilare se
bazeaza in principal pe diferenta de grad de fierbere a solventului si efectul de transport al apei-
vapoare. Vacuumul poate fi utilizat pentru accelerarea procesului. Succesul metodelor este legat de
prezenta compusilor indezirabili, cum ar fi ceard, flavonoide, cumarone si rata de deteriorare a
compusilor activi din orice motiv. Temperatura scdzuta distilarea cu apa si abur poate evita
deteriorarile, dar nu poate bloca prezenta compusilor indezirabili. Hidrodistilarea asistatd de
microunde este o metoda noud care duce la un grad ridicat de puritate. Dar aceastd metoda nu a fost
bine plasatd in productia comerciala de uleiuri esentiale. Uleiurile esentiale care au un potential ridicat
de a fi utilizate in ingrijirea medicald si in industria alimentara sunt, de asemenea, utilizate ca
supliment alimentar cu efecte antimicrobiene si antioxidante. antioxidante. Scopul prezentei lucrari
este de a discuta despre avantajele si dezavantajele metodelor de distilare una fatd de cealalta si
efectele acestora asupra cantitatii si calitatii substantelor active in aceasta analiza.In industria chimica
si petrochimica, se formeaza amestecuri omogene sau eterogene ca urmare a reactiilor chimice sau a
transformarilor fizice. Separarea fizica a amestecurilor omogene gazoase, lichide sau solide, in care
substantele (componentele) sunt introduse sau eliminate din amestec, se numeste operatie de transfer
de masa, iar procesele care au loc 1n cadrul acestor operatii se numesc procese de transfer de masa
sau de difuzie. Procesul de transfer de masa este transferul de materie de la o faza la o altd faza in
contact. Schimbul de materie intre fazele in contact implicd miscarea relativd a componentelor din
fiecare faza, numitd difuzie. Directia miscdarii este determinatd de directia de schimbare a
concentratiei componentelor din fazele respective. Difuzarea are loc prin suprafata de contact
(interfata) formatd in punctul de contact direct dintre cele doua faze. Difuzarea poate fi moleculara,
rezultdnd din deplasarea moleculelor, sau convectiva, rezultand din deplasarea partilor macroscopice
ale masei lichide in miscare turbulentd. Difuzarea convectivd este intotdeauna insotita de difuzie
moleculara. Procesele de transfer de masa sunt procese reversibile, adicd o substanta poate trece de
la o faza la alta in functie de concentratia sa intre cele doua faze si de conditiile de echilibru.
Urmatoarele operatiuni de transfer de masd sunt utilizate in industria chimicd masa absorbtia,
distilarea, extractia, fluidizarea, adsorbtia, cristalizarea, sublimarea si uscarea. operatiuni de transfer
de masa sunt utilizate in industria chimica masa absorbtia, distilarea, extractia, fluidizarea, adsorbtia,

cristalizarea, sublimarea si uscarea.
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